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Editorial

Alberto Echaluce

Es el momento de elevar las cuotas de atun
rojo en vistas de la buena salud del stock

.urante los dltimos 30 afios, la

gestion del atin rojo del

Atléntico ha ocupado regu-
larmente los titulares y los debates in-
ternacionales en el marco de la Co-
mision Internacional para la Conser-
vacion del Atin Atlantico (ICCAT),
pero las flotas no entienden que al
comprobar que el caladero goza de
buena salud y no se incrementan las
cuotas. ;Debemos pescar mds o pro-
teger mejor?. Si pensamos en el pe-
riodo de crisis de 2006 a 2010, hemos
recorrido un largo camino. Las accio-
nes tomadas han dado resultado con
lo que es el momento de aprovechar
la situacién actual para fijar objetivos
a largo plazo que estabilicen las cap-
turas, los mercados y garanticen que
no volvamos a pasar por el mismo co-
lapso que se viene alegando..

Estamos el momento de aprovechar
que se eleven las cuotas de attin rojo
en vista de la buena salud del stock,
para fijar objetivos a largo plazo que
permitan estabilizar las capturas y los
mercados. Una iniciativa de este tipo
tiene un nombre en la gestién pes-
quera moderna: la estrategia de sos-
tenibilidad de la especie. Desarrolla-
da a través de una estrecha colabora-
cién entre pescadores, otras partes in-
teresadas, cientificos y gestores, sobre
la base de la inteligencia colectiva, las
estrategias de captura establecen ob-

jetivos a largo plazo para la pesqueria
a través de reglas predefinidas. En lu-
gar de tomar decisiones centradas en
resultados a corto plazo, las partes in-
teresadas establecen normas que se
aplicardn en funcién del estado del re-
curso, pasando asi de una gestion re-
activa a una proactiva de los recursos
pesqueros. En el caso del attin rojo, con
una estrategia de capturas en marcha,
tendremos por fin un enfoque trans-
parente y predecible basado en una
férmula para fijar las capturas per-
mitidas, asf como un mecanismo para
ajustar las capturas al alza o a la baja
en respuesta a los cambios en la abun-
dancia en el agua. Esto hace que la ges-
tién sea mucho mds eficaz y recepti-
va, algo que los pescadores llevan
tiempo reclamando. No obtante, to-
davia hay que dar un paso para ga-
rantizar la sostenibilidad a largo pla-
z0.Y, es que desde hace varios afios,
los pescadores son testigos de la re-
cuperacién de la especie. Para ello se
ha trabajado mucho en las dltimas dé-
cadas, en esta direccién.. Nuestro sec-
tor pesquero y los responsables gu-
bernamentales de la pesca han traba-
jado duro para garantizar unas préc-
ticas de pesca de atdn responsables,
tanto en Espafia como en el extranje-
ro. Pero todavia hay que dar un paso
para garantizar la sostenibilidad a

largo plazo. Una estrategia de captu-
ras para el attin rojo del Atlantico ga-
rantizarfa la recuperacion y estabilidad
alargo plazo de este pez. Este afio te-
nemos la oportunidad mds importante
que hemos tenido nunca para conse-
guirlo. Para ello, es clave la serie de
reuniones que tendran lugar en IC-
CAT que conducirdn a la propuesta de
una estrategia de captura de attin
rojo para su consideracién y adopcion.
Las decisiones que se tomen en estas
reuniones podrian ser clave sobre la
estrategia de capturas mas adelante en
el afio. Tras tanto afios de esfuerzo es
preciso hacer una valoracién de las
medidas tomadas. Este proceso ayudarad
a crear confianza entre las partes intere-
sadas y los gestores, comprometidos co-
lectivamente con la conservacion y el uso
sostenible de este recurso. A menudo dis-
crepamos y chocamos en algunas cues-
tiones, como el reparto de las cuotas na-
cionales. Pero compartimos la opinién de
que una estrategia de capturas manten-
drd la pesca a flote. Se suele decir que este
es un afio del "attin rojo". Es un afio cla-
ve para el attin rojo. Los gestores de la pes-
ca en la UE y otros paises pueden y de-
ben actuar ahora para garantizar la adop-
cién de una estrategia de capturas este
otofo. Las flotas artesanales e industria-
les tienen que ver recompensado su es-
fuerzo. 22
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Euskadi

Sigue apareciendo anchoa pequena

Los pescadores de bajura adoptaron una zona de
exclusion en el Golfo de Vizcaya para evitar la
captura de anchoa pequefia. Preocupa de mane-
ra especial que se produzca una presencia de an-
choa de talla pequena. Esto obligé a introducir
una zona de exclusién en la zona 3D como asi
denominan que fue respetada por todos los pes-
cadores. Pese a ello, la costera se puso témino
tras agotarse los 25.258 toneladas de tope para el
primer semestre. La costera se inici6 con capturas de anchoa pequefia, una ténica que
los investigadores de AZTI alertan, y los barcos tuvieron que centralizar las capturas
en caladeros cercanos a Santofia, Gijon y Galicia, en donde obtuvieron la especie.
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Espana

Ley de Pesca Sostenible echa a andar

El Gobierno ha aprobado la Ley dePesca Sostenible
que viene a sustituir otra de hace mds de 20 afios y
que constituye un cuerpo legislativo fundamental por-
que marca cémo debe ser la gestién de las cuotas pes-
queras, base de accién de la flota, junto a otras cuestio-
nes de suma importancia. Desde el &mbito de Cepesca
existe un gran malestar porque de las 46 propuestas
presentadas s6lo 2 se han atendido siendo la prioridad
del sector empresarial la seguridad juridica de las empresas.

Seafood Barcelona Navalia de Vigo

Arrain Azoka de Bermeo
Tecnologia del amoniaco e hidrogeno

Bergen

Redes Fantasma
Treinta afios del mayor golpe a la flota espaiola.
El caso del Estai
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Ferias

Navalia acogio a todo lo mejor de la industria | piputacién Foral de Bizkaia 2
auxiliar naval y pesquera Itsaskorda 1

Vicinay 15
I rey Felipe VIinaugurd Navalia 2022 Oliveira 19
dando su respaldo a una feria naval de
primer ordeny a la que asistieron 400 Naberan 23
expc?s%tore's’, 900 rr}arc.a:r; y 75 paises. Esta alta Grupo Emenasa 27
participacién posibilité de un encuentro ex-
traordinario en las instalaciones de IFEVI. La Marine Instruments 29
opinién profesional de ’Ios e>fp051t0res era Nautical a1
que «hay que estar aqui y mds ahora en el
que no existen restricciones», obteniendo por Coterena 55
su presencia unos resultados muy satisfac- Astilleros Balenciaga 61

torios. «Hay muchas ideas y proyectos.
También hemos podido estar con muchos clientes», sefialaban algunos expo- G°.V? Desarrollo rural y litoral 73
sitores que vefan con ilusién la recuperacién de la normalidad y el ambiente fa-
vorable para la consecucién de acuerdos después de unos afios dificilescon 1z
pandemia, huelgas del transporte, alza del gaséleo y de las materias primas y
la guerra de Ucrania.
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Ferias

Grupo Ricardo Fuentes 76

La Seafood Expo Global ha sido el mayor even-
to de productos del mar organizado en Espafia

La Seafood Expo Glo-
bal /Seafood Processing
Global, el mayor evento
comercial de productos
del mar del mundo,
clausuré con éxito los
tres dfas de salén en
Barcelona, superando
todas las expectativas.
Con un total de 1.550
empresas expositoras
de 76 paises diferentes y un impacto econémico estimado de hasta 100 millones de
euros para la ciudad., Seafood Expo Global /Seafood Processing Global demostré su
importancia para la industria y la ciudad. La Expo ocupé 39.847 metros cuadrados de
superficie neta expositiva, repartida en cuatro pabellones y la Galerfa del recinto Gran
Via de Fira de Barcelona.

La celebracion de la Seafood Barcelona
ha sido un gran acontecimiento para el
sector comercializador europeo. A.E.O.
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Entrevista

Estibaliz Txurruka Alberdi, Biéloga

‘Es preciso retrasar el inicio de la campaiia de
anchoa para evitar capturas de talla pequeia’

La investigadora Estibaliz Txurruka ha elaborado una tesis doctoral que muestra muchos aspectos desconocidos de la anchoa.

La investigadora, Estibaliz Txurruka Alberdi, ha escrito una intere-
sante tesis doctoral sobre la anchoa, bajo el titulo: ‘Variabilidad de la
composicion bioquimica de la anchoa, Engraulis encrasicolus, en el
Golfo de Vizcaya durante su desarrollo y reproduccién’. A partir de
sus estudios concluye que cada vez mas hay anchoas méas pequenas y
huevos de la misma especie mas diminutos. Propone el retraso del ini-
cio de la campafa a mayo, para evitar la captura de anchoa de baja
talla. Ha realizado importantes averiguaciones sobre el numero de in-
dividuos que se afiaden a la pesqueria, el reclutamiento para la di-
namica de la poblacién, la mortalidad y las reservas de energia de los
individuos, condiciones ambientales, bases fundamentales para la su-
pervivencia de la especie.
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Entrevista

Texto: Inaki Solabarrieta

La anchoa europea (Engraulis encra-
sicolus) es la tercera especie mds pes-
quera del mundo, desde el mar del
Norte hasta el Mediterrdneo. Entre
2005 y 2010 su pesca estuvo prohibi-
da por el bajo reclutamiento durante
varios afios consecutivos. Para que esta
situacion no se repita es importante te-
ner en cuenta los agentes que influyen
en ellos y la situacién de su poblacién.

De sus estudios se extraen impor-
tantes conclusiones. ;La anchoa es
cada vez mas pequefia?.

-5i, efectivamente, las anchoas son
cada vez més pequefias. La especie, de
2 a 3 afnos, cada vez es menor. Pero al
final lo que importa es la poblacién.
Una especie tiene que invertir mucha
energia para hacer sus huevos, pero lo
que ocurre es que éstos cada vez se en-
cuentran més deformados con lo que
estos tiltimos son més pequefios. Esto
hace que el futuro de la especie que-
de en entredicho. No podemos olvidar
que los peces asignan la energia asi-
milada a sus principales procesos fi-
sioldgicos, de crecimiento, almacena-
miento de energfa, desarrollo de goé-
nadas y metabolismo, dependiendo de
diferentes factores, tales como la dis-
ponibilidad de presas, sexo, ontogenia,
temperatura, estacion y distribucién
geografica. Varios estudios han mos-
trado diferencias estacionales en el
contenido calérico y bioquimico de los
peces, que tienden a ser mds notables
amedida que el individuo se hace mds
grande y alcanza la madurez sexual.

Se aprecia también un desplaza-
miento de la especie que se refleja en
que los pescadores ahora centran
sus faenas en Santoiia, Gijon y Ga-
licia. Cual es la causa?

-El desplazamiento de la especie estd
motivado en funcién de la tempera-
tura que encuentra la especie para po-

La bidloga vasca ha ofrecido una serie de conferencias sobre la situacion de la anchoa

«La anchoa se ha
desplazado del Golfo de
Vizcaya a Galicia
porque encuentra antes
la temperatura idonea
de 14 grados para hacer
las puestas»

ner huevos. De hecho, empieza a po-
nerlos cuando encuentra una tempe-
ratura de 14 grados. Eso se alcanza an-
tes, en Galicia, cosa que no ocurria an-
tes. Por ello, se aprecia que al gene-
rarse temperaturas en Galicia, en me-
ses mds prematuros, se produce la con-
centracion de la especie. Y ,ese puede
ser el motivo del desplazamiento de la
especie desde el Golfo de Vizcaya
hacia la zona de Galicia. No es que esté
desapareciendo antes, en el Golfo de
Vizcaya, sino que se desplaza. Todo
ello, exige muchos factores de analisis
como la temperatura, que influye en
los procesos metabdlicos, el desarro-
llo y la disponibilidad indirecta de ali-
mentos; la produccién primaria (fito-
plancton, alimento del zooplancton) y
su variabilidad, dependiente de la
luz, el fotoperiodo y el aporte de nu-

trientes. Tampoco podemos olvidar-
nos de la salinidad, ya que no todos los
organismos tienen el mismo grado de
tolerancia. O, los depredadores que re-
ducen la abundancia de zooplanc-
ton, como organismos gelatinosos u
otras especies de peces; y por tltimo,
a ctividades humanas que producen
variedades en la composiciéon quimi-
ca del agua. Asimismo, existen facto-
res que influyen directamente en la an-
choa, que difieren a lo largo de la on-
togenia.

¢Cudl es el motivo porque el pesca-
do azul tenga mas grasa que el blan-
co?

-51, siempre se dice que el pescado azul
tiene mds grasa que el pescado blan-
co. La grasa en este dltimo se almacena
en el higado. Pero en el pescado azul
se acumula en el musculo por es ma-
yor en la anchoa.

¢;Los aspectos energéticos hna sido eje
también de sus trabajos?

-Desde 1987 al 2015 la anchoa estd po-
niendo los huevos antes y eso influye
en la biomasa futura.Y, es que histé-
ricamente las estimas de la condicién
de los peces se han derivado de datos
de talla y peso, lo que lo que hace su-
poner que los individuos més pesados
de una determinada longitud estan en
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Entrevista

La investigadora vizcaina habla sobre los cambios en la pesqueria de anchoa.

mejores condiciones que otros mds li-
vianos. Sin embargo, estos métodos
basados en el peso corporal total del
individuo pueden ocultar complejos
patrones estacionales de asignacién de
recursos (tanto de materia como de
energia) a diferentes drganos y tejidos
del cuerpo (por ejemplo, musculo,
higado y génada) que se producen en
muchos peces en funcién de las nece-
sidades fisiolégicas. A raiz de intentar
remediar dichos problemas, en las
ultimas décadas ha aumentado el uso
de modelos bioenergéticos, debido a
que vinculan la fisiologfa y el com-
portamiento bésico de los animales a
las condiciones ambientales. De este
modo, estos modelos son utilizados en
estudios sobre ecologia piscicola y
de gestién de recursos pesqueros.

:;Qué opinidn le merece que se pes-
que anchoa de marzo a junio y otra
vez vuelta a pesca en, otoio, de sep-
tiembre a octubre?

-A lo largo de esas capturas de mar-
zo y septiembre, la anchoa no van a
poner huevos. Por ello, estamos en dis-
conformidad con esas capturas. Los
de mds edad es lo que prefiere captu-
rarlar el arrantzale por que da mejor
precio al conservero. Por desgracia hay
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“La anchoa que esta
entre Noruega y
Sudafrica es la misma.
Seria bueno se pescase
la especie en amplias
Zonas y no concentrarla
en un unico punto”

mucha mds pesca de anchoa pequena.

(Han realizado alguna propuesta en
concreto?

Hemos propuesto que biolégicamen-
te hablando serfa mds viable iniciar la
campafa en mayo, para que pongan
huevos las anchoas mds grandes. Esto
signfica un aspecto importante que el
arrantzale no estd dispuesto a asumir.

Machos y hembras existen compor-
tamientos muy dispares.

-Las hembras tienen higado mds gran-
de que los machos. Un 6vulo necesi-
ta mayor procesamiento de energia
que le hace trabajar mds que en el ma-
cho que no trabaja ese proceso. Tam-
bién hemos descubierto que los ma-
chos comienzan a desarrollar los ge-

nitales. Los del Sur ponen huevos
antes que los del Norte. Muestra de
ello eran los menores indices muscu-
losomatico y los mayores indices go-
nadosomadticos encontrados en los
machos de nuestro trabajo (la corre-
lacién negativa existente entre ambos
indices serfa indicativo de ese prepa-
rativo prerreproductivo). También
hay estudios que se encontraron evi-
dencian que los factores ambientales
no afectaban de la misma manera a
ambos sexos del chicharro (Trachurus
trachurus). La razén de ello puede ser
que los factores ambientales afectan en
menor medida a la formacién de los
espermatozoides que a la maduracién
de los ovocitos y la ovulacién. De esta
manera, los machos podrian empezar
a prepararse para la reproduccion a
temperaturas mas bajas del umbral
minimo que necesitarian las hembras
para empezar a prepararse.

¢Es bueno que existan capturas de an-
choa todo el afio?

Las capturas de anchoa del Sur de No-
ruega al Sur de Africa eson las mismas.
Si pescas un poco, en cada zona, no ci-
fies la presion sobre la misma. La
presioén no se cifie asi sobre la misma
zona. No me parece bien iniciar en pri-
mavera y después parar para reanu-
darse en otofio otra vez las faenas. En
el 2005 se cerr6 la pesqueria por la pre-
sién. Si no se controla esa presién con-
tinua vamos a tener problemas. Pero
se demuestra que hay una poblacién
importante, pero hay que saber co-
nocer su estado. Con una poblacién
de talla pequefia no hay futuro hay
que dejarla que crezca.

;Qué aspectos ha analizado en su te-
sis?

- He analizado la variabilidad de la
composicién bioquimica de la anchoa
del Golfo de Vizcaya durante su de-
sarrollo y reproduccién. El andlisis de



Entrevista

la composicion bioquimica nos ha
permitido observar los cambios en el
patrén de asignacién de los compo-
nentes bioquimicos a los diferentes 6r-
ganos. El patrén de asignaciéon ha
mostrado diferencias estacionales, di-
ferencias que tienden a ser mas nota-
bles a medida que el individuo crece
y alcanza la madurez sexual. Asi,
mientras que los individuos que se en-
contraban en las primeras etapas del
desarrollo debfan decidir si invertir su
excedente energético en crecimiento
somdtico (para escapar de los depre-
dadores) o bien invertir en acumula-
cién de reservas energéticas (para su-
perar periodos de balance energético
negativo, por ejemplo durante el in-
vierno), los individuos adultos debian
decidir cudndo y cudnta energifa in-
vertir en la reproduccién, porque di-
cha inversion tenia que darse a ex-
pensas del crecimiento somaético o del
almacenamiento de energia.Por otra
parte, determinar las diferencias inte-
ranuales nos ha permitido, en primer
lugar, estudiar si la composicién bio-
quimica influfa en la mortalidad in-
vernal de los juveniles; en segundo lu-
gar, estudiar si habia diferencias inte-
ranuales en la translocacién de com-
ponentes bioquimicos para la repro-
duccién, y, finalmente, determinar si
existian diferencias de fecundidad en-
tre las dos zonas de puesta mds im-
portantes del Golfo de Vizcaya (Adur
y Garona).

:Se aprecia que los temas energéticos
son fundamentales?

Hemos estudiado la caracterizacién
bioenergética de la anchoa europea
(Engraulis encrasicolus) en el Golfo de
Vizcaya en relacién a los procesos de
reproduccién en su fase adulta y, de
crecimiento y desarrollo durante su
fase juvenil. Con ello se tratard de en-
tender cémo estos procesos, vistos
desde un punto de vista energético,
pueden ayudar a explicar la supervi-
vencia y el reclutamiento de la anchoa
durante su primer afio de vida y, su es-

trategia reproductora en la fase adul-
ta y, colaborar, por tanto, al conoci-
miento de la dindmica de su poblacién.

¢Es fundamental como se aprecia el
tema energético?

-En los estudios realizados, se pudo
constatarse que a los 6.3 cm de longi-
tud las anchoas juveniles sufrian un
cambio fisiol6gico. En efecto, en los in-
dividuos juveniles con tallas inferiores
a ese tamafio (desde los 3 hasta los 6.3
cm) el incremento en el contenido li-
pidico, medido en magnitudes gravi-
métricas, aumentaba a menor veloci-
dad que a la que aumentaba su peso
en materia orgdnica magra. Es decir,
por debajo de ese tamafio, parecia
que la anchoa estaba priorizando la
elaboracion de estructuras funcionales,
como puede ser el musculo, basadas
fundamentalmente en proteinas, fren-
te a la acumulacién de reservas ener-
géticas basadas principalmente en li-
pidos. Para ello, los meses en los que
se desarrolla la anchoa son de suma
importancia. Asi, se observa que, en
aquellos afios en los que en el mes de
septiembre losporcentajes de proteinas
y materia orgdnica del mtisculo fueron
inferiores al 10 % y al 11 % del peso
vivo respectivamente, la tasa de mor-
talidad invernal fue més elevada, aun-

«Las hembras tienen
higado mas grande que
los machos. Un évulo
necesita un mayor
procesamiento de
energia que le hace
trabajar mas que en el
macho que no trabaja
ese proceso»

que las anchoas no siempre eran de pe-
queilo tamafio. Probablemente, en
esas circunstancias el mtsculo de la an-
choa careciera de la suficiente fortale-
za fisica para garantizar una natacién
eficiente y para enfrentarse sin sufrir
dafios fisicos a la agresiéon mecanica
producida por las fuertes marejadas in-
vernales. Asi mismo, cabe mencionar
que, en casos puntuales, el catabolis-
mo proteico podria suministrar ami-
nodcidos glucogénicos que podrian ser
utilizados con fines energéticos, sin lle-
gar al punto de comprometer seria-
mente la supervivencia futura del in-
dividuo, toda vez que el catabolismo
de las proteinas musculares conlleva
el menoscabo de la funcién natatoria.

;También la edad condiciona todo?

-Por supuesto, se encontraron dife-
rencias dependientes de la edad en el
proceso de maduracién genital, hecho
este que también ha sido encontrado
en otras especies de clupeiformes . Para
la anchoa europea del Golfo de Viz-
caya la época de puesta empieza cuan-
do, después de superar una tempera-
tura umbral minima, un rdpido ca-
lentamiento del agua acttia como de-
sencadenante de la puesta . Empero,
son las anchoas mds grandes y de mds
edad las que empiezan a reproducir-
se primero (alcanzando su apogeo en
mayo-junio; son, a su vez, las que mar-
can el inicio y final del ciclo repro-
ductivo de toda la poblacién. Las an-
choas mds jovenes, por su parte, al-
canzan la madurez sexual mds tarde y
tienen una etapa reproductora més cor-
ta (llegando a su mdxima intensidad
reproductiva a finales de la primave-
ra y mediados del verano, segtin an-
teriores estudios De esta forma, mien-
tras que las anchoas de edad 1 mds
grandes todavia segufan creciendo en
el mes de marzo debido a que alcan-
zan la madurez sexual mads tarde, las
de edad 2 en ese momento ya estaban
empezando a prepararse para la épo-
ca de puesta.
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Euskadi

Los pescadores de bajura adoptan una zona
de exclusion para evitar la captura de anchoa

pequena

os pescadores de bajura
L adoptaron una zona de ex-

clusién en el Golfo de Viz-
caya para evitar la captura de an-
choa pequeria. Preocupa de ma-
nera especial que se produzca
una presencia de anchoa pequefia
y la zona de exclusién en la zona
3D que ellos denominan fue res-
peta por todos los pescadores.
Pese a ello, la costera se puso té-
mino tras agotarse los 25.258 to-
neladas de tope para el primer se-
mestre. La costera se inicié con
capturas de anchoa pequefia, una
ténica que los investigadores de
AZTI alertan, y los barcos han te-
nido que centralizar las capturas
en caladeros cercanos a Santofia,
Gijén y Galicia. El presidente de la
Federacién de Cofradias de Gi-
puzkoa Eugenio Elduayen, sefia-

Una partida de anchoa
grande de 26 piezas o
granos en el kilo
consiguié una
cotizacion de 4,2 euros-
kilo que fue adquirida
por las conserveras

laba que camparia que ha estado marcada
también por el parén en la pesca provoca-
do por la huelga en el transporte, los altos
precios de los combustibles y los muchos
dias en los que han permanecido en tierra
por los malos tiempos como los malos
tiempos. Junto a ello las faenas se han vis-
to condicionados por tener que desplazar-
se fuera de nuestra costa con el gasto su-

perior de gasoil que habian contraido, pese
a que han recibido una ayuda de 0,22 cén-
timos por litro consumido.

La sorpresa de la costera vino con la apa-
ricién partidas de anchoa grande que fue-
ron adquiridas de inmediato. Responsables
de Anchoas Codesa después de meses de
costera enel que la especie que se descargaba
adquiria un tamafio pequefio, de 50 o 60 gra-
nos (piezas) en un kilo, se produjo la des-
carga de anchoa grande y de espectacular
calidad que no dudaron de hacerse con la
mayor cantidad posible de unas piezas
que contaban con una media de 26 piezas
en un kilo y otras entre 33 y 30 granos en el
kilo.

En total, fueron 3.370 cajas llenas de anchoa
que alcanzaron un precio de 4,2 euros-kilo.
No obstante, estas sélo fueron unas partidas

«El reparto de los cupos actual incita a pescar anchoa pequeiia»

Para el presidente de la Federacién de Cofradias de Gi-
puzkoa, Eugenio Elduayen «el reparto de cupos actual
incita a pescar la anchoa con rapidez y sin mirar si su
talla es pequena. Esto es lo que impide sacar rentabi-
lidad a las faenas porque la anchoa cuanto mds pequefia
se paga menos». La flota contaba este afio con unos
topes de 8.500 toneladas de verdel para Euskadi y unas
cuotas para todo el Estado de 25.250 toneladas de an-
choa y 17.700 de bonito del norte.

No obstante, la gestion de las cuotas de verdel o chi-
charro es "compartida", lo que permite una "rentabi-
lidad mayor" frente a la pesca olimpica de la anchoa
y el Bonito del Norte, con cuotas para el conjunto del
Estado, que llevan a "una sobreoferta" y, por tanto, "no
generan una rentabilidad adecuada", dice Elduayen.

Es por ello que ha planteado como "reto" acordar un
nuevo modelo de gestién para estas especies. en base
a criterios histéricas. «Se inicia la costera asi con un ob-
jetivo de hacerse con kilos sin pensar que esto conlle-
va un agotamiento de la cuota, pero la flota gallega no
quiere modificar los criterios de reparto, en base a un-
criterio nominal por barco, en funcién de las capturas
obtenidas en los tltimos afios, pero seguimos sin acuer-
do. Esto también nos he llevado a introducir una zona
de exclusién para impedir la captura de anchoa.

Sin embargo, la pesca olimpica, que lleva 50 afios, para
la anchoa y el bonito, deberia pasar a gestionarse "de
una forma mads actual”, a la vista de los "resultados de
los modos de gestion de otras especies”.
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Entrevista

esporddicas que vinieron a mitigar el
fuerte coste de gasoil que habia contra-
ido.

Oficialmente, la costera de la anchoa dio
comienzo la primera semana de marzo,
con unas primeras jornadas de escasas
capturas, con bocarte pequefio y de un
precio en lonja que no se acercaba al euro
por kilo. Eran dfas de zozobra, con el pre-
cio del carburante por las nubes debido
ala guerra de Ucrania y en la que se mi-
raba “mds el precio del combustible en
el surtidor que el del pescado en las su-
bastas”, como reconoce el presidente de
las cofradfas de pescadores de Cantabria,
César Nates. Aquél estaba, y estd, de-
sorbitado y éste bajo minimos. “Nos
cuesta mads el litro de gaséil que lo que
nos pagan por el de bocartes”, insisten
los marineros. Todo aquello desembocé
en un paro de quince dfas en los que la
flota estuvo amarrada a puerto como
protesta, coincidiendo ademds con la

huelga de transportistas. Pero como
“donde mds perdemos los pescadores es
estando en puerto sin salir a pescar y mas
cuando el pescado estd ahi fuera”, los
barcos volvieron al mar tras dos sema-
nas de paro y sin solucionar su proble-
ma con el combustible. Se retomaba la
costera tras casi un mes, el de marzo,
précticamente inhdbil. Por ello, hubo que
trabajar a fondo por los dos meses que
quedaban hacerse con el botin del bo-
carte.

La costera de la anchoa es, junto a la del
bonito, una de las principales pesqueri-
as para la flota de bajura del Cantabri-
co. Casi 200 barcos y 1.500 pescadores
que, cada primavera, recogen en las
aguas entre el Cabo de Higuer y el de Es-
taca de Bares 25.000 toneladas de bo-
querones que, en condiciones normales,
y al precio medio de 1,55 euros en lon-
ja del afio pasado, reportarfan a los pes-
queros algo menos de 40 millones de eu-

ros. Pero esta costera ha sido de las mds
dificiles, tanto para los trabajadores
como para la industria conservera que
existe detrds. Motivos: la guerra de
Ucrania, la crisis energética, asi como la
escasez y el precio desmesurado de las
materias primas necesarias para esta in-
dustria. También, la aparicion de an-
choa de pequefio tamafio generé de
inicio bajo precio en lonja, al menor en
este primer mes de la campafia,pero que
después se vio compensado con la apa-
ricién de la grande, pero a final de cam-
pana.

El total admisible de capturas de anchoa
(TAC), para 2022, es de 33.000 toneladas.
Pero Espafia ha tenido que descontar de
la misma lo que paga en anchoa por la
multa debido al exceso de capturas de ca-
balla y la cesién que pacté en su dia con
Francia, por lo que dispone de 25.258 to-
neladas de cuota para el presente ejer-
cicio.
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Sector pesquero

I —
Burela alerta que una politica «con-
servacionista extrema puede acabar
con el sector»

Las XXIX Xornadas Técni-
cas de Expomar en Burela
aportaron muchas cuestio-
nes de actualidadque preo-
cupan al sector pesquero
espafol. Inauguradas por
parte del alcalde de Burela
y presidente de Expomar,
Alfredo Llano; y el discurso
de la conselleira do Mar,
Rosa Quintana; Rocio Béjar,
secretaria adjunta de Ce-
pesca presenté las conclu-
siones del Encontro Empre-
sarial, en el que 18 organi-
zaciones pesqueras elabo-
raron el documento.

Texto :

Ifiaki Solabarrieta

“No solo somos sector primario, so-
mos el primer sector” fueron las pa-
labras de Rocio Bejar, secretaria
adjunta de Cepesca que fue des-
glosando las demandas del sector.
Estas se articularon en cinco blo-
ques: el impacto de la guerra de
Ucrania, temas normativos y rela-
cién sector-administracion, la ne-
cesidad de mejoras en la Adminis-
tracién, el &mbito socio-laboral y te-
mas sectoriales como la edlica ma-
rina.

Entre las peticiones de las organi-
zaciones, se encuentra ampliar las
ayudas del Estado del RD 6/2022
hasta final de afio, segtin lo previsto
en el Reglamento Europeo, y la im-

plementacién de las ayudas al in-
cremento de costes de funciona-
miento. Dentro de este primer blo-
que, critican también que buques
extranjeros puedan beneficiarse del
descuento al diesel en puertos es-
tatales y que, sin embargo, buques
espafioles con suministro a través
de empresas espafiolas en terceros
paises no puedan beneficiarse. Tam-
bién resaltan que los costes actua-
les y la previsible evolucién del pre-
cio del combustible al alza "hacen
inviable la actividad pesquera".

"La UE estd legislando desde el
“green-washing” sin andlisis cien-
tificos ni valorar completamente lo
que hace y representa el sector",
destac6 Rocio Béjar, secretaria ad-
junta de Cepesca
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Respecto a temas normativos, re-
cuerdan que "se debe apoyar y
potenciar al sector primario, por
su importancia en la seguridad y
soberania alimentaria, asi como su
papel en la nutricién y salud" y
que las flotas de la UE "sufrimos
la excesiva exigencia de cumpli-
mientos normativos, generdndo-
nos una clara competencia desleal
por flotas externas que si venden
en el mercado europeo", resaltd
Béjar. También proponen una
"revisién quirtrjica" de la PPCy
denuncian una "supremacia cla-
ra de las politicas medioambien-
tales sobre la pesca", pues segin
lo explicado por la secretaria ad-
junta de Cepesca: "la UE estd le-
gislando desde el “green-was-
hing” sin andlisis cientificos ni va-
lorar completamente lo que hace
y representa el sector”.

Politicas de comunicacion

Las organizaciones reconocen un
"gran déficit en nuestras estrate-
gias y politicas de comunicacién"
y que "en todo lo importante, el
mensaje medioambiental estd por
encima de la evidencia cientifica",
sefial6 la secretaria adjunta de Ce-
pesca. De este modo, afirman
que se necesita una estrategia
“de pais” en comunicacién y pro-
mocién de la pesca en positivo y
que existe una "falta conocimiento
y sensibilidad hacia el sector".

Otra de las debilidades acentua-
das es, segtin las organizaciones,
el aspecto social: la falta de tri-
pulantes, titulados y relevo ge-
neracional. Las empresas coinci-
dieron en que "es urgente facili-
tar el enrole de personal extran-
jero en flotas de litoral y de gran
altura". Por su parte, dentro de los
temas sectoriales, destacan que el
sector el sector no se opone a las
energfas renovables, pero exige

que la planificacion de los espa-
cios marinos tenga en cuenta la
importancia socioeconémica del
sector y la necesidad de la pro-
teccion de los ecosistemas mari-
nos y insta a que se paralice cual-
quier decisién sobre la implanta-
cién de la edlica marina "hasta
que se cuente con una cartografia
de los stocks pesqueros que nos
de la mejor informacién sobre el
posible impacto medioambiental".

Indignacién de Gandarias

El director general de Ordenacién
Pesquera y Acuicultura, Ignacio
Gandarias Serrano lanz6 un duro
alegato y exigié un cambio de ac-
titud en sus reivindicaciones a los
representantes de 18 asociaciones
empresariales que se reunieron en
Burela, en los XXIX Jornadas Téc-
nicas que tuvieron lugar, tras la
celebracién del Encuentro Em-
presarial anual. Gandarias mos-
tré su indignacion con la firma
por parte de las asociaciones de
unas reivindicaciones consen-
suadas, «en donde no admitiré
que no exista consulta previa, ni
atencién por parte de la Admi-
nistracién. Antes de tomar una
decision se consulta y se acuerda
todo. Pido por favor més concre-
cioén en sus propuestas y que no
se difundan generalidades porque
todo se consulta con el sector.
Asumamos los retos y desafios
entre todos», dijo Gandarias.

Asi, Gandarias puso como ejem-
plo las enmiendas presentadas en
el Congreso de las ayudas al ga-
soil por tomas en el extranjero que
«no se puede hacer nada hasta
que se resuelva el tema en el
Congreso». Gandarias, muy in-
dignado, pidi6 un «comporta-
miento mds acorde a las dificul-
tades de implantacién de mu-
chas normas». En el seno de los

Gandarias:
«Todas las
decisiones
de la
Secretaria
vienen
unidas a la
consulta
previa»

armadores se criticaba el
exceso de regulacién y de
normativas con compe-
tencias sobre la pesca, fal-
ta total de coordinaciéon
entre distintas Adminis-
traciones, e incluso entre
departamentos de una
misma Administracion, la
simplificacién por la exis-
tencia de demasiadas nor-
mas o estrategias sin que
exista consulta y consenso
con el sector durante su
elaboraciéon. Gandarias
contesté que «18 asocia-
ciones empresariales no
pueden decir esto. En ab-
soluto, ninguna norma
sale adelante sin consulta.
Decir esto es muy grave.
El espiritu de unién no
existe. Deben de existir
responsabilidades com-
partidas».

Desde la organizacién del
Encuentro Empresarial se
indicé que «nuestro obje-
tivo es conseguir la mejo-
ra entre todos. No vamos
contra la Direccién, Se-
cretaria de Pesca, o Xunta
de Galicia, nosotros ele-
vamos muchas propues-
tas, muchas de ellas bajo
competencia de la Unién
Europea». Los armadores
pusieron como ejemplo la
Ley de Pesca Sostenible,
en el que no habia existi-
do consenso.

Por su parte, Daniel Voces,
director de Européche, co-
ment6 también desafios
de la pesca que se abordan
desde Bruselas y ratificd,
como dijo la secretaria ad-
junta de Cepesca, que de-
ben paliarse los proble-
mas de imagen asociados
a esta practica. Asimis-
mo, sefial6 que en la UE
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"siempre acabamos hablando de prohi-
biciones", pero que "casi todos los
stocks, salvo en el Mediterrdaneo, estan
en el mdximo rendimiento sostenible".

Pedro Rei, secretario general del Con-
sejo Consultivo de Mercados (MAC), re-
salté algunas recomendaciones del
MAC que persiguen objetivos como
ampliar la informacién obligatoria so-
bre el origen o la procedencia de los pro-
ductos, el etiquetado nutricional obli-
gatorio estandarizado en el frente del
paquete o revisar las normas sobre el
marcado de fechas, que "condicionan el
consumo de los productos", explicé.

Las jornadas quedaron cerradas por la
secretaria general de Pesca, Alicia Vi-
llauriz, encargada del cierre de las jor-
nadas. Asimismo, destacé que la recién
aprobada Ley de Pesca Sostenible e In-
vestigacion Pesquera "busca contribuir
a que el sector sea cada vez mds com-
petitivo generando empleo y riqueza"
y reconocié que su tramitaciéon fue
"compleja”, pero que se trata de una re-
forma legislativa "necesaria" que ha
tenido en cuenta al sector pesquero.

Villauriz también subrayé que en en
esta ultima jornada ha quedado de
manifiesto que la actividad pesquera no
puede perder la vista la sostenibilidad,
y no solo por su importancia medio-
ambiental, sino porque el consumidor
se interesa porque esté presente en el
producto. "Hay que tenerlo en cuenta
para disefiar acciones que tengan como
objetivo el fortalecimiento de la cadena
de valor en el sector pesquero"”, apun-
t6. También asever6 que "disponer de
mads cuota no siempre significa ser mds
rentable" y que debe lograrse el mejor
beneficio de las capturas que se realizan.
En este sentido, recordé el apoyo del
Gobierno incrementando el presu-
puesto de los planes de produccién y
comercializacién de las OPP en 7,5 mi-
llones de euros mas.

“El 12 por ciento de
las comidas y cenas
de los consumidores
espaiioles tienen
pescado”

Por su parte, los ponentes en esta se-
gunda sesion fueron Cristina Cucu-
llo, ménager del drea de estudios al
consumidor de KANTAR; Guillermo
Aldama, cardiélogo del CHUAC,
miembro de la Sociedad Espatiola de
Cardiologfa y de la Fundacién Es-
pafiola del Corazoén; y Gumersindo
Feijoo, vicerrector de Transformacién
Digital e Innovacién de la Universi-
dade de Santiago de Compostela. La
moderadora en esta tltima jornada
fue Rocio Béjar, secretaria adjunta de
Cepesca.

E112 % de todas las comidas y cenas
de los consumidores espafioles tie-
nen pescado, segtin Cristina Cucullo,
manager del drea de estudios al
consumidor de KANTAR.

Cucullo explicé que, segtin los datos
que maneja KANTAR respecto al

primer trimestre de 2022, se aprecia
que el valor del pescado —excep-
tuando las conservas- evoluciona
de forma positiva en comparacién
con el primer trimestre de 2020 (+7,8
%) debido al incremento de pre-
cios. En cuanto a especies mds con-
sumidas, afirmé que decrece el pez
espada y aumenta la caballa.

Asimismo, afirmé el 12 % de todas
las comidas y cenas de los consu-
midores espafioles tienen pescado.
En este sentido, las comidas entre se-
mana se plantean, segtin comento,
como un eje de crecimiento, al igual
que el binomio placer-salud para fo-
mentar el pescado tanto en el target
infantil como en el adulto. Ademads,
Cucullo plante6 que es una oportu-
nidad para alcanzar a mds que con-
sumidores que se planteen recetas en
las que el pescado sea "un ingre-
diente mds", como en las paellas, y no
tanto el alimento protagonista.

Por su parte, Guillermo Aldama,
cardiélogo del CHUAC, defendi6 el
consumo de pescado para “mantener
la longevidad de la poblacién”. Se-
gin comentd, Espafia es uno de los
paises con menor mortalidad car-
diovascular y uno de los secretos es
la dieta mediterrdnea, que reduce en
un 30 % la probabilidad de morir por
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“Las ayudas Oscilaban‘
entre 1.550 euros por
buque con un tonelaje
bruto de menos de 25
toneladas hasta un
maximo de 35.000 |
euros para los barcos a
partir de 2.500 de
tonelaje bruto” |

accidentes cardiovasculares. No obs-
tante, puntualizé que el pescado dis-
minuird este tipo de accidentes siem- |
pre que se cocinen a la plancha y al
horno. Asimismo, hizo hincapié en el
doble beneficio del pescado: por un
lado, al aportar un alto valor nutriti-
vo; y por otro, al desplazar otras co-
midas que no son saludables.

El director de Ordenacion Pesquera, José
Ignacio Gandarias, discrepé de las con-
clusiones de las jornadas.

Las ecoetiquetas a debate

Por ultimo, la intervencion de Gu-
mersindo Feijoo, vicerrector de Trans-
formacién Digital e Innovacion de la
Universidade de Santiago de Com-
postela, se centré en el papel de las
ecoetiquetas. En general, apunté que
los estudios afirman que la venta de
productos y modelos con ecoetiquetas,
pertenecientes a todos los &mbitos, ha
aumentado entre un 5 % y un 10 %.

En el caso del pescado y, en particu-
lar, con la etiqueta Pesca en Verde, se-
fal6 que se ha incrementado el inte-
rés por comprar productos con esta
ecoetiqueta desde el &mbito de la res-
tauracién. También destacé el reco-
nocimiento que supone para el pa-
langre de fondo de la OPP Burela al
ser la primera flota de altura en con-
seguir esta ecoetiqueta. 2
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Opinidn

La encuesta europea sobre
la Politica de Pesca Comun

La Comisién Europea acaba de publicar el informe |

que recopila, analiza y ordena los resultados de la en-

cuesta realizada entre el sector pesquero en Europa

sobre el funcionamiento de la Politica Pesquera Co-

mun (PPC) el pasado mes de diciembre, que servira |

de base para considerar las férmulas més adecuadas
de mejora fundamentalmente a través de medidas es-

tructurales.

Texto:
Juan Carlos Barros

Es de destacar, por lo que se refiere
al espectro de participantes en el
cuestionario, que donde se ha locali-
zado el mayor ntimero fue en Espa-
fia, de donde provinieron mds de la
mitad del total de respuestas, mien-
tras que por el tamafio, quienes més
participaron fueron las micro orga-
nizaciones.

Concretamente de las 195 respuestas
que se recibieron de 22 estados, 108
fueron de Espafia, después y con no-
table diferencia vienen Bélgica 19,
Francia 11 e Irlanda 10. En cuanto al
tipo de organizacién, la mayor can-
tidad de participantes fueron del
apartado “otros” con un 41,54%, des-
pués las ONGs con un 15,9%, las em-
presas o asociaciones empresariales
con un 10,77% y los ciudadanos con
el 9,23%.

En cuanto al tamafio, la mayoria
(50,62%) fueron micro organizaciones,
con un 16,92% vienen después las pe-
quefias organizaciones (entre 10 y 49
empleados) y a continuacién, con la
mitad de participacién, las medias (de
50 a 249 empleados) y las grandes (250
o mds empleados) que respectiva-

[
mente tuvieron un 12,31% y un

9,74%.
\

Si tenemos en cuenta los temas tra-
tados, comprobamos como los que

| obtuvieron mds atencién entre las or-
ganizaciones del sector y las autori-
dades ptblicas nacionales fueron las
cuotas y la obligacién de descarga.
Para las asociaciones de pesca costera

- de pequeia escala y las asociaciones
de comerciantes el tema mas desta-
cado fue la transparencia, mientras

" que la promocién del consumo de
pescado lo fue para los productores
de acuicultura y los consejos aseso-
res de pesca.

Por su parte, para las instituciones de
investigacion y de ensefianza los te-
mas mads destacados fueron los des-
cartes y las capturas accesorias, jun-
to con el rendimiento maximo sos-
tenible y la mejora del liderazgo. Fi-
nalmente entre las ONGs lo principal
fue la conservacion de especies sen- |
sibles y hdbitats, el aumento de la
transparencia, el seguimiento elec-
trénico y los asuntos relacionados con |
las dreas marinas protegidas.

Si examinamos la PPC y la sosteni-

~ bilidad de las pesquerias europeas, \

hubo muchas respuestas que subra-

| yaron que la regulacién actual consti-

tuye un buen marco para la gestion pes-
quera, aunque consideraron que falta
una adecuada puesta en préctica, con-
trol y ejecuciéon, ademds de sefialar
que deberfa incluirse de forma apro-
piada el enfoque de precaucion basado
en el ecosistema, tanto en la gestién
como en el proceso de toma de deci-
siones.

Igualmente se reconocié en las res-
puestas que la reforma de la PPC ha lle-
vado a mejoras en la gestion de las pes-
querias y que el principio de Rendi-
miento Maximo Sostenible (RMS) ha lle-
vado a los estados a fijar TACs y cuo-
tas mds cercanas al consejo cientifico, in-
cluso cuando ni la Unién Europea ni los
estados han sido capaces de eliminar
por completo la sobrepesca y alcanzar

“De las 195 respuestas
que se recibieron de 22

Estados, 108
procedieron de Espaiia”

los objetivos de RMS en 2020.

Ademads se consideraron clave otros
asuntos como la recolecciéon de datos,
la calidad del asesoramiento cientifico,
la mejor inclusién de la acuicultura, la
gestion conjunta de stocks, el cambio cli-
matico y las oportunidades de pesca en
el segmento de la flota de pequefia es-
cala.

Por lo que se refiere al Fondo Europeo
Maritimo y de Pesca y Acuicultura
(FEMPA) 2021-2027, las respuestas des-
de el sector resaltaron la importancia de
poner en practica correctamente las
nuevas medidas para promover la mo-
dernizacién de la flota asi como la
transformacién hacia la neutralidad
carbénica. A cuyo efecto hay que tener
en cuenta que en esta nueva regulacién
estructural las operaciones de moder-
nizacién y mejora de la eficiencia ener-
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Opinion

Es necesario integrar
mejor los objetivos
sociales y econémicos y
aumentar la
trasparencia en las
decisiones

gética, de la salud, de la seguridad y
de las condiciones laborales, se apli-
can a todos los segmentos indepen-
dientemente del tamafio del barco.

Operaciones especificas como la sus-
titucién de motores para aumentar la
eficiencia energética, el apoyo a la pri-
mera compra de un barco por jévenes
operadores y la renovacién del alo-
jamiento y otras instalaciones en los
barcos pesqueros para mejorar el
bienestar de la tripulacién que se
conceden a los barcos de menos de 24
metros, es visto positivamente por el
sector. Ademads se valor6 también que
mads inversiones ptblicas deben ser
dirigidas a apoyar y mejorar el atrac-
tivo del sector para mitigar los desa-
fios relacionados con el cambio ge-
neracional.

Entre las respuestas coincidentes es-
taba la falta de una adecuada pues-
ta en préctica, control, ejecucién y en-
foque de precaucién en la PPC.

No obstante, las ONGs medioam-
bientales dijeron que tales medidas
conducen a un mayor exceso de ca-
pacidad entre la flota europea y a un
aumento de la presién pesquera tan-
to en las aguas europeas como fuera
de ellas. Las ONGs enfatizaron que la
mayor proporcién de financiacién
del FEMPA debe dirigirse a la pro-
teccion marina y a la restauracion del
ecosistema asf como a fomentar la co-
laboracién entre las instituciones
cientificas y la pesca de pequena es-
cala para incrementar la selectivi-
dad de la pesca. Hubo muchas res-

Todas las flotas realizan un esfuerzo por la
sostenibilidad

puestas que destacaron los positivos im-
pactos del requisito de RMS y como en las
zonas donde se habia seguido ese enfoque,
los stocks de pesca normalmente se habi-
an recuperado con rapidez.

Muchos de los participantes en la en-
cuesta consideraron que el sector pesquero
contribuye a los objetivos politicos de la
Unién Europea como por ejemplo “De la
Granja a la Mesa” o a los objetivos de de-
sarrollo sostenible de la ONU, en especial
la seguridad alimentaria y el nivel de vida
de las comunidades costeras, ademds de
la sostenibilidad ambiental; aunque tam-
bién hay que resaltar que consideraron que
existe una urgente necesidad de mejorar
la integracién de las dimensiones econé-
mica y social de la PPC y del proceso de
toma de decisiones.

Igualmente para muchos participantes es
importante la necesidad de mejorar las
normas de trazabilidad de los alimentos
pesqueros y el control de las importacio-
nes, promover una pesca completamente
documentada, incluir al sector sostenible
de pequefia escala en el proceso de toma
de decisiones y mejorar la integracién y co-
herencia de la PPC con otras politicas eu-
ropeas. Ademds varios participantes in-
sistieron en que esos procesos de decisién
fueran completamente transparentes, in-
volucrando de forma continua a las par-
tes interesadas y asegurando la implicacién
permanente de los consejos asesores.

Con respecto al Brexit y la gestion de los
stocks compartidos con estados no euro-

peos varios encuestados consideraron
este asunto como un desafio impor-
tante en la puesta en préctica de la
PPC a partir de ahora, dado que se re-
querird un proceso de toma de deci-
siones mas complejo. Se resalté tam-
bién que el Brexit ha cambiado la di-
namica de la gestién de tales stocks
compartidos y de los PMGs tan pro-
fundamente que el PMG de las aguas
noroccidentales debe ser revisado,
pues son ahora muy pocos los stocks
que caen bajo el control exclusivo de
las autoridades de la Unién Europea.
Igualmente se mencioné que los
acuerdos pesqueros con Noruega y
las islas Feroe constituyen otro de-
saffo clave en la regién para alcanzar
los objetivos de la PPC.

El sector también sefial6é que los pla-
nes multianuales de gestién (PMGs)
han sido un paso importante en la
puesta en préctica de la obligacién de
descarga, en especial por la flexibili-
dad en la fijacién de los TACs que
permite la introduccién de rangos de
rendimiento méximo sostenible. No
obstante también se destacé que ta-
les PMGs a menudo llevan a varia-
ciones anuales en los TACs y re-
quieren reducciones en el esfuerzo
pesquero sin tener en cuenta los im-
pactos socio econémicos y que los
PMGs no siempre responden a las ne-
cesidades de las pesquerfas multi es-
pecie. Los participantes resaltaron
las inconsistencias entre PMGs, la Di-
rectiva Marco de Estrategia Marina
(DMEM) y el objetivo de Rendi-
miento Mé&ximo Sostenible (RMS), te-
niendo en cuenta que ciertos stocks
que son considerados en buen esta-
do por la PPC, como es el caso de los
que se capturan dentro de los nive-
les de RMS, pueden ser considerados
en mal estado bajo la perspectiva de
la DMEM. Finalmente sefialaron que
hay un exceso de confianza en la mo-
delizacion cientifica en vez de confiar
mas en los datos cientificos obtenidos.
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Interfish advierte de la
peor pandemia: la obe-
sidad, y busca recupe-
rar a los consumidores
que gano en el confina-

miento

En el afio 2000, el consumo de productos del mar en
Espafa era de 40 kilos por persona y afio; en 2022,
esta cifra ha bajado a 27 kilos. Esta pérdida de la
“cultura del pescado” preocupa enormemente al sec-
tor y también a las administraciones, tal y como que-
dé reflejado en el congreso “Pescado, fuente de ali-
mentacién saludable”, organizado por Interfish-

Espana en Vigo.

Texto:
M.Barea

Juan Carlos Martin Fragueiro, presi-
dente de Interfish, la tnica organiza-
cién interprofesional de la pesca en Es-
pafia, fue el encargado de inaugurar
el congreso “Pescado, fuente de ali-
mentacion saludable” y hablé de la im-
portancia de mantener una dieta equi-
librada, lo que incluye “la ingesta de
varias raciones de pescado a la sema-
na, segin médicos y nutricionistas”.
No obstante, reconocig, la realidad es
que el consumo de pescado cae afio
tras afio, “sobre todo en los hogares
con niflos pequefios y adolescentes”.
Esta caida se inici6 hace mds de una
década, a pesar del repunte con la pan-

“Se desaprovecho el
paréntesis alcista en el
consumo de pescado
durante la pandemia”

demia, y obedece, segtin los expertos,
a un cambio en el estilo de vida de la
poblacién espafiola, con menos tiem-
po dedicado en los hogares a la com-
pray la cocina y a un aumento de los
menores que comen en los centros

escolares. Esta preocupacion expre-
sada por Martin Fragueiro fue com-
partida por la consejera del Mar de Ga-
licia, Rosa Quintana, quien sefialé
que si “la poblacién gallega forma par-

te de la élite mundial de longevi-
dad es por nuestra excelente ali-
mentacién, cuyo eje son los pro-
ductos del mar”. Para recuperar
esa razon de ser de la Dieta Atlan-
tica, Quintana se refiri6 a todas las
acciones promocionales que ha
puesto en marcha el Gobierno ga-
llego para garantizar que Galicia
siga siendo una de las comunida-
des espafiolas con mayor espe-
ranza media de vida.

Perspectiva de diferentes expertos

Durante el congreso de Interfish,
fueron numerosos los expertos
que aportaron su visién de la “cri-
sis de consumo de pescado”. Por
ejemplo, Julia Melgar, catedratica
de la Universidad de Santiago de
Compostela del Area de Toxico-
logfa, se refirié a que la contami-
nacién ocednica favorece la pre-
sencia de metales, especialmente
mercurio, y su bioacumulacién a
través de la cadena tréfica en es-
pecies de peces depredadores
grandes, “sin embargo, estas es-
pecies, sobre todo el attin, contie-
nen elevadas concentraciones de
selenio, que se ha comprobado
contrarresta los efectos nocivos
del mercurio, e incluso de otros
metales”.

Por su parte, la dietista y nutri-
cionista Maria del Mar Silva abor-
dé uno de los motivos que alegan
los consumidores para no comprar
pescado: la falta de tiempo para
prepararlo. Silva aposté por la
formacién, “ya desde nifios”, para
que la alimentacién diaria incluya
el tiempo necesario para comprar,
cocinar y comer saludablemente,
“incluyendo todos los grupos de
alimentos”.
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“La obesidad es la
consecuencia inmediata
del abandono de las
dietas Atlantica y
Mediterranea”

Marta Munné, responsable Shop-
perView en AECOC, protagonizé
una de las ponencias méas optimistas
ya que sefialé que la forma de con-
sumir ha cambiado y ahora el con-
sumidor busca una alimentacién ba-
sada en productos naturales y una
dieta equilibrada, comiendo dife-
rentes productos, en las cantidades
adecuadas y obteniendo asi lo mejor
de cada uno.

Juan Carlos Martin Fragueiro, presidente de Interfish-Esparia.
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De esta forma, aseguré que el 36% de
los consumidores dice que ha susti-
tuidoparte del consumo de carne por
pescado, “el mismo porcentaje que
considera que la protefna del pescado
es mas saludable”.

Otro de los ponentes del congreso
fue José Luis Vaamonde, experto en
economia y sociologfa del consumo ali-
mentario, quien destacé que el alto
consumo de productos de la pesca en
Espafia “ha sido una componente
esencial para fortalecer el perfil nutri-
cional de nuestra dieta”. No obstante,
continud, “en los ultimos afios, en
medio de la crisis econémica que se
manifiesta a partir del 2007, se inicia
una bajada en el consumo que marca
un punto de inflexién en un creci-
miento del consumo ininterrumpido a
lo largo de muchos afios. Las conse-
cuencias afectan al conjunto del sector,
en cualquiera de las fases de su cade-
na alimentaria: en el consumo con-
vergen los intereses colectivos”.

Vaamonde habl6 de la necesidad de “la
vertebracién vertical de la accién co-
lectiva del sector a través de los ins-
trumentos previstos en nuestro orde-
namiento” y lament¢ el “desmantela-
miento por parte de la administracion
del 6rgano ptblico, el FROM, que de-
sarrollaba diversas tareas promovien-
do conocimiento para unamejor in-
formacién y promocién al servicio del
sector y de los consumidores”.

Conclusiones que alertan de esa pan-
demia que es la obesidad

El pescado es sano y su consumo es cla-
ve para una dieta saludable en perso-
nas de todas las edades. Tal premisa es
compartida por la mayorfa de la po-
blacién, pero no es suficiente para
impedir el continuo descenso de la in-
gesta de productos del mar.

Esta es la principal conclusiéon del
congreso “Pescado, fuente de alimen-
tacién saludable” que a su término em-
plazo a sus participantes y a todo el

Gabriel Ocaiia leyendo las conclusiones del Congreso de Interfish

“Sector y administraciones
muestran su preocupacion por la
pérdida de la cultura del pescado”

sector a una segunda edicién el pro-
ximo afio. Para cuando llegue esta
cita, la industria pesquera deberia ha-
ber asimilado ya que el paréntesis al-
cista de la pandemia en cuanto a con-
sumo de pescado se desaprovechd,
que las acciones colectivas deben
potenciarse y que, de la mano de las
administraciones, hace falta un es-
fuerzo especial de divulgacién para
que al adjetivo de saludable a la die-
ta rica en pescado se le afladan en el
imaginario colectivo otros como sen-
cilla, cercana y econémica.

En el congreso quedo reflejada tam-
bién la preocupacion por la otra pan-
demia con la que convivimos: el so-

brepeso y a la obesidad de la pobla-
cién espafiola, que es la consecuencia
inmediata del abandono de patrones
de consumo provenientes de la die-
ta mediterrdnea y la dieta atldntica.

Tras la aportacion de los ponentes, se
constaté asimismo una realidad com-
plicada: “Lo saludable no es lo tini-
co que impacta en las decisiones de
compra y hébitos alimentarios”. De
ahi que el sector deba considerar
primordial conocer las motivacio-
nes y las necesidades de unos con-
sumidores que viven en una sociedad
que dedica cada vez menos tiempo a
la compra y a la preparacién de los
alimentos. 2%
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Los altos costes ponen en peligro el futuro de
la acuicultura espaiiola

La Asociacion Empresarial de Acui-
cultura de Espafia (Apromar) ha emi-
tido un comunicado en el que advier-
te del aumento de los costes de pro-
duccién y la pérdida de poder adqui-
sitivo de los hogares estdn poniendo en
"serio peligro” el futuro del sector
acuicola. En este contexto, varios ope-
radores del sector primario han soli-
citado a la Comisién Europea un mar-
co de crisis temporal y ayudas estata-
les, como apoyo extraordinario a las
empresas afectadas por la actual si-
tuacién. En este escenario, y segtin las
estimaciones la asociacién, el gasto
medio devengado en el pasado ejerci-
cio fue de unos 45-50 céntimos de
euro por kilo de producto, “cantidad
que fue necesario repercutir en los
costes de venta para evitar la produc-
cién a pérdidas”

“Energfa, piensos para la alimentacién
de los animales, combustibles, mate-

riales de envasado, transporte, vacunas,
subidas salariales relacionadas con la
inflacién,etc. «<Aumento que lleg6 en un
momento de tesoreria ajustada en las
empresas, tras los parones productivos
y las bajadas comerciales causados
por la COVID-19 y que se ha agrava-
do con la invasién de Ucrania por
parte de Rusia”, sefiala el gerente de
Apromar, Javier Ojeda. La acuicultu-
ra espafiola ha registrado, en apenas un
ano, incrementos del 100% del precio
del oxigeno 'y de un 30% a un 50% el
del pienso, ambos elementos impres-
cindibles para el desarrollo y bienestar
animal. Los costes de la energfa, nece-
saria para la cadena de frio de los Sis-
temas de Acuicultura en Recirculaciéon
(RAS) de las granjas marinas y las ins-
talaciones de procesado, han crecido en
torno a un 200-300 % con respecto al
2021. El gasdleo es un 20 % mas caro,
recoge Apromar. -

Los precios del pescado en las lonjas

alcanzan niveles historicos

Los precios del pescado estan por las
nubes. El verdel se ha encarecido en
lonja un 38% respecto al mismo pe-
riodo del afio pasado, la anchoa un
24%,y la sardina y el chicharro un 22%
y un 25%, respectivamente, segin
constata el informe del Observatorio
del Sector Pesquero del Gobierno Vas-
co. La merluza ha subido un 15% y el
atan, un 63%. Pero, ;cuél es la razén
por la que el precio de estas capturas
se ha encarecido tanto en este primer
cuatrimestre? El sector arrantzale ha te-
nido que afrontar serias dificultades en
esta camparia. Y es que el alto precio
del gasoleo, la consecuente huelga del

transporte que tuvo lugar en marzo y
que dej6 en tierra a la flota vasca al no
tener garantizada la distribucién de sus
capturas, y laescasezy el reducido ta-
mafio de varias especies han condi-
cionado sobremanera la presente cam-
pania. El presidente de la Federacién de
Cofradfas de Gipuzkoa, Eugenio El-
duayen, confirma la subida del precio
del verdel y también de la anchoa, con-
dicionada esta tdltima especie por «el
tamafio» de la misma. Elduayen indi-
ca que los pescadores hacen «una su-
basta a la baja» de su producto y no
pueden «incidir nunca en el precio»,
por lo que «estamos atados». 24

Sector pesquero

La pirateria asola Africa

Aprobada en la
ONU una resolu-
cién contra la pira-
teria en el golfo de
Guinea

El Consejo de Seguridad de la ONU ha
aprobado por unanimidad una resolu-
cién por la que se insta a los paises del
golfo de Guinea a tipificar como delitos
la pirateria y el robo a mano armada en
el mar en virtud de sus leyes nacionales,
asf como a investigar, enjuiciar o extra-
ditar, de conformidad con el derecho in-
ternacional, a los autores de tales delitos
y a quienes los inciten, financien o faci-
liten. De este modo, se urge a estos Es-
tados la adopcién de medidas inmedia-
tas y, en particular, la adopcién de es-
trategias de seguridad maritima. La
ONU brinda, segtin recalcé el Consejo,
el apoyo dela comunidad internacional
cuando asi lo solicite el pafs interesado
dentro de dicha regién. En concreto,
alentd a las organizaciones regionales, in-
cluidas la Unién Africana, la Comunidad
Econémica de los Estados de Africa
Central (ECCAS), la Comunidad Eco-
némica de los Estados de Africa Occi-
dental (ECOWAS ) y la Comisién del
Golfo de Guinea, entre otros, a mejorar
la cooperacién subregional, regional e in-
ternacional en materia de proteccién y
seguridad maritima en la regién y seguir
haciendo operativa la Arquitectura de
Yaundé. Los Estados miembros y las or-
ganizaciones internacionales deberdn
también ayudar a los paises del golfo de
Guinea a tomar las medidas necesarias
para evitar que la pirateria y el robo a
mano armada en el mar contribuyan a la
financiacién del terrorismo. 24
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Enercom, la respuesta de Opromar al
coste del gasodleo, un 300% mas caro que

en 2002

Opromar y la Fundacién AZTI desa-
rrollan un software para el control del
ciclo del combustible en buques de
cerco, palangre y arrastre. Este ambi-
cioso proyecto, que moviliza méas de
350.000 euros, nace de la necesidad del
sector de paliar el coste de combustible,
que ya supone el 40% del coste de ex-
plotaciéon del buque y que es imposible
de repercutir en el producto.

Presentacion en Navalia del proyecto Enercom.

Texto:
M.Berea

La flota pesquera gallega y espa-
fiola debe ir por delante de la rea-
lidad econémica, normativa y me-
dioambiental que la rodea. Ade-
lantarse a los tiempos para com-
petir en mejores condiciones ha de
ser una obligacion para todos los
actores de un sector que es perci-
bido, demasiadas veces, como an-
clado al pasado y, lo que es peor,
con un futuro incierto.

De ahi que Opromar -Organiza-
cién de Productores de Pesca del
Puerto y Ria de Marin-, en alianza
con la Fundacién AZTI, haya pues-
to en marcha el proyecto Enercom
para ir directos a la linea de flota-
cién: el consumo de un combusti-
ble cada vez mads caro. El escena-
rio es bien conocido: precios de los

“Enercom comenzé su singladura con tres
buques de la flota de Opromar participando
en el desarrollo del software”

productos de la pesca sin grandes
variaciones en las dos tltimas décadas
y un combustible cuyo coste se ha in-
crementado hasta representar mads
del 40% de la cuenta de explotacién de
un buque. Un desequilibrio manifies-
to que obliga a una decidida inversién
en tecnologfa para aspirar a la maxi-
ma eficiencia energética.

El proyecto es ambicioso: 20 meses de
trabajo -de diciembre del pasado afio
a junio del préximo- y una inversiéon
de més de 350.000 euros, con cerca de
283.000 a cargo de Opromar y el res-
to dispuesto por AZTI, siempre con la
financiacién de los fondos europeos
Next Generation. Y su disefo, efecti-
vo: el desarrollo de un software que

controle el ciclo de combustible en los
buques en plena faena para optimi-
zarlo y, a continuacién, compartir los
datos para establecer medidas que se
puedan generalizar en toda la flota.

Los beneficios serdn notorios en tres
campos. De entrada, el econémico, al
suponer un ahorro en una partida que,
como ya queda dicho, es la principal
en la cuenta de gastos; de su mano, el
de previsién de una normativa cada
vez mads estricta en cuanto a la lim-
pieza energética; y, de colofén, el me-
dioambiental, al colaborar de forma
decisiva en paliar en lo posible los efec-
tos del cambio climdtico.
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Enercom ha comenzado ya su singla-
dura, con tres buques de la flota de
Opromar participando de forma acti-
va en el desarrollo del software. El es-
tudio no se limita a una modalidad de
pesca, sino que abarca tanto el palan-
gre como el cerco y el arrastre. Porque
la dependencia del gaséleo es un he-
cho incontestable en todo el sector. En
Europa, se gasta una media de 0,67 li-
tros por kilo de pescado, y desde el afio
2002, el incremento de los precios del
combustible representé alzas supe-
riores al 300%. Identificar el modelo de
gestion eficiente y sostenible de dicha
fuente energética se ha convertido en
mads que una obligacién: es una nece-
sidad.

Y la situacién corre el riesgo de com-
plicarse adn mds para las empresas
pesqueras si se hacen realidad los ru-
mores que apuntan a que Bruselas po-
dria eliminar los subsidios que hoy en

Ohinane Cabezas de AZTI y Javier
Valero de Opromar.

dia tienen los combustibles que se
utilizan en la pesca. Desde luego, esto
pondria en serio peligro la viabilidad

Galicia

futura de la actividad. Ademads, las ex-
periencias realizadas en los paises de
la Unién Europea, demostraron la im-
posibilidad de repercutir en el precio
del pescado el aumento de los costes
de combustible que se han experi-
mentado en los dltimos afios, y toda-
via mucho peor escenario en el caso de
que no sean subsidiados.

De esa preocupacién nace Enercom,
que dard respuestas a las preguntas y
aportara soluciones en absoluto teéri-
cas, sino puramente précticas. De tal
manera que se inicie un ciclo de efi-
ciencia que comenzard con el com-
bustible para expandirse al resto de ac-
tividades relacionadas con el sector. La
modernizacién y la competitividad
que ésta genera provocaran un cambio
en la percepcién de una actividad
econdmica socialmente clave que fa-
cilitard la solucién de otro problema:
la falta de un relevo generacional.
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Las nuevas generaciones comproba-
ran, asi, como la pesca no sélo cami-
na con los tiempos, sino que se ade-
lanta al futuro desde una conciencia
medioambiental imprescindible y, en
absoluto, peleada con el manteni-
miento regularizado de la explotacion
pesquera.

En la actualidad, el 99,8% de la flota
espafiola, estd propulsada por moto-
res diesel. A pesar de que se desarro-
llaron infinidad de programas y pro-
yectos destinados a la paulatina eli-
minacién de la dependencia de este
tipo de propulsién, la realidad viene
demostrando que, si bien hay algin
caso de éxito aislado en la flota co-
munitaria, son proyectos que necesi-
tan de grandes obras de cambio en el
buque que conllevan fuertes inver-
siones que no todos se pueden per-
mitir.

En concreto, las principales causas de
la falta de implementacién de tecno-
logfas para el uso de energifas reno-
vables a bordo son, en general, el

El alza del combustible trata de mitigarse con ahorros energéticos.

alto precio de todas ellas y las difi-
cultades técnicas y estructurales de los
buques pesqueros.

Este hecho ha impulsado el desarro-
llo de nuevas estrategias de ahorro
energético con enfoque en los propios

buques como es el caso de Enercom,
cuya presentacion oficial se celebré en
la feria Navalia y cont6 con la parti-
cipacién de Javier Valero, por parte de
Opromar, y Ohiane Cabezas, por par-
te de AZTI. 222

Gran parte de las flotas obtendran pérdidas
con los precios del combustible

140 % de la flota artesanal, el 66% de
Ela flota de altura y el 87 % de la flota

de larga distancia obtendrian pérdidas
si los precios del combustible contintian a este
nivel”. Asilo recoge el informe anual de la Co-
misién Europea sobre economia azul en el
que se reconoce el peso especifico del sector
pesquero y acuicolas y cémo se estd viendo
afectado por el actual contexto internacional.
Asi , la contribucion de los recursos marinos
vivos a la economia azul de la UE en 2019 fue
del 12 % de los puestos de trabajo, el 11 % del
VABy el 10 % de los beneficios. "El resulta-
do econémico del sector ha mejorado desde
2009 y parece que el sector no se ha visto afec-
tado significativamente por la pandemia de

COVID-19”, indica. Sin embargo, desde mar-
zo de 2022, los precios del petréleo han au-
mentado considerablemente como resultado
de la invasién rusa de Ucrania y, en conse-
cuencia, el sector pesquero de la UE estaba pa-
gando alrededor de 1,1/1,2 euros por litro de
combustible. La contribucién de los recursos
marinos vivos a la economfa azul dela UE en
2019 fue del 12 % de los puestos de trabajo,
el 11 % del VAB y el 10 % de los beneficios.
“Las primeras estimaciones muestran que si
los precios del combustible contintan a este
nivel, la flota pesquera de la UE-27 tendria
pérdidas de 0,3 mil millones en el beneficio
operativo, arriesgando la sostenibilidad de la
flota”, apunta el informe y afiade que estas
pérdidas varfan segtin el tipo de flota; con-

cretamente, el 40 % de la flota artesanal, el 66%
dela flota de altay el 87 % de la flota de lar-
ga distancia obtendrian pérdidas si los pre-
cios del combustible contindan a este nivel.
Elinforme presentado parte de que la UE es
el sexto mayor productor de productos de la
pesca y la acuicultura (detrds de China, In-
donesia, India, Vietnam y Pert), aportando
alrededor del 3 % de la produccién mundial.
La UE tiene alrededor de 57 000 barcos acti-
vos que descargan alrededor de 4 millones de
toneladas de productos del mar por valor de
6 300 millones de euros; mientras que el sec-
tor dela acuicultura alcanzé, en 2019, una pro-
duccién de alrededor de 1,2 millones de to-
neladas por valor de 4000 millones de euros.

A
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Las ventas de productos
del mar supera los niveles

de prepandemia

Segtin, los datos presentados
por Kantar Worldpanel en el
22¢ Congreso Aecoc de Pro-
ductos del Mar, celebrado
en Baiona, las ventas de pes-
cado en Espaiia en el primer
trimestre de este afo crecie-
ron en valor un 2,4% con res-
pecto a las del mismo perio-
do de 2020.

El mercado espafiol de pro-
ductos del mar muestra un au-
mento de las compras en su-
permercados (con una cuota de
mercado del 56,4%) y un pe-
quefio descenso de las pesca-
derfas especializadas, que en
2019 tenfan una cuota de mer-
cado del 31,9% y actualmente
se sitdan en un 30,3%. Esto
puede deberse al cierre de pun-
tos de venta entre los comercios
tradicionales. El presidente de
Aecoc, Ignacio Gonzélez, ha in-
cidido en el "complejo escena-
rio que vive el sector pesquero,
marcado por una altisima in-
flacién" y ha advertido de que
las empresas de productos del
mar deben "aportar valor" para
no perder importancia en la
cesta de la compra de las fa-
milias. "En un momento como
el actual, los consumidores
tienden a eliminar de su pre-
supuesto las partidas que no le
aportan valor, por lo que de-
bemos apostar por la expe-
riencia de consumo, la soste-
nibilidad y la conveniencia
para seguir siendo relevantes".
El analista de Kantar World-
panel, Joan Riera, ha indicado
que el crecimiento del consumo

de pescado tiende a normali-
zarse tras dos afos con resulta-
dos anémalos, provocados por
los cambios de hébitos ocasio-
nados por la crisis sanitaria. En
2020 crecié un 15,5%, a causa del
cierre de la restauracién y el cre-
cimiento del consumo domés-
tico, y cerrd 2021 con una caida
del 3,2% en su cifra de negocio.
En el detalle por categorias, el
salmén (+19,7%), la anchoa
(+16,9%) y la merluza (+5,4%)
son los productos del mar que
mads crecen respecto a los datos
prepandemia.

El estudio presentado por Kan-
tar Worldpanel en el congreso
de Aecoc también indica que los
productos del mar representan
actualmente un 11,3% del gas-
to de las familias en alimenta-
cién. En concreto, un 8,2% de
este gasto total se destina a pes-
cado fresco, mientras que el
3,1% restante es para los pro-
ductos congelados.

El 66,9% del consumo de productos del

tre semana.

Aumentan
las compras
en super-
mercados y
bajan en
pescaderias

Galicia

En el andlisis de habitos de
los consumidores, el infor-
me muestra que el placer es
el principal motivo de con-
sumo de productos del
mar. El 32,6% de las veces
que los consumidores op-
tan por pescado lo hacen
por este motivo -por de-
lante de otras categorias
como la carne o la verdura-
, mientras que el 26,1% de
las veces lo hacen por con-
veniencia.

En este mismo sentido, el
66,9% del consumo de pro-
ductos del mar se produce
en comidas o cenas de en-
tre semana, lo que hace del
pescado la segunda cate-
goria de alimentaciéon mds
presente en la dieta diaria
de los espafioles, tan solo
por detrds de la carne
(69,3%).

El presidente de AECOC
ha recordado que el con-
flicto bélico en Ucrania y el
paro del transporte “han
truncado los planes de las
empresas para un 2022 que
debia ser de recuperacién e

7y A
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Galicia

«El mejillon es el Ferrari del mar que

siempre se vendio como un Seiscientos»

El sector bateeiro man-
tiene el pulso con la Ad-
ministracién por la deli-
mitacién de las zonas de
recogida de la semilla
necesaria para el cultivo
en bateas. Una decision
sin argumentacion cien-
tifica, tal y como ha que-
dado de manifiesto en
la jornada técnica orga-
nizada por Opmega en
Vilagarcia, pero que
pone en peligro el futuro
de la “joya negra”, la
viabilidad de numero-
sas empresas y miles de
puestos de trabajo.

La delimitacion de zonas de recogida de semilla para el cultivo de bateas generado con-

troversia en Galicia

Texto: M.Berea

ajornada “Pasado, presente y

futuro del sector de la miti-

cultura”, organizada por la
Organizacién de Productores de Me-
jillén de Galicia en Vilagarcia de
Arousa, tuvo un protagonista ines-
perado: el investigador Uxio Labarta.
El profesor de investigaciéon “Ad Ho-
norem” del Consejo Superior de In-
vestigaciones Cientificas (CSIC) puso
el foco en el hecho de que la Admi-
nistracién esté tomando decisiones
con respecto al molusco bivalvo con
datos de hace dos décadas. Labarta re-
cordo que fue en 1992 cuando la Xun-

«El mejillén gallego, en
peligro por datos de
hace mas de 20 afios»

ta de Galicia introdujo los planes de
explotacion de los recursos marinos se-
dentarios (mejill6n, percebe, erizo), ba-
sados en el derecho de uso de territo-
rio para las personas. Estos planes son

gestionados por las cofradias y estdn
sujetos a la aprobacién por parte de la
Administracién autonémica. Pues
bien, el Plan del Percebe 2022-2024, el
que delimita hasta un 80% las zonas
de recogida de semilla para los meji-
lloneros, se apoya en datos de hace 20
afios. Para el conocido investigador ga-
llego hay varios factores que juegan en
contra del sector: no forman parte de
las cofradias; no tienen territorio asig-
nado para la extraccién de mejilla, ni
plan de explotacién especifico por lo
que dependen de los planes de otros
colectivos tutelados por la Xunta. A
mayores, no existe un registrosiste-
matico de extraccion de semilla, con
cantidades y dreas bien delimitadas,
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Un sector lider en Europa con grandes

“Espaifia produce el retos a medio plazo

42’°8% del mejillon que

se cultiva en la Unién Carola Gonzdlez habl6 sobre la contribucién de Espafia a las Directrices
EurOpea” Estratégicas para una acuicultura de la UE mds sostenible y competitiva
2021-2030, y puso en valor la importancia en este contexto del sector ga-
llego. La subdirectora del MAPA senal6 que la producciéon de moluscos
representa el 75,8% de la produccién y el 21,7% del valor de la acuicultu-
ra de Espana, destacando que 98,9% de la produccién de acuicultura ma-
rina de Espafia y el 86,5% de su valor corresponde al mejillén. También ex-
plicé que en 2020 se produjeron en Espafia 204.466,12 t de mejillén, por un
que permita acreditar las necesidades valor de 105.620.370,16 euros.

del sector ante la Xunta. Y esta falta
de datos, reconocié Uxio Labarta,
“deja al sector del mejillén en una si-
tuacién de indefensién similar a la
que padeci6 la flota pesquera de Ga-
licia en los afios 70 cuando, debido a
deficiencias en las estadisticas apor-
tadas, vio reducidos sus derechos
histéricos

Un dato que sittia a Espafia como productora del 42,8 % del mejillén que
se cultiva en la Unién Europea. Por otra parte, destac algunos de los re-
tos a los que se enfrenta el sector como las dificultades para la diversifi-
cacién de la actividad, los riesgos asociados a la calidad de las aguas y los
efectos del cambio climdtico (incremento de temperatura del agua, acidi-
ficacién o cambios en las condiciones fisico-quimicas) que pueden deter-
minar una mayor incidencia de biotoxinas marinas y de fitoplancton t6-
xico.
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Galicia

Por todo ello, animé a los socios de Op-
mega a impulsar, conjuntamente con las
cofradfas y la Administracion, “un plan
integral de monitorizacién de las espe-
cies que conviven en el intermareal ro-
coso (percebe, mejillén, erizo y algas) y
recomendd, dado el éxito del antece-
dente portugués, “el uso de imagenes
aéreas tomadas con drones que permi-
ta el desarrollo de este plan de forma efi-
ciente”.

Estas indicaciones fueron recibidas con
gran atencién por parte de los socios de
Opmega, que ya han encargado dife-
rentes estudios para avalar con datos
cientificos los argumentos que esgrimen
desde hace meses en sus reuniones
con la Consejeria del Mar; que las zonas
de recogida de semilla no se resienten
por su actuacién, sino todo lo contrario.

Y por si la situacién no fuera lo sufi-
cientemente tensa, el cese de la directora
general de Pesca, Acuicultura, e Inno-
vacion Tecnolégica, Mercedes Rodri-
guez, por parte de la consejera del
Mar, Rosa Quintana, vino a afiadir mas
lefia al fuego.

Numerosos medios apuntaron como
causa del relevo al conflicto del mejillon,
asegurando que Rodriguez no supo
atajar el problema y que esto fue de-
terminante en su salida del Gobierno.
No obstante, desde el sector bateeiro du-
dan de esto y achacan el cese a la pér-
dida de confianza de Quintana por di-
ferentes motivos.

No obstante, esperan que el nuevo di-
rector general, Antonio Basanta, dé un
paso al frente y reconduzca una situa-
cién que podria dejar sin mejillén a nu-
merosas bateas.

En lajornada de Omega también hubo
tiempo para hablar del sector desde
perspectivas mds agradables. Asi, el di-
rector cientifico de AZTI, Xabier Iri-
goien, se dirigi6 a los socios de la or-
ganizacion lider en el cultivo del meji-
116n en Galicia

Lino Sudrez, Alvaro Carou y Gonzalo Lopez Santos

“El conflicto de la mejilla tensa las relaciones
del sector con la Administracion desde hace

meses”’

para decirles que el mejillén era un
Ferrari que se estaba vendiendo
“como un Seiscientos”, por lo que
inst6 al sector a sacarle mayor be-
neficio a esta joya de la alimentacién.
Una idea compartida por las dos au-
toridades que participaron en la
inauguracién de la jornada, el sub-
director general de Acuicultura de la
Consejeria del Mar, Gonzalo L6-
pez-Santos; y el concejal de Turismo
de Vilagarcia, Alvaro Carou, quien
invité a Opmega a impulsar un pro-
yecto turistico con las bateas y la ac-
tividad que realizan como protago-
nistas.

Eljefe del departamento de gestién
de Formacion del ISM de Bamio, José
Ramén Entenza, y la subdirectora ge-
neral de Acuicultura, Comercializa-
cién Pesquera y Acciones Estructu-
rales, Carola Gonzdlez, también par-
ticiparon en el evento celebrado en
Vilagarcia. El prmero se refirié en su
exposicion a la formacién maritima
necesaria para trabajar en el sector,
a través de los diferentes cursos

que se pueden realizar presencial-
mente u online. El objetivo, dijo, es
garantizar el futuro de un sector en
el que, al igual que en la actividad
pesquera, ya hay problemas para ga-
rantizar el relevo generacional.

Homenaje a Rosa Gallardo
tras 30 afios trabajando en las
bateas

El homenaje a Rosa Gallardo, bate-
eira jubilada de Muros, que recibi6é
este afio el aplauso de los socios de
Opmega a su trayectoria y pasién
por la profesién, puso el broche de
hora a la jornada técnica que este afio
celebré su quinta edicién y quefor-
mo parte del programa de eventos
European Maritime Day, de la DG
Mare. En su presentacién, Ricardo
Herbén, presidente de la organiza-
cién, destacé el amor de Rosa por
una profesién “que siempre digni-
fico, consiguiendo trasmitir esa pa-

oA

sion a sus hijos”. 224
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Sector pesquero

El Gobierno ha aprobado La Ley de Pesca Sostenible que viene a sustituir otra de hace de mas de 20 afios y que constituye un
cuerpo legislativo fundamental porque marca cémo debe ser la gestion de las cuotas pesqueras, base de accion de la flota, junto
a otras cuestiones de suma importancia para el devenir del sector pesquero.

Ley de Pesca Sostenible,
«no garantiza la seguridad juridica»

La flota estaba saliendo de la crisis provocada por el CO-
VID y ahora se ha metido de lleno en la provocada por la
guerra. Y todo esto en el contexto de una politica verde en
el &mbito europeo que parece que quiere arruinar a las em-
presas en vez de favorecerla. Todo ello ha contribuido a que
Espafia cuente con menos de 9.000 barcos cuando hace po-
cos afios se contaba con 22.000. Cada aflo van desapare-
ciendo mas barcos y eso unido al problema de falta de tri-
pulaciones, de relevo generacional, los precios el gaséleo...
se estan produciendo muchos abandonos y con un alto ni-
mero de peticiones de desguaces. Para frenar esta situacién
e impulsar el sector pesquero, el Consejo de Ministros ha
aprobado la nueva Ley de Pesca.

Las empresas pesqueras demandan seguridad juridica

| texto, que actualiza otro
E de hace mds de 20 afios, es

clave para el sector al incluir
un tema fundamental como es la
gestion de las posibilidades de pes-
ca. Desde el &mbito de Cepesca exis-
te un gran malestar porque de las 46
propuestas presentadas sélo 2 se
han atendido siendo la prioridad
del sector empresarial la seguridad
juridica de las empresas.

La Confederacién Esparfiola de
Pesca (CEPESCA) considera que
el proyecto de Ley de Pesca Sos-
tenible e Investigacién Pesquera
«no garantiza la seguridad juri-
dica de las empresas pesqueras
de nuestro pais ya que no expli-
cita que los posibles nuevos cri-
terios de reparto de las posibili-
dades de pesca no afectaran a los
ya realizados conforme a la ley
vigente». En este sentido, Ce-
pesca cree imprescindible que la
nueva ley explicite expresamente
que los nuevos criterios se apli-
cardn exclusivamente a las es-
pecies que se vayan a repartir
por primera vez. Segin Javier
Garat, secretario general Cepes-
ca, “durante los tltimos anos se
han realizado muchos repartos
de las posibilidades de pesca
conforme a la Ley de Pesca de
2001 vy, tras ellos, muchas em-
presas pesqueras han realizado
importantes inversiones para
garantizar su futuro, adaptando
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Sector pesquero

su capacidad operativa o compran-
do o alquilando cuotas a otras em-
presas. Por ello, -apunta Garat-, una
posible revisién de esos repartos
provocaria serios perjuicios a muchas
empresas y atentaria contra la segu-
ridad juridica de las mismas”.

Cepesca sostiene, ademads, que la re-
serva del 10% de todas las posibili-
dades de pesca que establece el nue-
vo texto normativo es excesiva y
mads teniendo en cuenta que, en los
ultimos afos, la Administracién se ha
reservado un maximo de entre un 2%
y un 3%. Por este motivo, la patronal
pesquera solicita que la reserva de las
posibilidades de pesca no supere el
3%. Cualquier porcentaje superior
crearfa una disfuncién indeseada en
la gestion de las posibilidades de pes-
ca por parte de las empresas.

Por otro lado, Cepesca muestra su
preocupacién por el articulo que se
refiere a la gestion de las posibilida-
des de pesca no utilizadas, puesto
que el Gobierno establece la posibi-
lidad de “expropiarlas” sin com-
pensacion a las empresas que no las
usen durante dos afios consecuti-
vos. En este sentido, y segtin Javier
Garat, “esta medida podria suponer
un enorme perjuicio para las em-
presas que llevan afios invirtiendo
para contar con las suficientes posi-
bilidades de pesca que aseguren su
rentabilidad a futuro”.

Sobre este particular, Cepesca apun-
ta que las empresas pesqueras son las
primeras interesadas en hacer el mé-
ximo uso de las posibilidades que la
UE concede a Espafia, “pero en lugar
de amenazas, lo que necesitamos es
flexibilidad y politicas que favorez-
can los intercambios y posibilitar
una pesca sostenible, pero también
rentable”. Cepesca lamenta que se
haya eliminado del proyecto de ley
el articulo 64 de la ley actual y que
hace referencia a la adopcién de me-
didas para el fomento de las socie-
dades mixtas. Para el sector, este

La falta de relevo generacional es un pro-

blema de muchas empresas armadoras

tipo de sociedades son importantes
para la creacién de empleo y riqueza,
tanto en Espafia como en los paises
donde realizan importantes inversio-
nes, asi como por su contribucién al
abastecimiento de pescados y maris-
cos al mercado espafiol y a la sobera-
nia alimentaria de la UE.

Con los grupos parlamentarios

En estas circunstancias, Cepesca se di-
rigird a los grupos parlamentarios
para favorecer un replanteamiento y
que, a la hora de la votacién del nue-
vo texto en el Congreso y el Senado,
se aprueben unas enmiendas que ten-
gan en cuenta el trabajo de los arma-
dores y pescadores y promuevan al
mismo tiempo una mejor gestion de
los caladeros durante los préximos
afos. Cabe sefialar que, de las 46 pro-
puestas de modificacién del texto pre-
sentadas por Cepesca, s6lo se han tenido
en cuenta un par de ellas. De hecho, se-
gun Garat, “el sector pesquero puede con-
tribuir a la mejora de este texto ade-

«De las 46
propuestas que
presento Cepesca
al Gobierno, sdlo

se nos han
admitido 2»

cudndolo a la realidad y las necesidades
de nuestro sector, pero para ello necesi-
tamos que el Gobierno tenga en cuenta
nuestras propuestas, hasta ahora précti-
camente ignoradas”. Respecto a los as-
pectos positivos del proyecto de ley, Ce-
pesca llama la atencién sobre la relevan-
cia que otorga el texto a la investigacién
pesquera y la inclusién de nuevos grupos
laborales en los coeficientes reductores. De
esta forma, celebra Cepesca, se incrementa
la proteccién y se posibilita el adelanto de
la jubilacién de colectivos de mujeres
como las rederas, neskatillas o empaca-
doras. La patronal también aplaude la re-
gulacién que introduce el texto para la
pesca recreativa, los recursos genéticos y
la creacién de un foro asesor de pesca. Se-
gun Cepesca, la tramitacion del proyec-
to de Ley de Pesca Sostenible abre una
oportunidad para intentar alcanzar un
consenso entre el sector, el Gobierno y los
diferentes grupos politicos, un condi-
cionante fundamental para que la nueva
Ley sea un éxito durante, al menos, los
proximos 20 afios. 24
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Los cafieros piden estabilidad en Senegal
tras haber estado seis meses parados

La flota cafiera ha criticado el desamparo a la que esta sometida después perma-
nece amarrada en el puerto de Dakar (Senegal) desde principios de afio, soportan-
do gastos (sueldos de marineros, mecanicos, gastos portuarios, licencias), pero sin
ingresos, tras la negativa de este pais de emitir las licencias previstas en el proto-
colo de pesca vigente con la Unién Europea». Al final se desbloque6 la situacion,
pero con graves pérdidas para esta flota.

La flota espafiola que opera en aguas del Atlantico en
Senegal puede volver a faenar una vez que el minis-
tro de Pesca y Economia Maritima de este pais africano,
Alioun Ndoy, haya firmado las licencias para el afio
2022 que permanecian bloqueadas, gracias a un acuer-
do alcanzado entre la Unién Europea y Senegal. Segtin
explico el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion, la actividad de la flota comunitaria que faena
en Senegal al amparo del acuerdo de colaboracién para
la pesca sostenible entre este pais y la Unién Europea
se encontraba paralizada desde 2021 ante la negativa
de las autoridades senegalesas a emitir las licencias co-
rrespondientes a 2022, a pesar de haber sido tramita-
das y abonadas en tiempo y forma. En concreto, un to-
tal de 15 embarcaciones espariolas habian tramitado
y abonado las licencias.

La firma de las licencias se produjo después de varias
semanas de “intensas gestiones” entre la administra-
cién espafiola y la Comisién Europea, y entre ésta y el
Gobierno de Senegal, segtin el Ministerio dirigido por
Luis Planas. La costa senegalesa es uno de los caladeros
de mayor importancia para la flota espafiola que ope-
ra en el Atldntico. Con un tonelaje anual de referencia
de 14.000 toneladas, el Protocolo de Pesca de la UE con
Senegal ofrece posibilidades de pesca a 28 atuneros con-
geladores, (de los que 16 corresponden a Esparia), 10
atuneros cafieros (7 para Espafia), 5 palangreros de su-
perficie (3 para Espafia) y 2 buques arrastreros de mer-
luza esparioles.

La flota de Dakartuna ha tenido que permanecer amarrada por

la no concesion de las licencias de pesca

Dicho departamento indic6 que, en particular, es un acuerdo vital para
la flota de atuneros cafieros, que tiene su base de operaciones en Da-
kar desde hace dos décadas. Para 2022 habian tramitado y abonado
sus licencias ocho atuneros cerqueros congeladores de Pais Vasco y
Galicia, que operan con 2 buques de apoyo, 3 atuneros cafieros de Pais
Vasco y Cantabria y 2 buques demersales a la merluza de armado-
res gallegos con puerto base en Canarias.

Europarlamentarios, la Confederacién Espariola de Pesca ( CEPES-
CA) y diferentes empresas denunciaron la situacién que atravesa-
ba la flota cafiera que permanecia amarrada en el puerto de Dakar
(Senegal) . Asi, Cepesca, consideraba inexplicable la situacién e ins-
taba a que se defendiese a esta flota ante paises terceros que, como
en este caso, y de manera inexplicable, incumplieron, un afio mds, uni-
lateralmente un acuerdo de pesca con la UE. En su defecto, Cepesca
tampoco encontraba razones para que la Comision declarase que, a
pesar de esta situacién, que atin no se pueden activar ayudas comu-
nitarias para los pescadores, a pesar del apoyo expresado por muchos
miembros del Parlamento Europeo.
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IOTC certifica el mal estado del
atun de aleta amarilla

La Unién Europea no ha podido sacar ade-
lante su principal prioridad de introducir
la ordenacién para los dispositivos agrega-
dores de peces a la deriva (DCP), en la ges-
ti6én de la poblacién de atun de aleta ama-
rilla en el Indico, asi como aprobar una ac-
cién para reducir la captura de atin lista-
do en la reunién de la Comisién del Atun del

Océano Indico (IOTC).

a IOTC manifiesta que la
L situacién del attin de aleta

amarilla estd en «situcién
peligrosa en este momento», dice
el ministro de pesca de Seychelles,
Jean Francois Ferrari. «Todos los
paises miembros de la Comisién
del Atan del Océano Indico
(IOTC) deben dejar que la ciencia
guie las decisiones y hacer un es-
fuerzo para seguir las decisiones
acordadas», dice el ministro de
Pesca de Seychelles en la 267 sesiéon
de la comisién. Esto también ha
generado que IOTC no haya po-
dido ponerse de acuerdo sobre las
medidas de ordenacién propues-
tas perdiéndose una oportunidad
para la gestion sostenible de las
pesquerfas del Océano Indico".
Desde el establecimiento del plan
de recuperacién para el rabil en
2016, la UE, como el mayor con-
tribuyente, ha reducido conti-
nuamente sus capturas de rabil en
mds de un 21 % en comparacién
con los niveles de 2014 (m4s de 20

000 toneladas). Ningtin otro miem-
bro de laIOTC ha igualado esta re-
duccién’, recoge la CE, a lo que
afiade que "desafortunadamen-
te, nuestros esfuerzos han sido
anulados por la decisiéon de 6
miembros de la IOTC (India, In-
donesia, Irdn, Madagascar, Oman
y Somalia) de objetar el plan de re-
construccién'. Ante la negativa de
estos paises, la IOTC decidié que,
antes de convocar una sesion es-
pecial para discutir soluciones fu-
turas, se conciliardn posiciones
con los paises que se oponen a
nuevas medidas. Por ello, la Co-
mision Europea taché de "decep-
cionante" que la IOTC no haya po-
dido adoptar un nuevo marco re-
gulatorio para los dispositivos de
agregacion de peces. La UE habia
presentado una propuesta "muy
ambiciosa y completa" para ges-
tionar estos dispositivos. Segtin re-
coge, la adopcién de esta pro-
puesta habria aumentado sustan-
cialmente la sostenibilidad de la

No existe
acuerdo para
establecer
medidas de
ordenacion
para los
dispositivos
agregadores de
peces

pesca al reducir el nimero de
DCP desplegados e imponien-
do el uso de DCP biodegrada-
bles para 2025. Este tema se
volverd a abordar en la reunién
del préximo afio y la UE sefia-
la que "seguird defendiendo un
enfoque ambicioso, realista y ba-
sado en la ciencia que abarque
todos estos dispositibos". Asi-
mismo, la UE tampoco triunfé
con su propuesta para contra-
rrestar la tendencia creciente
de la captura de attin listado. La
IOTC no adopté la medida para
devolver las capturas del lista-
do al total admisible de captu-
ras (TAC) acordado. "Se trata de
nuevo de una ocasién perdida
para mitigar el riesgo de dete-
rioro de la poblacién de listado",
valora la Comisién. En cuanto
al patudo después de varios
afos de intenso trabajo cien-
tifico con cientificos europe-
0s y australianos a la cabeza,
la IOTC adopté una medida
de gestion de "gran alcance"
para el patudo, segtin expli-
ca la CE, una accién que con-
sidera como "un importante
paso adelante para tomar de-
cisiones de gestiéon bien in-
formadas y basadas en la
ciencia". Asimismo, las partes
de la IOTC han adoptado
una propuesta de la UE sobre
la cobertura de observadores,
que crea la base para la in-
troduccién de mds sistemas
de seguimiento electrénico.

A
A
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RIPAPE une a los pescadores de

Latinoameérica con los de la Peninsula
Ibérica

La provincia gaditana ha acogido este mes de mayo la creacién de la Red Iberoamericana
de Pesca Artesanal y el II Encuentro Internacional de Pesca Artesanal. Europa Azul ha dia-
logado con el artifice de este nuevo actor que une a pescadores de Espafia, Portugal y La-
tinoamérica. Estos eventos han tenido lugar en el marco de la celebraciéon del Ao Interna-
cional de la Pesca de Pequefna Escala, declarado por la Organizacién de las Naciones Uni-
das para la Alimentaciéon y la Agricultura.

Texto: Juan Manuel Moreno

a Red Iberoamericana de

Pesca Artesanal de Peque-

fia Escala (Ripape) preten-
de unir a los trabajadores de la
pesca de Latinoamérica y la Pe-
ninsula Ibérica para proponer
soluciones globales a problemas
comunes. La falta de voz en la
toma de decisiones, la pérdida de
caladeros, la subida de los com-
bustibles o las restricciones son al-
gunos problemas a los que se en-
frentan la flotas artesanales an-
daluza e internacional.

La cita, organizada por la Or-
ganizacién de Productores Pes-
queros Artesanales de Conil
(OPP72), con el apoyo de WWEF
Espafia y Soldecocos, ha reu-
nido a mds de un centenar de
pescadores artesanales, inves-
tigadores, cientificos y autori-
dades. Nicolds Ferndndez, res-
ponsable de la OPP72, ha ha-
blado con Europa Azul sobre la
trascendencia de este hito his-
térico: “Esto es algo muy no-
vedoso porque es una red que
representa a més de 20 millo-
nes de pescadores de toda La-
tinoamérica, Espafia y Portu-

gal”. En total han sido 24 or-
ganizaciones de 17 paises quie-
nes se han unido en esta pla-
taforma. «Vamos a reivindicar
el papel fundamental que jue-
ga la pesca artesanal de pe-
quefia escala. Somos el seg-
mento de flota que mds empleo
genera, posiblemente no sea el
sector que produzca més PIB,
pero su fuerza econémica se
apreciard desde nuestra
unién», aitade Ferndndez.

De este modo, la Ripape surge
con el reto de alzar la voz de los
pescadores artesanales y con la

«Vamos a
reivindicar el
papel
fundamental
que juega la
pesca artesanal
de pequeiia
escala»

Representante de la flota brasilefia firma el documento
de adhesion a RIPAPE.

intencién de funcionar a
modo de laboratorio de ide-
as, donde se compartan ex-
periencias y se discutan so-
luciones a los retos actuales y
futuros del sector pesquero,
desde la sostenibilidad am-
biental y socioecondémica.
“Los pescadores artesanales
de pequeiia escala somos
quienes trabajamos mds cer-
ca de la costa, los primeros en
detectar los cambios en nues-
tros océanos”, explica el re-
presentante de la OPP72.Y es
que esta iniciativa surge de la
mano de la ciencia y el eco-
logismo. “Las conexiones en-
tre el conocimiento empirico
de los pescadores y los equi-
pos de investigacién son cla-
ves; hasta ahora, el conoci-
miento empirico de los pes-
cadores, su sabiduria basada
en la experiencia, no ha sido
puesta en valor en su justa
medida”, sefiala Nicol4s Fer-
néandez.

Ademds de la unién entre
pescadores, y de sus vinculos
con cientificos y ecologistas,
Ferndndez insiste en la im-
portancia de tener voz en el
proceso de toma de decisio-
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RIPAPE representa a mds de 20 millones de pescadores de Latinoamérica..

nes. “De nada sirven las directrices
voluntarias sobre pesca sostenible si
no se cumplen por parte de los go-
biernos; queremos ampliar esos c6-
digos de conducta e instar a los go-
biernos a que esas directrices sean
vinculantes y obligatorias desde
que se firman”.

La Ripape también nace con la vo-
luntad de valorar el papel de la
mujer en las comunidades pesque-
ras artesanales y con la intencién de
realizar una clara labor pedagégica
y comunicativa de su actividad.
“No tenemos relevo generacional en
ningtin segmento de la pesca, para
ello tenemos que lograrlo desde la
pesca de pequefia escala; tenemos
una profesién digna, que no solo su-
pone el mantenimiento de familias
sino la garantia de abastecer de pes-
cado a zonas de la costa, eso es par-
te de nuestra cultura y debemos
valorarlo y transmitirlo”. Sobre el
destacado problema del relevo ge-
neracional afiade Ferndndez que “el
oficio de pescador estd en extin-
ciénpese a su importancia, y eso es
asi porque desde las administracio-
nes no se le estd prestando toda la

La flota artesanal an-
daluza de pequena es-
cala esta constituida
por 900 embarcaciones
y cuenta con 3.000 tri-
pulantes

atencién que merece”.

IT Encuentro Internacional de Pes-
ca Artesanal

A la creacion de la Ripape, acaecida
en Cadiz entre el 9 y el 11 de mayo,
le ha sucedido el II Encuentro In-
ternacional de Pesca Artesanal, ce-
lebrado entre el 11 y el 13 de mayo
en la gaditana localidad de Conil de
la Frontera. En este foro también se
han abordado los problemas actua-
les del sector desde una triple pers-
pectiva social, ambiental y econé-
mica. En estas jornadas, los distintos
grupos de trabajo han visitado los
puertos y parajes de Conil, Chipio-
na, Rota y Tarifa.

Este encuentro internacional ha
puesto de manifiesto, segin la or-

ganizacién, la importancia de la
pesqueria de pequeria escala en el
marco mediterrdneo. “En este foro
hemos observado que hoy se nece-
sita mds que nunca la puesta en mar-
cha de medidas a favor de la flota
mediterrdnea artesanal y que se
oiga su mensaje; y hemos visto el de-
seo de los pescadores artesanales del
sur de Europa y del norte de Ma-
rruecos para trabajar conjuntamen-
te por la sostenibilidad de sus pes-
querias”, asevera Nicolds Ferndndez.

La flota artesanal andaluza de pe-
quefia escala estd constituida por al-
rededor de 900 embarcaciones que
retinen a cerca de 3.000 tripulantes.
Estas embarcaciones, que se en-
cuentran dispersas por todo el lito-
ral andaluz, usan técnicas de pesca
muy selectivas destinadas a la cap-
tura de diversas especies objetivos.
Este modo de trabajo obliga a los
pescadores a ir adaptando su jorna-
da a las condiciones concretas de
cada dia. La importancia de esta flo-
ta en el &mbito alimentario radica en
su capacidad de llevar a los merca-
dos una gran variedad de productos
de alta calidad y valor nutritivo. 22
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Solicitan el fin de las ventajas para los chirleros italianos

El sector pesquero andaluz pide a la Unién Europea que no amplie la medida
excepcional que permite a la flota italiana capturar chirlas de menor tamatfio.
En Italia los mariscadores pueden extraer ejemplares de 22 milimetros en lu-
gar de los 25 milimetros requeridos en Espafia. Los chirleros del Golfo de Ca-
diz reclaman a la Unién Europea que no vuelva a ampliar el periodo de apli-
cacion del plan de gestion de la chirla (Chamelea Gallina), el cual habilita a
las embarcaciones italianas a extraer ejemplares de tan solo 22 milimetros, a
diferencia de los 25 milimetros que se exigen en los puertos espafioles. La ex-
cepcionalidad italiana termina el 31 de diciembre de 2022, después de seis
afios de aplicacién de esta norma. Por ello, los mariscadores andaluces piden
el final de esta medida, que inicialmente se concibié para un periodo de tres
afios pero que después s e ha ampliado en dos ocasiones. Desde el sector pes-

quero andaluz se tilda de agravio esta excepcionalidad italiana. La Federacién -

Andaluza de Cofradias de Pescadores, Facope, pide que las restricciones o concesiones que se aprueben en el
ambito comunitario vayan acompafadas de informes cientificos que las avalen para evitar que se amparen si-
tuaciones excepcionales sin justificacion. Facope denuncia que esta desventaja que sufre la flota andaluza se
traduce en riesgo para el futuro de los mariscadores de chirla, los cuales se concentran en Isla Cristina y Pun-
ta Umbria en gran medida. Esta demanda de los mariscadores andaluces cuenta con el respaldo de la Conse-
jeria de Pesca de la Junta de Andalucia y del Ministerio del ramo.

El puerto de Ayamonte contara con nueva lonja

La nueva lonja pesquera del puerto onubense de Ayamonte cuenta
con un presupuesto de 2,5 millones de euros, procedentes de los fon-
dos FEMP y gestionados por la Junta de Andalucia. Este proyecto con-
templa la creacion de una nueva lonja pesquera y también incluye la
adecuacion de explanadas aledafias. De este modo, con esta inversion
se pretende mejorar la relacion entre el puerto y su entorno urbano
promoviendo la implantacién de otras actividades econémicas en sue-

lo portuario, ademas de lograr unas instalaciones mas eficientes en el
proceso de comercializacién de los productos pesqueros. Ademas, en el nuevo espacio se situara un recinto
propio para el sector pesquero. La Consejeria de Pesca y la Consejeria de Fomento de la administracién anda-
luza se han unido en este proyecto con la intencién de aumentar y potenciar los servicios que actualmente
ofrece el puerto de Ayamonte. Y es que esta mejora se enmarca en un contexto de inversiones en los puertos
pesqueros andaluces que, segin la Consejeria de Pesca, ascienden hasta los 30 millones de euros desde 2018
para acometer mejoras en los 25 puertos andaluces. Entre las obras desarrolladas en puertos pesqueros de
Andalucia se hallan la modernizaciéon de las lonjas de Roquetas de Mar o Adra, en la provincia de Almeria, o
la de Motril, en Granada. Como en los casos mencionados, con la construccion de la nueva lonja se persigue
una mejor conciliacion entre la actividad extractiva y los usos urbanos. En esa relacién puerto-ciudad, que
aproxima a la pesca, el turismo y la cultura entre si, destaca el proyecto Muelle Gourmet de Ayamonte, cuyas
obras estan en su recta final. Se trata de un proyecto con un millén de euros de inversién publica.
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El delta del Ebro se convierte en un esce-
nario 6ptimo para emprender cualquier
iniciativa de cultivo industrial de algas

Texto:Francesc Callau

Ademas del Delta del Ebro, en el res-
to del litoral cataldn, también se po-
dria desarrollar este tipo de cultivo
en Ametlla de Mar (Tarragona) y Ro-
ses (Girona) por los nutrientes de sus
aguas. Asf lo determina el estudio en-
cargado para valorar el lugar mds
adecuado de la costa catalana para
desarrollar este tipo de industria,
atendidas las condiciones medio-
ambientales necesarias para llevar a
cabo esta actividad.

La iniciativa, desarrollada en el mar-
co de la Estrategia maritima de Ca-
talunya 2030, tiene como punto de
partida el propdsito de la Comisién
General de Pesca para el Mediterra-
neo de la Organizacién de las Na-
ciones Unidas para la Alimentacién
y la Agricultura (FAO) y de la Unién
Europea de promover una industria
de algas sostenible en el Mediterra-
neo.

“El delta del Ebro y sus alrededores
son, sin ningtin tipo de duda, los es-
cenarios Optimos para emprender
cualquier cultivo industrial de ma-
croalgas”. Esta es la conclusién que
se desprende del estudio presentado
el 11 de mayo en la Rapita, en el mar-
co de una Jornada dedicada a evaluar
el potencial del desarrollo de una in-
dustria de algas en Catalunya, or-
ganizada por el Departamento de
Accién Climdtica, Alimentacién y
Agenda Rural de la Generalitat de
Catalunya conjuntamente con la Co-
misién General de Pesca para el
Mediterrdneo de la Organizaciéon
de las Naciones Unidas para la Ali-

Catalufia aborda un proyecto para conocer el cultivo de algas.

mentacién y la Agricultura (FAO-
CGPM), la Agencia para la Compe-
titividad de la Empresa-ACCION del
Departamento de Empresa y Traba-
jo, el Ayuntamiento de la Rapita y la
Red Maritima de Catalunya Blue-
NetCat.

La acuicultura de algas es una acti-
vidad muy efectiva para producir ali-
mentos saludables ricos en nutrien-
tes y componentes bioactivos con un
impacto ambiental positivo que con-
tribuye a restaurar los ecosistemas
costeros degradados.

Segtn el informe, encargado por el
Departamento de Accién Climatica
y la Comisién General de Pesca para
el Mediterrdneo de la Organizaciéon
de las Naciones Unidas para la Ali-
mentacion y la Agricultura (FAO) al
cientifico especialista en algas de la
Universidad de la Coruna Javier
Cremades, el delta del Ebro cumple
la condicién indispensable porque el
cultivo de macroalgas sea viable.

“Lo mds importante para que las al-
gas puedan desarrollarse, es que
haya nutrientes y el delta del Ebro
con todo el que arrastra el rio hacia
las bahias, produce mucho de fito-
plancton que es el alimento que mo-
tivé en su momento el cultivo de ma-
risco. Pues este alimento es tam-
bién el que necesitan las macroalgas,
a la vez que también es bueno que
haya movimiento de estos nutrien-
tes”, explica Cremades.

Las bahias del delta del Ebro supo-
nen un escenario modélico para po-
der implementar un modelo que
combine la produccién natural de
microalgas, los cultivos de moluscos
bivalvos y la posterior produccién de
macroalgas en sus desembocadu-
ras, donde las condiciones hidrodi-
ndmicas y la temperatura del agua
son las mds idéneas para su desa-
rrollo.

Para el investigador gallego, “el cul-
tivo de marisco u otros productos de
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Javier Cremades, investigador de la Universidad de A Coruiia.

acuicultura y de algas son activi-
dades complementarfas que se pue-
den combinar perfectamente, pues-
to que las algas se pueden alimen-
tar de los residuos de los mismos
moluscos, a la vez que serdn bene-
ficiosos para el entorno, puesto que
regenerardn la calidad de las aguas,
captardn CO2 y liberardn oxigeno
en las aguas, ofreciendo unos ser-
vicios ecosistémicos”.

Usos y valor afiadido

En el resto del litoral cataldn, hay
otras posibilidades de adquirir nu-
trientes, factor indispensable para el
desarrollo de los cultivos de ma-
croalgas de manera eficiente, me-
diante la acuicultura de attin, do-
rada y lubina que se estan llevando
a cabo en Ametlla de Mar y las jau-
las de cultivo de lubina en la bahia
de Roses. El investigador Javier
Cremades explicé que, “es una op-
cién muy realista para el territorio.
De hecho, desde el anuncio y du-
rante las primeras semanas, ya he-
mos tenido algunas llamadas de
gente interesdndose por un tema
que ven como una oportunidad. Se-
glin mi experiencia, el entorno es

idéneo para impulsar la produccién
de microalgas”. Asf, las algas culti-
vadas actdian como biofiltros en la
depuracién de efluentes proceden-
tes de actividades acuicolas.

El estudio también propone ocho
especies de algas mediterrdneas de
los géneros Gracilaria, Codium y
Ulva como los mds idéneos para ser
cultivados a la costa catalana.

Las especies de Gracilaria tienen in-
terés comercial principalmente para
la obtencién de agar que se utiliza
fundamentalmente como aditivo
en la industria alimentaria. Gracias
a su alto contenido proteico y sus ca-
lidades organolépticas, también
son utilizadas para consumo hu-
mano y de especies acuicolas. Por
otro lado, el género Codium estd
siendo muy estudiado para la ob-
tencién de productos de aplicacion
farmacolégica, mientras que las es-
pecies de Ulva se utilizan princi-
palmente para el consumo humano
y animal. Estas tiltimas estan sien-
do estudiadas también por sus apli-
caciones en medicina regenerativa
para poseer propiedades antivira-
les, antioxidantes, anticoagulantes
y anticancerigenas. 224

En linea con Naciones Unidas
y Europa a favor de una
acuicultura sostenible

El impulso de este tipo de cultivo
tiene como punto de partida el pro-
posito de la Organizacion de las
Naciones Unidas para la Alimen-
tacion y la Agricultura (FAO) y de
la Unién Europea de promover una
industria de algas sostenible en el
Mediterrdneo, con todos los bene-
ficios medioambientales y posibi-
lidades de negocio que lleva im-
plicitos esta actividad. Por otro
lado, es ineludible un cambio de
paradigma que permita que la
acuicultura de Europa se dirija
hacia unas précticas ambientales y
Socioecondmicamente sostenibles.
Todo ello, coincide con la celebra-
cion este 2022 del Afio Internacio-
nal de la Pesca y la Acuicultura Ar-
tesanales. Catalunya se sumé con
la organizacién de esta jornada
que ha conté con la participacion
del director general de Politica
Maritima y Pesca Sostenible, Sergi
Tudela; el responsable de Acui-
cultura de la Organizacién de las
Naciones Unidas para la Alimen-
tacién y la Agricultura - Comisién
General de Pesca del Mediterrdaneo
(FAO- CGPM), Houssam Hamza;
el especialista en la industria de las
algas en aguas europeas Pierre Er-
wes; los especialistas en algas de la
UE y promotores de la coalicién Al-
gas para Europa Fernando Nieto y
Joao Santos, y el investigador de la
Universidad de la Corufa Javier
Cremades, responsable del andlisis
sobre el potencial de la costa cata-
lana para el cultivo de algas. El cul-
tivo de micro y macroalgas repre-
senta una oportunidad para el cre-
cimiento sostenible de la Economia
Azul de Catalunya.
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Damia Calvet: “Con el Plan de Inno-
vacion del Puerto de Barcelona, la
ciudad mirara al mar”

Presentado el Plan de Innovacion, la herramienta de transformacién
del Port de Barcelona. La Fundacién BCN Port Innovation faci-
litar4 el desarrollo rapido y eficiente de los proyectos.

Texto:Francesc Callau

El Port de Barcelona ha puesto en
marcha su Plan de Innovacién con el
objetivo de hacer avanzar de forma
coordinada y bajo un mismo para-
guas los diferentes proyectos que es-
tdn transformando la manera como
el Port estd ofreciendo sus servicios,
ala vez que le estdn situando al fren-
te del crecimiento econémico y so-
cial. El Plan de Innovacién fue pre-
sentado el 12 de mayo por el presi-
dente del Port de Barcelona, Damia
Calvet; y la directora de Innovacién
y Estrategia de Negocio, Emma Co-
bos.

El Port entiende la innovacién como
la conversién de las nuevas ideas en
valor para la Comunidad Portuaria,
sus clientes y la sociedad. El Plan de
Innovacién, que desarrolla las pro-
puestas especificadas en el IV Plan
Estratégico, establece un modelo de
innovacién propio basado en el con-
cepto de smart port y, por lo tanto,
considera que la innovacién tiene
que ser sostenible, abierta, colabo-
rativa, impulsada por la demanda,
alineada con la estrategia del Port y
con una fuerte base tecnoldgica.

El Plan define tres grandes objetivos:
reforzar el papel del Port de Barce-
lona como motor del crecimiento y
la recuperacién de la economia; im-

El presidente del Port de Barcelona Damia Calvet y la directora de Innovacion y

Estrategia de Negocio, Emma Cobos.

pulsar la innovacién y la digitaliza-
cién del ecosistema logistico; y fa-
vorecer las sinergias con la ciudad en
este dmbito.

El Plan de Innovacién se estructura
en cuatro lineas de acciéon:

¢ El desarrollo de herramientas de
gestion, dgiles y transversales con
implicacién de la Comunidad Por-
tuaria de Barcelona.

¢ El establecimiento de alianzas con
el entorno innovador de Barcelona.

¢ La estimulacion de la innovacion
sectorial.

¢ La difusion de la actividad inno-

vadora del Port.

En este sentido, Damia Calvet ex-
plicé que el Port de Barcelona “ha es-
tado siempre al frente del sistema
portuario espafiol y también de los
puertos mediterrdneos y europeos a
la hora de plantear, disefiar y poner
en servicio soluciones innovado-
ras” en ambitos tan diversos como
lalogistica (la Zona de Actividades
Logisticas), el puerto en red y las ter-
minales interiores (Terminal Mari-
tima de Zaragoza), el puerto-ciudad
(Port Vell), la participacién de la co-
munidad portuaria (Consejo Rector
de la Comunidad Portuaria de Bar-
celona, Foro Telematico), la forma-
cién (Escuela Europea Intermodal
Transporte), o la telemdtica (Portic),
entre otros.
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Catalunya

El presidente del Port explicé que Bar-
celona “es hoy una de las capitales tec-
nolégicas de Europa, destacando su
apuesta para desarrollar soluciones de
movilidad y de modelo energético que
facilite la transicion hacia un modelo de
ciudad sostenible y especialmente cui-
dadosa con las personas y con el medio”.

En consecuencia, el Plan de Innovacién
plantea “un nuevo modelo de partici-
pacién, que tiene que ser colaborativa y
abierta, y que necesita de la implicaciéon
activa de la Comunidad Portuaria de Bar-
celona y del ecosistema innovador de la
ciudad” mediante alianzas estratégicas
con los agentes del ecosistema innovador
de la ciudad, como son el 22@, el Con-
sorcio de la Zona franca de Barcelona,
Barcelona Tech City, Mobile World Ca-
pital, etc., y del Puerto. “Nos hemos mar-
cado el objetivo que todo este potente
ecosistema tecnolégico e innovador que
se estd desarrollando en Barcelona mire
al mar”, declar6 Calvet.

Aceleracién de proyectos tecnolégicos

La directora de Innovacion y Estrategia
de Negocio del Port de Barcelona puso
el énfasis en la importancia de disponer
“de una estructura mds &gil que la Au-
toridad Portuaria que sea capaz de im-
pulsar las nuevas iniciativas de forma ra-
pida y eficiente”.

Por esta razén el Plan de Innovacién pre-
vé “la creacién de la fundacién BCN Port
Innovation, que facilitard la gestién de las
iniciativas innovadoras y la aceleracién

—— amp

Mapa del Blue District, el ecosistema innovador del Port de Barcelona.

de los proyectos tecnolégicos, am-
bientales y de transicién energéti-
ca que tienen que facilitar la trans-
formacién de Barcelona y de su
puerto”.

BCN Port Innovation es una fun-
dacién privada en la cual participan
como partners empresas destacadas
de la Comunidad Logistica Por-
tuaria y como patrones fundadores
el Port de Barcelona junto con dos
empresas tecnolégicas, Ackcent y
Aggity, que aportardn, segiin Co-
bos, una visién dinamizadora y
externa al sector maritimo portua-
rio. La fundacién BCN Port Inno-
vation serd el punto de encuentro
y de debate en el cual las empresas
portuarias planteardn los retos que
estd generando de forma creciente
el transporte y la logistica interna-
cional y donde las empresas tec-
noldgicas ofreceran soluciones dis-
ruptivas.

Render del Blue Tech Port, el nuevo centro de innovacion de economia azul
que se ubicard en el muelle de San Bertrdn.
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Emma Cobos explic6 que “no puede ha-
ber innovacién abierta si no hay alianzas
y colaboracién”.

En este sentido, para facilitar el desarrollo
del Plan de Innovacién se prevé el im-
pulso del Blue District, una drea de in-
novacién sectorial situada mayoritaria-
mente en el Port Vell, y donde ya estdn
en funcionamiento instalaciones como el
Pier01, la Facultad de Ndutica de Barce-
lona, o el D.Factory del Consorcio de la
Zona franca, entre otros, espacios con los
cuales ya se estdn manteniendo lineas de
colaboracion.

El Puerto dard un impulso definitivo al
Blue District con la creacién del Blue Tech
Port, un nuevo centro de innovacion de
economia azul, que se ubicard en el
muelle de San Bertrdn y donde se aloja-
ran startups, instituciones internacio-
nales del entorno maritimo, centros de in-
novacién de grandes empresas vincula-
das con la logistica, el transporte, la ac-
tividad portuaria y centros de formacién
como el Instituto de Logistica de Barce-
lona, que abrird sus puertas en el curso
2022-2023 en el World Trade Center
Barcelona y que se instalara en una se-
gunda fase al Blue Tech Port. Cobos ex-
plicé también que un ejemplo de la ac-
tividad que se estd generando en el
marco del Plan de Innovacién es la ce-
lebracién en el Port de Barcelona del
TechTourMaritime, Trade&amp; Logis-
tics previstos el 31 de mayo y 1 de junio.
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Porque sabemos lo que buscas,

el mejor equipamiento en acustica lo encontraras aqui.
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Los Premios Fine reconocen a empresas y
trayectorias profesionales

mEor [:! rE s

Todos los galardonados con los premios FINE posaron junto a los miembros de la organizacion y personas que hicieron entrega
de los galardones

os premios Fine fueron entre-
L gados en Vigo bajo la organi-
zacién de Peldafio con la en-
trega de 9 estatuillas. En la categoria
buque destacado, el ganador fue el

Eleanor Roosevelt, de Armén. En as-
tillero destacado, el ganador fue No-

dosa Shipyard. En armador destacado, el
premio se llevé Balearia. En proyectos de
energfa maritima fue reconocido Rolls-Roy-
ce Solutions Ibérica. En la categoria de Pro-
fesional destacado, el reconocmiento fue
para Rafael Rolo. El premio Sector Pes-
quero fue para Krustagroup. El premio tra-
yectoria profesional fue para Ceferino Ron,

asesor a la direccién general de astilleros
Gondan, por su contribucién al fomento de
la industria maritima espafiola y su larga
trayectoria en el sector. El reconocimiento
extraordinario fue para José Pereira Alva-
rez, por su capacidad de trabajo, desarro-
llo e innovacién de la industria pesquera
desde 1955. 2%

Pevasa y Albacora

Idoia Uriarte de la empresa Euskaltel
ha hecho entrega del Premio Trans-
formacion Digital a los responsables
de las empresas atuneras, Pevasa,
Borja Soroa, y también a Alfonso Me-
noyo, de Albacora. Ambas empresas
se dedican a la extraccién de tinidos
tropicales suministrados con la ma-

Premios para las empresas

xima calidad a la industria conserve-
ra mundial y alimentaria en general.
Sus barcos estén adheridos a orga-
nismos internacionales de pesca e
instituciones y garantizan sus captu-
ras bajo los mds prestigiosos certifi-
cados como el AENOR en Atdn de
Pesca Responsable UNE 195006.
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Idoia Uriarte, Borja Soroa y Alfonso
Menoyo.




Seafood Barcelona

Notable éexito de la Seafood
en su estreno en Barcelona

Seafood Expo Global/Seafood Proces-
sing Global, el mayor evento comercial
de productos del mar del mundo clau-
sur6 con éxito los tres dias de salén en
Barcelona, superando todas las expec-
tativas. Con un total de 1.550 empresas
expositoras de 76 paises diferentes y un
impacto econémico estimado de hasta
100 millones de euros para la ciudad.,
Seafood Expo Global/Seafood Proces-
sing Global demostré su importancia
para la industria y la ciudad. La Expo
ocup6 39.847 metros cuadrados de su-
perficie neta expositiva, repartida en
cuatro pabellones y la Galeria del re-
cinto Gran Via de Fira de Barcelona.
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La Seafood Barcelona superd todas las expectativas.

mé en mis de 26.630 los com- haber podido organizar un evento conel | de Compradores Clave del evento, entre

pradores y proveedores de pro- 98% del tamano de la mayor edicién ja- | los que destacan: Aldi (Austrla,. Ren?o Uni-
ductos del mar de todo el mundo que asis- mds celebrada es una muestra de que el | do, EE.UU.,, Irlanda, Alemania) Bidfood
tieron al evento de Barcelona, una cifra sector estaba preparado para volver areu- | (Lituania, Espafia, Republica Checa, Ita-
destacable teniendo en cuenta la situacién | NirSe €N persona, dijo Plizga lia, Reino Unido, Polonia, Hong Kong,
mundial de la pandemia Aunque la si- EAU, Australia, Paises Bajo’s, .Eslova-
tuacién geopolitica en Rusia y la estricta | La 28" edicién de la Expo reafirmé su po- qula?, Carrefour (Francia, B?Iglca, .Ru-
cuarentena en China contribuyeron are- | sicién como el mayor evento comercial de marua?, COSt/CO Wholesale (Reino Unido),
ducir el ntimero de los expositores en el | productos del mar del mundo volviendo De]héle'e (Belgica), Food-Lovers Market
evento, los compradores y otros profe- | areunira proveedores y compradores del (Sudafrlc.a), Ikea (Suec1a),' Hellof.resh
sionales del sector asistentes, proceden- | sector de todo el planeta. Durante los tres (Alemam'a, Dinamarca, Remci Umqo),
tes de alrededor del mundo, hicieron que | dfas que duré el evento, los pasillos es- Kes.ko (Finlandia), Lidl (Espana, Rem/o
se lograran superar las cifras de 2019. En | tuvieron repletos de profesionales de los Uflldo)' Makro (Espafia, Portu§al, Repu-
esta direccién, la directora del certamen | productos del mar, equipamiento y ser- | Plica C}}eca), Mel.‘cadona (Espana), Metro
Liz Plizga sefialaba que "en un afio mar- | vicios. Compradores de gran volumen de (Turquia, Francia, Alemania, Bulgaria,

cado por las cuestiones geopoh’ticas y las | laventaal por menor, la restauracion y la Croacia, ESIOvaqUia)’ Sodexo (Rejno Uni-
do), Subway (Reino Unido), Sysco (Fran-

D iversified Communications esti- restricciones de la Covid-19, el hecho de | distribucién participaron en el programa
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Muchos paises, como Canadd, Francia, Noruega

mru TR EY
, entre otros instalaron pabellones

Expositores y visitan-
tes mostraron su satis-
faccion con el espacio
expositivo, los servi-
cios y su llegada a
Barcelona

cia, Irlanda, Reino Unido), The Cheesecake
Factory (Estados Unidos) y Whole Foods
Market (Estados Unidos). «Después de
dos afios sin la celebracién del evento, ha
sido un debut exitoso y productivo en
Barcelona. En un afio marcado por las
cuestiones geopoliticas y las restricciones de
la COVID-19, el hecho de haber podido or-
ganizar un evento con el 98% del tamafio
de la mayor edicién jamas celebrada es una
muestra de que el sector estaba preparado
para volver a reunirse en persona", decla-
16 Liz Plizga, Vicepresidenta del Grupo Di-
versified Communications. "Los exposito-
res y visitantes expresaron su satisfacciéon
con el espacio expositivo, sus servicios y la
ciudad de Barcelona. Y también demos-
traron la importancia de participar en el
evento para presentar y obtener nuevos pro-
ductos y generar nuevas oportunidades de
negocio."

Volvera en abril del 2023

También un gran escaparate de las tltimas
innovaciones y tendencias de la industria de
los productos del mar, destacando la salud,
la sostenibilidad y el compromiso por ali-
mentos respetuosos con el clima, faciles de
preparar y de nuevos sabores.

Esta edicién también incorporé un amplio
Programa de Conferencias con mds de 20
sesiones divulgativas presentadas por mas
de 65 expertos internacionales de la indus-
tria. Las conferencias analizaron los prin-
cipales retos del sector de los productos del
mar. Otros temas abordados fueron las pers-
pectivas de negocio, la acuicultura, los in-
novadores proyectos en materia de soste-
nibilidad e iniciativas para hacer frente al
cambio climético y sus efectos en el ecosis-
tema maritimo.

La préxima edicién de Seafood Expo Glo-
bal/Seafood Processing Global tendra lu-
gar en Barcelona, del 25 al 27 de abril de
2023, en Fira Barcelona Gran Via.

PREMIOS A LA INNOVACION

Pescanova Espafia y GlobeXplore de Fran-
cia resultaron también ganadores de los
principales premios de la edicion 2022 de Se-
afood Expo Global.

Todos ellos fueron seleccionados entre 38 fi-
nalistas, de 13 paises, y fueron anunciados
en la entrega especial de los premios Sea-
food Excellence Global Awards, que reco-
nocian los mejores productos expuestos en

Seafood Expo Global /Seafood Pro-
cessing Global. Los finalistas fueron
elegidos en base a criterios de sabor
y la experiencia general de consu-
mo, el envasado, la comerciabilidad,
la conveniencia, el valor nutricional
y la innovacién de sus productos.

El premio al Mejor producto de ven-
ta al por menor fue otorgado a
Pescanova Espafia por su propuesta
de tallarines de salmén. Este mismo
articulo también fue galardonado
con el premio especial Seafood Ex-
cellence Global a la Innovacién.
Este producto, que representa toda
una nueva categoria dentro del
mercado, ofrece a los consumidores
que buscan comodidad y una co-
mida nutritiva una forma innova-
dora de introducir el marisco en su
dieta. El producto tiene una pun-
tuacién Nutri-Sscore de A y la ver-
satilidad de ser utilizado en una am-
plia variedad de preparaciones. El
producto representd una nueva ca-
tegoria en el mercado de pastas ela-
boradas con pescado que tienen un
alto contenido en protefnas, una
fuente natural de Omega-3 y un bajo
contenido en grasas.
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La empresa guipuzcoana Ulma presento tres lineas de procesamiento

Los fideos se venden refrigerados y se
pueden mezclar con tu salsa favorita
o probar la sencilla receta del chef que
figura en el mismo envase. El jurado
destacé el buen sabor y textura de la
pasta, su aspecto fresco y natural y el
disefio atractivo del envase.

GlobeXplore gand el premio al Mejor
producto HORECA (hotel/restau-
rante/ catering) por su pasta de algas,
yuzu y jengibre. Este producto era una
mezcla sutil y exética de lechuga de
mar, jengibre y yuzu, disefiada para
acompanar tanto platos de verduras

como de carne.
Dieta saludable

Completamente preparada y lista para
comer, sirve de inspiracién a los chefs
para crear sus propias recetas origi-
nales de marisco. Los jueces destaca-
ron especialmente el sabor tinico que
presenta con notas de yuzu y jengibre.

Krijn Verwijs Yerseke B.V., de Paises Bajos, ha
recibido el premio especial Seafood Excellen-
ce Global de Envasado para ventas al por me-
nor por su producto Bangkok, mejillones en sal-
sa fresca con hierba de limén y jengibre, un pla-
to cdmodo para una persona o un entrante para
dos, con una salsa elaborada por el chef que se
prepara en sélo tres minutos. El plato incluia
mejillones cultivados en cuerda de la mejor ca-
lidad, presentados en un caldo ligero de esti-
lo tailandés que puede servirse con fideos udon,
pasta o arroz. El envase inclufa fotograffas de
alta calidad en un disefio atractivo con amplia
informacion para el consumidor y es 100% re-
ciclable.

Los pilares de los nuevos productos son la die-
ta saludable, la sostenibilidad y la facilidad de
preparacién (en casa o en los restaurantes). So-
bre este tltimo punto, se pudieron ver pro-
ductos preparados de la gastronomia japone-
sa como onigiri de mayonesa de langostino y
takoyaki, una bola de masa sazonada que
contiene trozos de pulpo, asi como platos de ins-
piracién mediterrdnea como pulpo marinado
en rodajas finas y verduras a la parrilla. Otros
ejemplos fueron filetes de pescado blanco con
rebozado de sidra; hamburguesas de salmén
flameado listas para calentar y consumir, asi
como diversas recetas de mejillones que se pre-
paran en tres minutos.

Balfegd recibio el premio especial por su lomo de atiin rojo y

JC Makcintosh obtuvo también galardon a la conveniencia

El premio especial Seafood Excellence
Global a la conveniencia fue otorgado
aJCMackintosh de Espafia por su car-
paccio ahumado de attin rojo salvaje.
El pescado se ahtima en frio de forma
natural con madera de roble y haya y
barriles de vino de La Rioja alavesa. A
continuacién, se corta en finas ldminas
y ya estd listo para comer sin necesidad

de preparacion. Este producto permi-
te al consumidor disfrutar de un plato
de attin ahumado de maxima calidad
y de manera sencilla estd cocinando
pasta, sino pescado”.

Balfeg6 & Balfegé SL, fue reconocido
con el premio especial Seafood Exce-
llence Global de Salud y Nutricién por

su lomo de attin rojo Balfegé. La em-
presa cria el atin hasta conseguir el pun-
to Optimo de grasa, que presenta un co-
lor y equilibrio perfecto. Dirigido a los
mejores chefs de todo el mundo, este
producto ofrece numerosos beneficios
nutricionales, como protefnas de alta ca-
lidad, omega-3, selenio, fésforo, mag-
nesio y numerosas vitaminas. 24
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Biolan, con lo ultimo en micro-
biosensores

Biolan participé en la feria Seafood
Expo Global presentando la nueva
generacién de BIOFISH 3000 y BIO-
FISH 7000 equipados con conectivi-
dad y almacenamiento de datos en
la nube, asi como la solucién inno-
vadora para la determinacién obje-
tiva del grado de Yake en attin BIO-
FISH 3000 YAKE, que se presentd
por primera vez en esta feria.

Angulas Aguinaga recupero re-
laciones comerciales con clien-
tes

Angulas Aguinaga present6 sus tl-
timas novedades. Tal y como desta-
c6 Imanol Echeveste, responsable del
mercado italiano en Angulas Agui-
naga, “para una compafifa como la
nuestra, donde nuestro core del ne-
gocio se encuentra en los productos
del mar, era crucial estar en un
evento de este tipo. Ademds, tras
unos afios de pardn, era importante
recuperar las relaciones comerciales
con todos nuestros clientes. Por este
motivo, se quiso mostrar a la indus-

Los pilares de los nuevos productos
son la dieta saludable, la sostenibili-
dad y la facilidad de preparacion

tria elabanico de marcas y soluciones disponibles, las
cuales cuentan con una gran expansion a nivel eu-
ropeo”. Asi su objetivo fue mostrar a la industria el
amplio abanico de marcas y soluciones con los que
cuentan en Europa, especialmente en Italia y Fran-
cia.

La compaiifa estuvo presente en el salén con todo su
portfolio de marcas, pero con especial importancia
con aquellas que cuentan con un mayor peso inter-
nacional como Royal, Riunione o Deligusti, pero sin
olvidar las marcas mds icénicas como La Gula del
Norte, Krissia, Aguinamar y Angulas Aguinaga
Professional.

En este sentido, entre las novedades que present6 la
compaiifa se encuentran las brochetas de langostino
de Riunione en Italia y los untables de Royalen Fran-
cia. Krissia Protein+, salteados de La Gula del Nor-
te con verduras, mejillones con salsa congelados de
Aguinamar o el huevo frito congelado de Angulas
Aguinaga Profesional, todas ellas en Espafia.

&

Jarvis con Graselli

Desde los afios 80, la seguridad
siempre ha desempefiado un
papel importante en la bis-
queda diaria de innovacién
de Grasselli. En el marco de Se-
afood Expo, la representante
de las Skinners de Grasselli en
Espafia (Jarvis) estuvo en el
stand de la compafifa italiana
mostrando su descortezadora
para quitar facilmente la piel de
atin y otros pescados.

Las famosas desolladoras de
tapa abierta MS de Grasselli
atinan un desollado eficiente
con el beneficio de una venta-
ja superior en la protecciéon
de los operarios contra posibles
dafios. Instaladas en mds de
1.000 desveladoras en todo el
mundo, el CLO representa la
tercera generacién de siste-
mas de seguridad de Grasselli
y la solucién actual mds avan-
zada para la prevencion de
lesiones en aplicaciones de
desvelado y descortezado.
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Este dispositivo de seguridad, amparado por patentes in-
ternacionales y disefiado para reducir los intentos de deri-
vacion, es capaz de neutralizar el riesgo de lesiones graves
para el operador.

Angel Mir participé por primera vez

Angel Mir — Portes Bisbal S.L, fabricante de puertas indus-
triales y equipamiento logistico, participé por primera vez
en la mayor feria del mundo de productos del mar, donde
present? las dltimas novedades y productos especificos para
el sector maritimo. Se pudo ver en
directo el funcionamiento del Sis-
tema Isoperfect, un innovador sis-
tema que garantiza el sellado tér-
mico completo en el muelle logis-
tico mediante la apertura de las
puertas del vehiculo dentro del
edificio, minimizando las pérdidas
energéticas y asegurando la mdxi-
ma higiene durante todo el proce-
so de carga-descarga y, a su vez
cumpliendo con las certificacio-
nes internacionales alimentarias
IFSy BRC.

Cruells destacé su peladora
neumadtica manual para pes-
cado Q72P

Desde sus inicios, en 1959, la empresa Cruells ha ido desa-
rrollando y mejorando sus productos para la industria ali-
mentaria, con especial interés en la industria del pescado. La
constante investigacién y experiencia han dado como re-
sultado unos equipos con una excelente relacién calidad-pre-
cio-prestaciones, siendo extraordinariamente competitivos
en los mercados internacionales.

Espera Ibérica con tecnologia preventiva y predic-
tiva

Como referente del mercado en etiquetado peso-precio de ali-
mentos preenvasados, Espera Ibérica presenté la nueva ge-
neracién en etiquetado de precio NOVA Espera que supo-
ne un incremento en la eficiencia, y el nuevo software Think
4 Industry convierte el proceso en algo sencillo, intuitivo e
inteligente. Diseflado para prevenir y predecir, el software
facilita el funcionamiento de los equipos.

El certdmen conté con 1.550
empresas expositoras de 76
paises diferentes y un im-
pacto econdmico estimado
de hasta 100 millones de
euros

La feria sirvid para conocer a nuevos compradores

Marel transformando el pro-
cesamiento del pescado

Marel exhibié c6mo las conexio-
nes de sus sistemas con Valka, Cu-
rio, Maja y Stranda benefician
significativamente las operaciones
de los clientes en las industrias del
pescado blanco, del salmén y del
marisco. Experimentaron equi-
pos como el TargetBatcher, el
Pinbone Remover, el Multi-Angle
Slicer y el Maja Skinner en accién.
De hecho, Marel estd transfor-
mando el procesamiento de ali-
mentos a través de soluciones conectadas e innovadoras que
se comunican y colaboran para mejorar la produccion, el ren-
dimiento y la sostenibilidad en todo el proceso.

Desarrollo completo de las instalaciones frigorificas
y de atmdsfera controlada con Ilerfred

Terfred (Industria Leridana del Frio) es especialista en sistemas
de enfriamiento répido por aire y por agua (hydrocooling),
camaras de atmdsfera controlada, maduracién, desverdiza-
cién y desastringencia. Pero si destaca por algo es por ofre-
cer asesoramiento personalizado, disefio de instalaciones pro-
pio, servicios de mantenimiento constante y un amplio stock
de recambios. Ademds, la empresa dispone de un software
propio que permite analizar y modificar, a tiempo real, to-
dos los pardmetros del sistema de frio y atmésfera contro-
lada. Asimismo, como la actividad I+D+i es la clave de su pro-
greso, llerfred desarrolla e instala cAmaras experimentales y
cuenta con un laboratorio de andlisis propio. Para el sector
de productos del mar, Ilerfred ofrece cdimaras de conserva-
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cién y congelacién, salas de secado
y ahumado, cdmaras de salado, sa-
las de trabajo y despiece, cimaras de
descongelacion, silos de hielo y td-
neles de congelacion.

Servinal con su cortadora de
salmén

Servinal presenté su cortadora por-
cionadora de salmén, trucha o si-
milares. Recomendada para elabo-
rar sushi, la loncheadora Salmco mo-
delo SM 5290 (15° — 90°) que pre-
sentd Servinal era una maquina de
acero inoxidable para el corte de sal-
mon, trucha, etc. con patas ajustables
en altura,

Con sistema de corte con cinta de ali-
mentacién integrado, la Salmco SM
5290 trabaja con dngulos de corte
desde los 15° hasta los 90°. Cuenta
con un sistema de cinta para las lon-
chas cortadas y un panel de control
de acero inoxidable (IP 65) con PLC.

Precision en el corte de pesca-
do con la PW-Saw de Astech

La sierra automatica de corte en con-
tinuo PW-Saw de Astech dispone de
un sistema de escaneo de las piezas
que permite obtener cortes a un peso
controlado segtin pardmetros de
grosor y peso preestablecidos. La
compafifa catalana mostré en Sea-
food Expo como su sierra es capaz
de cortar tanto pescado congelado
como fresco.

La PW-Saw puede trabajar con pes-
cado congelado y fresco, con y sin
hueso, en continuo y sin paradas
para la carga de producto. Con un
disefio higiénico para una f4cil lim-
pieza, su velocidad de corte es per-
fectamente ajustable, lo que asegu-
ra una alta calidad de los cortes.

Soluciones de lavado de la
mano de Dinox

Afios de experiencia en el diseno, fa-
bricacién y comercializacién de ma-
quinaria y equipos industriales para
el sector de la higienizacién y la in-
dustria alimentaria avalan a Dinox
y le permiten ofrecer una extensa
gama de mdquinas altamente com-
petitivas, ergonémicas y seguras.
Siempre con un efectivo servicio téc-
nico y de postventa propios, para la
industria del pescado Dinox ofrecia
equipos para el lavado de cajas,
palots, palets, contenedores y de-
pésitos, botes, tarros, envases y bi-
dones.

ULMA Packaging presento tres
lineas de envasado

Aligual que otros sectores, el de pes-
cado y marisco también se enfren-
ta a un mercado exigente que de-

Perii difundi6 su rica gastronomia

manda envases cada vez mds sos-
tenibles e innovadores. Por ello,
desde ULMA Packaging presenta-
remos soluciones de envasado que,
dentro del proyecto #ULMAwe-
Care, persiguen alternativas mads
sostenibles e innovadoras preser-
vando por encima de todo la segu-
ridad alimentaria. En esta edicién,
presentarpm 3 lineas de envasado
que incorporan diferentes innova-
ciones desarrolladas por ULMA
Packaging. Entre ellas la: Envasa-
dora vertical VTC 840 (VFFS)Tec-
notrip, especialista en envasado al
vacio, la Termoformadora TFS 707,
y la Termoselladora TSA 1200.

Tecnotrip con técnicas de en-
vasado al vacio

En Tecnotrip demostraron ser pio-
neros en la introduccién de las téc-
nicas de envasado al vacio, lo que

Las empresas
expositoras
presentaron
sus Ultimas
innovaciones

permitié a la empresa gozar de
una experiencia de més de 30
afios en este sector. Tecnotrip
ofrece una gran diversidad en ma-
quinaria de vacio (envasadoras de
campana, termoselladoras, tan-
ques retractiles y secadores) y de
proceso, desde una gama com-
pleta de maquinaria de elabora-
cién hasta todo tipo de cortadoras
para varias aplicaciones y de di-
ferentes capacidades. Ademds,
dispone de un amplio stock de
piezas de recambio y de un am-
plio stock de consumibles.

Azura Atlantic mostré toda su
innovacién en la cria de al-
meja

Azura Atlantic es pionera en la
crfa de almejas Ruditapes Decus-
satus. Reconocida por su produc-
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cion de alta gama, esta empresa también
destaca por su compromiso con el medio
ambiente y las comunidades locales a tra-
vés de su capacidad de innovacién. Azu-
ra Atlantic dispone de un criadero espe-
cialmente innovador y totalmente inte-
grado, situado en la regién del sur de Ma-
rruecos, donde las almejas se crian res-
petando al méximo su ecosistema mari-
no local. Es la promesa de una especie rara
y de primera calidad, destinada a las me-
jores mesas de Europa y criada con el ma-
yor respeto por la conservacién de su en-
torno natural. De hecho, el marisco
siempre ha fascinado y ha sido muy
apreciado por los amantes de la buena
mesa. La almeja, mds confidencial que la
ostra o el mejillén, se caracteriza por su
sutileza y finura, es un valor seguro. Par-
ticularmente estimulante, este marisco
abre paso a la creatividad a través de una
multitud de alianzas y combinaciones su-
blimes, independientemente de su pre-
paracion. Si la famosa receta de linguine
alle vongole, un cldsico de la cocina na-
politana, es bien conocida, las almejas se
preparan tradicionalmente “en sopa de
pescado” en el noreste de Estados Unidos
y en Canadd, o son especialmente gus-
tosas, por ejemplo, en tartar con condi-
mentos y aderezos inspirados en los sa-
bores asidticos. Beneficiarse de cualida-
des nutricionales, la almeja es ideal para
combinar salud y placer, para una espe-
cie que gusta en todo el mundo.Entre las
numerosas variedades de almejas, la
mads rara y apreciada por los aficionados
es la Ruditapes Decussatus, debido a su no-
bleza y sutil sabor, mayor contenido en
carne, asf como la rareza de su aparicién
natural. S6lo 6 paises en el mundo la pro-
ducen. En la feria, en su stand, su emba-
jador,el restaurador Martin Berasategi ,
junto a David de Jorge brillaron en su
stand ofreciendo sus preparados de al-
meja.

Avramar, un coloso gracias a la
unioén de tres empresas

Avramar combinan lo mejor de la acui-
cultura griega y espafiola para forjar el fu-

Martin Berasategi es el embajador de Azura Atlantic, pionera en la cria de al-
meja, en la region sur de Marruecos.

turo del pescado fresco en el Mediterra-
neo. Comenzaron a forjarse con la unién
de tres compafifas independientes: An-
dromeda, Nireus y Selonda. A comienzos
de 2019, formaron una sola empresa que
pasarfa a llamarse Avramar, nombre
que representa la combinacién de expe-
riencia, pasién y herencia forma un coloso
de la acuicultura mediterranea cuyo
nombre y logotipo evocan a la brisa de los
mares Egeo y Jénico en Grecia, y del Le-
vante espafiol. La compafifa atesora 40
afios de liderazgo, y mantiene su cuar-
tel general en Vall d'Uxi6, provincia de
Castellén, donde estan los principales ac-

tivos espafioles. Las cifras son de vértigo
acaparando el 20 por ciento del mercado
mediterrdneo, con una facturacién pre-
vista en 2021 de 400 millones de euros;
2.300 empleados, mds de 700 clientes al-
rededor del mundo, y 35 mercados de
destino.

Ahora se encuentra en una posicién pri-
vilegiada para continuar brindando el Bet-
ter Fish for Better Lives, tal y como reza
el lema de esta firma, a través de la car-
tera de productos de alta calidad: corvi-
na, lubina, dorada y pargo rosado. 2
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La tecnologia del amoniaco y del

hidrégeno verde esta poco madura

Texto y fotos: Teresa Montero

1 Claster Maritimo Espatiol ha celebra-
E do un nuevo Encuentro con la Mar,

“Transicién energética y los desafios re-
gulatorio y tecnoldgico para el transporte ma-
ritimo”. Varios expertos analizaron los dife-
rentes combustibles alternativos a los fésiles
para reducir las emisiones de CO 2 bajo una
normativa europea mds estricta que la dictada
por la OMI de cardcter internacional y tacha-
da de poco ambiciosa.

El primero en intervenir en este encuentro
fue el responsable de soporte técnico al
cliente de Lloyd’s Register, José Martin,
para hablar sobre las Regulaciones de la Or-
ganizacién Maritima Internacional (OMI)
orientadas a la reduccién de emisiones de
CO 2 en barcos en servicio.

En primer lugar, expuso el arco temporal
en el que estd trabajando la OMLI. En el 2013
entra en vigor el EEDI, que es el indice de
eficiencia energética del disefio de los bar-
cos en construccion, y a partir de este afio
ha entrado en vigor el EEXI, que es lo mis-
mo pero para barcos existentes. Estos dos
indices dan una aproximacién de cuan efi-
ciente va a ser el barco desde el punto de
vista del disefio.

Para Martin estaba claro que con el EEDI
no se iban a conseguir los objetivos que se
plantea la IMO, que son el 40% de reduc-
cién en las emisiones de gases de efecto in-
vernadero para el 2030; hasta el 70% en las
de CO 2, ; y para el 2050, en 50% las de ga-
ses de efecto invernadero.

Esto supondra que la flota mundial va ir
cambiando, disminuyendo el ntimero de
barcos impulsados por fueles y gasoil e in-
crementando los propulsados por com-
bustibles alternativos. EI LNG es el que tie-
ne mds opciones de futuro principalmen-
te por ser un material disponible y estar su

Expertos han intervenido en un encuentro del Cluster Maritimo para ha-

blar sobre los combustibles alternativos a los fosiles.

“La OMI deberia
implantar un marco
regulatorio
obligatorio a nivel
global y mas
ambicioso”

producciéon garantizada, pero
también hay otros combustibles
que van tomando un poco de
fuerza, como el metanol, el hi-
drégeno y el amoniaco. “El com-
bustible del futuro dependerd
de cémo se vayan desarrollando
los protocolos normativos”, ano-
té Martin.

Ademads de los indices mencio-
nados para lograr sus objetivos,
la OMI también contempla el CI,
el Indice de Intensidad de Car-
bono, que entra en vigor este 1 de
noviembre e indica cuan eficien-
te es el barco desde el punto de
vista operativo. Pero todo esto va

orientado al desarrollo de nuevos
combustibles alternativos, y siem-
pre teniendo en cuenta su ciclo de
vida y cadena de suministro.

A partir de 2024, se categorizardn
los barcos en cuatro categorfas (A,
B, Cy D) en funcién de sus emi-
siones. Ya estdn definidos los ra-
tios de reducciones de emisiones
hasta el 2026, después no hay
nada especificado, pero se espe-
ra sean mds restrictivos. Otro
desarrollo de la OMI es una es-
pecie de mercado de emisiones,
parecido al que tiene la UE, en el
que se van a generar unos dere-
chos de CO 2, no est4 claro si se-
ran gratuitos o con un coste.
También se contempla una tasa a
los combustibles, dos dolares por
tonelada de fuel, y ahora se habla
de una tasa fija al carbono para
todos los combustibles, y lo re-
caudado se usaria para investi-
gacion y desarrollo de nuevas tec-
nologfas y producciéon de nuevos
combustibles.

Se analizard el ciclo de vida del
combustible alternativo, esto es,
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todos los gases que se emiten desde la ge-
neracién de la materia prima para su ob-
tencién, su distribucién y uso a bordo. Esta
metodologia de andlisis no estd desarro-
llada todavia, se espera que lo esté a lo lar-
go del 2023 y 2024. Segun los estudios to-
davia se obtienen mds emisiones de gases
de efecto invernadero en el ciclo de vida
del hidrégeno que en el fuel. Esto cam-
biara en el futuro.

Medidas de la UE

En linea con estas medidas de la OMI, se
han desarrollado, contaba Martin, otras re-
gulaciones como el plan de la UE, que im-
plica la reduccién de las emisiones de ga-
ses de efecto invernadero en un 55% para
2030, comparadas con aquellas de 1990,
con el fin de llegar a la neutralidad ener-
gética en el 2050.

Para lograr esto, proseguia, se ha impuesto
un paquete de medidas, como incluir al
transporte maritimo dentro del sistema del
comercio de emisiones. Se pone un precio
a los derechos del carbono y se paga en
funcién de lo que se contamine. Otra
medida es promover el uso y desarrollo
de nuevos combustibles que emitan me-
nos gases de efecto invernadero, ya que se
quiere una reduccién de un 75% de estas
emisiones para el 2050; y la dltima, es un
impuesto a las fuentes de energia por el
que se paga més si se usa fuel menos con
el hidrégeno verde. No se paga por vo-
lumen, sino por GigaJulios que genere ese
combustible. En principio, “iba a entrar en
marcha el 2023, pero la UE quiere unani-
midad de impuestos y no se estd llegan-
do a un acuerdo politico y por eso creo que
se va a retrasar “, aclaré Martin.

Para poder cumplir con estas medidas el
operador deberd reducir la demanda de
energia a bordo, recurrir a combustibles
alternativos, si es posible de fuentes re-
novables, conectarte a tierra siempre que
se pueda y llevar a cabo una politica de
gestion de emisiones de carbono. Se estd
valorando que en 2025, las emisiones de
mads que genere un barco se puedan com-
pensar con otro buque de su flota que emi-
ta menos e incluso dentro del mismo

José Francisco Allona, de Business Development Manager en DNV

Montserrat Espin, de Bureau Veritas.

“El hidrégeno puede
ser la base del
transporte maritimo
del futuro”

barco atendiendo a diferentes
afios. Pero lo mds fécil, hoy dia, es
evitar hacer bunkering en la UE
0 viajes intracomunitarios.

Otros paises estan desarrollando
esquemas similares y segtin Mar-
tin, “lo deseable serfa que la OMI
fuese la que gestionase esto e

implantara un marco regulatorio
obligatorio a nivel global. Debe-
ria ser mds ambiciosa”. Abogd
también por el uso de técnicas y
operativas mads eficientes de los
barcos.

Monserrat Espin, responsable de
Maéquinas, Electricidad y Seguri-
dad en Bureau Veritas, versé su
ponencia en aquellos combusti-
bles alternativos, mas eficientes y
menos contaminantes, ademads
los fésiles tienen problemas de-
rivados, como los geopoliticos. Es-
tableci6 tres niveles: Combusti-
bles fésiles LNG (Gas Natural Li-
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cuado), LPG (Gas Licuado de Pe-
tréleo), metanol/ etanol; neutros en
carbono, biofueles y fueles sintéticos;
y carbono cero, hidrégeno y amo-
niaco. Existen proyectos piloto con
metanol y etanol en Bélgica y Ho-
landa. Para ladescarbonizacion total,
explicaba, “se intentard llegar al uso
del hidrégeno sobretodo, pero tam-
bién se apuesta por el amoniaco, con
emisiones cero en este caso”. En am-
bos casos, la tecnologfa estd poco ma-
dura hoy dfa.

Puntos a considerar

Asf pues, para la eleccién del com-
bustible alternativo se debe consi-
derar la disponibilidad y madurez de
la tecnologia, la energia especifica, la
densidad y el volumen - para saber
que espacio ocupa en los barcos - su
autonomia, su toxicidad, su explo-
sividad, la sostenibilidad, la seguri-
dad, el marco normativo de la IMO
y las sociedades de clasificacién, la
disponibilidad de instalaciones de
bunkering, aspectos econémicos, y la
flexibilidad para una adaptacién fu-
tura a los buques existentes, en este
punto vienen los problemas.

La experta se centr en el amoniaco,
el etanol y el metanol. El etanol y el
metanol ocupan en los tanques un
volumen similar al del LNG, pero
mucho mayor que el del fuel oil. El
LNG precisa un 6% mds para la
misma capacidad de combustiéon
que el fuel. El etanol y el metanol
(1,7%) necesitan més o menos el
mismo volumen. El amoniaco ne-
cesita tres veces mds de espacio, y el
hidrégeno atin més.

Otro aspecto a observar son las pre-
siones que tiene que soportar el
combustible para su traslado. El
amoniaco se puede trasladar a pre-
sion atmosférica, pero hay que re-
frigerarlo a -34 grados. Y en el caso
del hidrégeno, la alternativa es el hi-
drégeno comprimido.

El metanol, facil de conseguir, explico
Espin, se obtiene de la fermentacion
de las maderas. Hoy se sintetiza a
partir del metal y tiene su porcenta-
je de contaminacién en su produc-
cién. En la combustién su limite de
inflamabilidad estd entre el 6 y el
37%, es bastante amplio. El limite in-
ferior del 6%, es bastante parecido al
del LNG y su temperatura de au-
toignicién, por debajo de la del LNG.
Es téxico, se van a pedir cofferdams
alrededor de los tanques y se re-
quieren determinados equipos a
bordo. Ademds es de alta miscibili-
dad en agua.

La ventaja es que es un fluido y hay
mucha facilidad para manejarlo.
Hay motores que utilizan metanol,
pero con piloto de diesel y se estan
realizando las certificaciones. Con el
metanol verde se consigue una re-
duccién del 80% del CO 2y con el
NOx (6xidos de nitrégeno), un 50%.
Se necesita enfriamiento para man-
tenerlo por debajo de 64 grados cel-
sius, que es la temperatura de eva-
poracién, ya que el metanol se debe
transportar en liquido.

Amoniaco

Del amoniaco existe bastante cono-
cimiento. Se requiere un 15% de gas
en la mezcla para que haya infla-
mabilidad, posee baja propagaciéon
de la llama y puede ocasionar ex-
plosiones en los motores. Su mayor
problema es que es téxico, pero al
oler tan mal es muy detectable. Es
muy corrosivo, sobre todo con las
aleaciones del metal y del cobre, y se
precisa tres veces mds del volumen
del combustible para la capacidad ca-
lorifica normal.

No hay motores, se prevé que entre
el 2023 y el 2025 estén los primeros
prototipos. El problema son los de-
rivados para hacer la combustion, el
N 2 O (6xido nitroso) y el NOx son
gases de efecto invernadero. Ade-
mds, la cantidad de amoniaco sin

Fernando Izquierdo, director del
Cluster Maritimo Espariol

quemar que se expulsa es muy toxi-
ca. Qued¢ claro que queda camino
por recorrer para que el amoniacoy
el metanol sean combustibles viables
para el transporte maritimo. También
se refiri6 a las celdas de combustible,
porque el metanol se puede usar
como combustible y congregan todos
los beneficios medioambientales.
Tienen una gran eficiencia entre un
40y 60% y cuando consideramos el
calor y la energia generada sube al
90%. Se usa un estdndar marinizado
para las celdas de combustible.

Codigo IGF

Por otra parte, se requiere una nor-
mativa para tener una gufa de de-
sarrollo de los disefios de los barcos.
Tenemos la de las sociedades de
clasificacién y la de la OMI, ésta pro-
hibe combustibles con flash point
menor de 60, con lo cual no se pue-
de usar ni metanol, ni amoniaco, ni
hidrégeno. Por eso en el 2015 se pu-
blicé el cédigo IGF que si lo permi-
te, y estdn centrados en la utilizacién
del LNG.

También permite usar la carga como
combustible, pero prohibe la utilizacién
de esa carga cuando es téxica, por lo que
no se pueden utilizar estos combustibles.

Ante esto, la OMI ha desarrollado unas
circulares, como la 1621 para el metanol
(no utilizado de momento en el mundo
marino) y el etanol. Desde el pasado
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abril se ha planteado desarrollar unas gui-
as para la utilizacién del amoniaco a bor-
do y en el hidrégeno se estdn dando los
primeros pasos.

A su vez, Espin recordé que al afrontar
un proyecto de combustible alternativo
“no tenemos reglas reglamentarias, lo que
deja libertad de actuacién para innovar
e investigar, pero es una desventaja por-
que tenemos problemas que son mds di-
ficiles de solventar Ademds, siempre
hay que ver si el barco va a ser de nave-
gacion interior o costera para saber si exis-
te normativa nacional de aplicacion. Y te-
ner desde el inicio un contacto con la ban-
dera para que por temas estatutarios se
tenga su punto de vista, reglamentacio-
nes, gufas y normas. Los andlisis de ries-
go son claves también.

Para finalizar el encuentro, José Allo-
na, Business Development Manager
en DNV habl6 del hidrégeno verde,
producido a través de la electrolisis
del agua, proviene de fuentes reno-
vables: energfa fotovoltaica, edlica y
saltos de agua. Primero repasé los ti-
pos de hidrégeno. El azul se produce
a partir de combustibles fésiles, pero
aplicando técnicas de Carbon Captu-

Innovacion

Conmienzan a construirse barcos impulsados con hidrdgeno liquido.

re and Storage (CCS) de modo que se
compensan las emisiones con la cap-
tura de carbono y asf el resultado neto
es cero. Y el hidrégeno marrén o
gris, obtenido de gas natural o de otras
fuentes y con emisiones de CO 2.

La produccién mundial anual de hi-
drégeno es de alrededor de 70 millo-
nes de toneladas. El Reino Unido
consume 30 millones de toneladas por
lo que la produccién necesita incre-
mentarse para satisfacer la demanda.
Ademds, casi todo el hidrégeno pro-
cede de combustiones f6siles,
&quot;sélo un 5% es hidrégeno ver-
de por lo que el problema de su pro-

duccién es atin mds comprometido,
sefalé Allona. En 2050 se estima que
la demanda energética mundial de
este gas sea s6lo del 5,5% lo cual es un
reto importante.Todo el mundo habla
del hidrégeno como la esperanza de
futuro, pero es muy limitado y tene-
mos que poner toda la carne en el asa-
dor para conseguir sacar esto adelante,
advertfa Allona. Se estima que su
uso en transporte maritimo ascienda
al 30% en 2050.

El hidrégeno verde serd el predomi-

nante entonces, pero el azul serd im-
prescindible para aumentar la pro-
duccién mundial de hidrégeno.

Retos del hidrégeno

Almacenamiento, gestion de su seguridad y la falta de experiencia en su disefio y utilizacién son los principales retos del
uso del hidrégeno en el transporte maritimo. Ademds; el riesgo de explosién del hidrégeno es muy alto debido a su alto
grado de inflamabilidad y su baja energfa de ignicién necesaria. Y para mantenerlo en estado gaseoso es necesario apli-
carle unas presiones altisimas, entre 350 y 700 bares, por lo que se precisan tanques de dimensiones y espesores enormes.
Y aunque el hidrégeno liquido mejora mucho la densidad volumétrica, su inconveniente es que en estado liquido estd a
253 grados bajo cero, que son 20 grados absolutos por encima del cero grado kelvin. Lo que supone un reto importante
por la tecnologfa y materiales necesarios para contenerlo. Si bien la densidad de energfa por masa es estupenda, la den-
sidad volumétrica es nefasta, sélo un 7%. El resultado es que la relacién volumen densidad energética es como 4,5 veces
mayor que el volumen del diesel. Eso s, el hidrégeno es fantdstico como almacenaje energético, pero es complicado trans-
portarlo, bombearlo y manejarlo. Asf, en transporte maritimo se precisan infraestructuras para la produccién a gran es-
cala del hidrgeno verde, mayor capacidad de almacenamiento a bordo y tanques con aislamiento muy eficiente. Resul-
ta mds adecuado para trayectos cortos. Para navegacion ocednica de momento el hidrégeno verde no es una solucién ren-
table. Respecto a las alternativas, el hidrégeno se podria usar como gas licuado, como hibrido, convertirlo en amoniaco o
combinarlo con CO 2 procedente de CCS o extraer directamente de la atmdsfera para producir hidrocarburos que son mds
fdciles de usar como el blu metanol, blu metano y blu diesel. Y las pilas de combustible en el caso del hidrégeno se basan
en un funcionamiento equivalente a una especie deelectrolisis inversa, esto es, se combina el hidrégeno con el oxigeno,
se genera electricidad y el residual es agua, que no contamina.
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Navalia

Navalia alcanzo6 una

cifra posible de 4

millones en contratos

1 hecho de que el rey Feli-

pe Vlinaugurara Navalia

2022 fue el mejor respaldo
a una feria naval de primer orden
y a la que asistieron 400 exposi-
tores, 900 marcas y 75 paises. Esta
alta participacién posibilit6 de un
encuentro extraordinario en las
instalaciones de IFEVI. La opi-
nién profesional de los exposi-
tores era que «hay que estar aqui
y mds ahora en el que no existen
restricciones», obteniendo por
su presencia unos resultados
muy satisfactorios. «Hay mu-
chas ideas y proyectos. También
hemos podido estar con muchos
clientes».

Todo el sector naval nacional en
sus multiples especialidades es-
tuvo representado en Vigo, bien
con presencia fisica mediante
stands, bien a través de repre-
sentantes que venian desde to-
dos los puntos del pafs, de modo
que encontrar una plaza de hotel
en Vigo en aquellos dfas fue
cuestion bastante complicada.

En los stands prim¢ el protago-
nismo del sector naval gallego.
De hecho, el rey Felipe VI visité
los stands de Abanca, Ibercisa,
Navantia, Metalships, la Xunta,
Freire Shipyards, Grupo Eme-
nasa, Siemens, Astilleros Car-
dama, Astilleros Armoén, Asti-
lleros Gonddn, Nodosa, Indus-
trias Ferri y Bombas Azcue.

Todas las principales empresas
espafiolas estuvieron presentes
en Navalia 2022, asi como los
principales operadores de los
puertos nacionales. Otra de las
notas caraceristicas es que rei-
néun ambiente muy cordial en el
que se sucedieron los encuentros,
las reuniones, los gestos siempre
amables.

El factor de que Navalia 2022 se
celebrase sin restricciones favo-
reci6 un flujo bastante ordenado
de personas y se estim6 que se
generaria un volumen de nego-
cio de entre ocho y diez millones
de euros en la ciudad de Vigo. La
participacion extranjera aumento
un 20% con respecto a ediciones
anteriores.

La organizacién, incluso, esti-
maba en algo de mds de 4.000
millones de euros el valor de los
contratos que se pueden forma-
lizar durante los dias de feria.

Preocupacion con Turquia

El presidente turco, Recep Tayyip
Erdogan, “ha puesto suelo gratis
a disposicién de los astilleros y
puede devaluar la lira si lo ne-
cesita”, apostilla el consejero de-
legado de Metalships & Docks,
Jests Villacafias. Todas las fuen-
tes consultadas coinciden en dos
aspectos adicionales: la mano
de obra barata —con un salario
minimo que no llega a los 330 eu-
ros, encorsetado ahora por una
inflacién del 70%-y la buena for-
macién profesional.

Se cont6 con
400
expositores,
900 marcas y
75 paises con
una
participacion
extranjera
que subié en
un 20 %

Asistencia de unas
20.000 personas

Horas antes de la finaliza-
cién de Navalia, segtin la
organizacion, el 60% de los
expositores presentes ya
habian reservado sitio para
la edicion de 2024, una cita
que ya tiene nuevas fechas
de celebracién: del 21 al 23
de mayo.

La gran mayoria de los ex-
positores mostraron su in-
tencién de incrementar los
metros cuadrados y varias
delegaciones internaciona-
les también han confirma-
do su intencién de ampliar
la representacién con Pa-
bellones Internacionales,
como ya ha pasado en esta
edicién con Colombia o Ar-
gentina. Ademds, una vein-
tena de visitantes que han
acudido a Navalia por pri-
mera vez han solicitado es-
pacio como expositores
para la feria de 2024.

En cuanto al ntimero de
visitantes, la feria ha cum-
plido el objetivo marcado
para este afio de llegar a los
20.000.
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En esta direccién, a Turquia se

ejemplo, los precios en Tur-

: construido en los 90 en Astilleros San-

fue la armadora Russian Fis-  quia son hasta un 40% mas ba- Existe -6 to Domingo, Vigo. El buque incor-
. . i D . . preocupacion , :

heries a construir un megaa ]o:?. Reaben una financiacién entre la pora el sistema ULISES que retine las

rrastrero de 108 metros y 90  ptblica absoluta que no se industria més novedosas tecnologgas aplicadas

millones de euros que, ini-
cialmente, iba a ser ejecutado
por el astillero vigués de Gru-

considera ayuda de Estado”.
Por su parte, José F. Ferndn-
dez-Pymar, expresé su preo-

auxiliar por
la

a la eficiencia y gestion energética en
buques arrastreros. La relevancia de

) " competencia [as maquinas de pesca en el balance
po Rodman. Bautizado como  cupacién por el avance de abierta por  energético de los buques pesqueros
Vladimir Limanov, se entregé ~ Turquia debido a que «tiene Turquia que €5 grande, de ahi que otros aspectos
desde las mismas gradas que  una cartera de pedidos enca- se centra esenciales del buque como su siste-
ensamblardn los dos cruceros  bezada por buques pesque- también en  ma de propulsion o sus generadores
costeros que tenia que haber  ros». Pese a ello, se demostré Ia de energia deben disefiarse (dimen-
despachado Hijos de]. Barre- la capacidad de innovacién construccién sionarse) de acuerdo con las carac-
ras para Havila Kystruten. “O  del sector con la presentacién de buques teristicas de aquellas. La dificultad ra-
les hacen cumplir las normas  del proyecto comandado por pesqueros dica en concebir un sistema equili-

que rigen en la Unién Europea
o no tenemos nada que hacer,
al menos no tendrfamos tantos
problemas”, identifica el ge-
rente del clister Aclunaga,
Oscar Gémez. En compara-
cién con el naval gallego, por

Siemens e Ibercisa, denomi-
nado Ulises, instalado en el
nuevo arrastrero factoria
"Baldvin Njalsson GK-400",
disefiado por Skipasyn y que
sustituye al buque que con el
mismo nombre habia sido

brado que optimice el uso de la po-
tencia instalada manteniendo la in-
version inicial lo més baja posible y
maximizando la eficiencia en opera-
cion, es decir, manteniendo el con-
sumo lo mds bajo posible. 222
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Navalia

Los astilleros, grandes
protagonistas de la feria
viguesa

La cartera de pedidos a nivel nacional as-
ciende a 51 buques, la mejor cifra desde 2018,
por la pujanza de Asturias (lider) y Euskadi,
mientras que Galicia contribuye con una do-
cena. Asi lo confirma el informe que acaba de
hacer publico la Secretaria General de In-
dustria y Pyme. No obstante, los astilleros han
sido sido previsores y estan jugado bien sus
cartas dada la inestabilidad en el sector tras
el inicio de la guerra y las incertidumbres pre-
vias. Pese a ello, se divisa la consecucién de
un nicho de mercado importante dirigido a
cubrir las necesidades de las plataformas e6-
licas marinas, la acuicultura y la carga.

ASTILLEROS BALENCIAGA
TIENE UN GRAN CLIENTE EN
NORUEGA

La actividad de Balenciaga se
concentra actualmente en buques
auxiliares para la industria eélica
marina, para carga y los dedica-
dos al sector acuicola. Tras en-
tregar el oceanografico “Tarajoq”
para el Institute of Natural Re-
sources del Gobierno de Groen-
landia, construye dos buques
para el armador noruego Edda
Wind de apoyo a las plataformas
de energfa edlica marina. Son dos
unidades gemelas, el ‘Edda Goe-
lo” y el ‘Edda Brint”, de 7022 GT,
82,4 metros de eslora y capacidad
de alojamiento para 60 personas.
Jon Ander Leizaola, de Balencia-
ga, sefialaba que el primero va a
se botado en breve y el segundo
estd en el agua», mientras que el

segunda se botard a lo largo de ju-
nio. Por su parte el salmonero
"Aqua Caledonia" estd en las ins-
talaciones de Pasaia en fase de fi-
nalizacién siendo construido por
el astillero Balenciaga para el ar-
mador noruego Aquaship. Sur-
card las aguas del norte de Euro-
pa bajo bandera noruega; tiene
una capacidad de 1.500 metros cu-
bicos y cuenta con una eslora de
57 metros, 14 de manga y una po-
tencia de propulsiéon de 1.900
kW.
Otro buque en el que trabaja Ba-
lenciaga es para la acuicultura no-
ruega, para la la armadora es
Samlaks, que tendrd una eslora de
49,70 metros, una manga de 13,20
| metros y capacidad para una tri-
pulacién de doce personas. El
- buque dispondra de propulsién
hibrida, para minimizar las emi-
} siones a la atmdsfera, y estard pre-

Los
astilleros
estan
recibiendo

parado para incorporar
células de combustible
con hidrégeno para con-
seguir cero emisiones y
navegacion silenciosa.
Leizaola, sefialaba que
“estamos pendientes de
llevar a cabo la firma de
algtn contrato mds. De
momento el sector auxi-
liar edlico off shore, los
buques de carga y los de
‘acuicultura, son nuestro
principal eje de activi-
'dad. Vemos muy activo
el sector edlico y es No-
‘ruega nuestro principal
cliente. Todas las cons-
trucciones van dirigidos
| a Noruega».
ASTILLEROS MU-
RUETA: “BAHIA LE-
‘ VANTE”, LA TARJETA
DE VISITA
| Astilleros  Murueta
cuenta con una carga ac-
| tual de trabajo de cuatro
buques que suman

encargos de 15691 GT. EI proyecto
buques para mas destacado del asti-

servicios

| llero vizcaino es el “Ba-
hia Levante”, todo un

auxiliares de hito para el naval na-

la edlica
marina,
cargay

cional al ser el primer oil
tanker hibrido, con emi-
siones cero en puerto,
que se construye en Eu-

acuicultura ropa Dispondra de pro-

pulsién hibrida y un sis-
- tema de almacenamien-
to de energifa mediante
| baterfas, lo que le con-
vierte en el primero de
| este tipo construido en
Europa. Se trata de un
| buque “oil tanker” para
transporte de cargas li-
' quidas de hidrocarbu-
ros entre refinerfas y
| puntos de consumo y
“bunker» (buque de su-

| .. .
ministro), que permite
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En el stand de Nodosa se mostraron los grandes hitos en la

construccion de todo tipo de buques.

a las embarcaciones llenar
sus depdsitos de combusti-
ble en alta mar.

El barco cuenta con 92,5 me-
tros de eslora y 18 de man-
ga y unos tanques de carga
de 7.800 metros ctibicos de
capacidad. Estd preparado
para acoger una tripulacién
de 11 personas. El buque,
que se entregard en diciem-
bre de 2022, ha sido disefia-
do integramente por la ofi-
cina técnica de Astilleros de
Murueta, con la colaboracion
y experiencia en el mundo
del ‘bunkering’ del arma-
dor Muureloil. A la botadu-
ra asistieron la consejera de
Desarrollo Econémico, Sos-
tenibilidad y Medio Am-
biente del Gobierno Vasco,
Arantxa Tapia, y responsa-
bles de Repsol, Cepsa, Tra-
tigura, Nyala y Stenaoil, en-
tre otros.

El Bahia Levante es la cons-
truccién nimero 325 de As-
tilleros de Murueta, que
afianza asf su apuesta por los
disefios de buques tecnol6-
gicamente avanzados y con
alto componente de inno-
vacién, que buscan la efi-
ciencia energética y la utili-
zacién de nuevos combusti-
ble.

Durante sus operaciones en
puerto generara cero emi-
siones actsticas y de CO2. El
nuevo buque, que serd ins-
crito en el Segundo Registro
de Canarias y tendrd matri-
cula naval de Santa Cruz
de Tenerife, ha sido disefia-
do por la oficina técnica de
Murueta

El segundo proyecto, en
avanzado estado de cons-
truccidn, es el arrastrero con-
gelador “Tuugaalik” para
la armadora groenlandesa
Qaleralik A /S —participada
por Royal Greenland-, pro-
tagonista de la primera bo-
tadura del afio en Esparia. El
pesquero, con una eslora de
82,3 metros, incorpora la
mas alta tecnologia y que es-
tard preparado para realizar
el procesamiento integro del
pescado desde la pesca has-
ta su distribucién comercial.

Los otros dos buques en car-
tera, contratados en 2021,
son sendos buques de carga
seca. Ambos barcos, de 4220
GT, son para Vizcaina Bale-
ar de Navegacion, filial del
astillero.

La eficiencia
energética y
la utilizacion
de nuevos
combustibles
es otro eje de
accion de los
astilleros

Una antigua embarcacion presidia el acceso a la feria.

ZAMAKONA: EJEMPLO DE
EFICIENCIA ENERGETICA

Zamakona, con instalaciones en
Santurtzi y Pasaia dedicadas a
nuevas construcciones, y en Las
Palmas a reparacion, tiene carga

de trabajo garantizada hasta 2024
con siete buques en cartera, cinco
de los cuales fueron firmados el
afio pasado. En total, 23. 000 GT en
construccién o desarrollo.

Dos de las unidades son para la
noruega Intership y estardn de-
dicados al transporte vivo de pe-
ces para el sector acuicola. Al
mismo tiempo construye dos pes-
queros para Omadn; un arrastrero
pelégico de 69,9 metros para la bri-
tanica Fiskebas Fishing y estd a
punto de finalizar un novedoso
arrastrero peldgico para la dane-
sa Gitten Henning, de 5000 GT. El
buque promete ser una revolucion
en el dmbito del ahorro energéti-
coy la reduccién de emisiones al
incorporar las tltimas tecnologi-
as en eficiencia energética gracias
a un sistema de propulsién dual,
diesel-energética, y de motores
eléctricos de imanes permanentes.

Otro proyecto destacado de Za-
makona es el nuevo remolcador
de altura para Salvamento Mari-
timo, con un presupuesto de 52,2
millones de euros. El astillero se
hizo con el contrato tras resultar
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adjudicatario en el pro-
ceso de licitacién. El
nuevo remolcador tiene
82,35 metros de eslora y
18 de manga, y su zona
de habilitacién tendrd
capacidad para alojar a
16 miembros de la tri-
pulacién y 26 de opera-
ciones especiales. Una
de las novedades es que
serd el primer buque de
Sasemar con capacidad
para operar drones en al-
tamar. Su botadura esta
prevista para febrero del
afio que viene.

NODOSA: CONTRA-
TOS ESPANOLES Y
EUROPEOS

Nodosa marcé una pau-
ta importante con la
construccién de gran-
des arrastreros de altura
como el (“Monteferro”,
2017; “Argos Cies”, de
2018; y “Montelourido”
y “Falcon” ambos en
2020) asi como en
NAFO, con el “Isla de
Terranova” de 2019. En
la propia feria Nodosa
opt6 por mostrar buques
hechos en su factoria,
pero José Ramoén Re-
gueira, director comer-
cial de la firma, insistia
en que la especializacién
del astillero se encamina
a la «transformacién in-
tegra de embarcaciones»
de todo tipo. «Algunos
incluso llegadas desde
el océano Indico para re-
formarse aqui», apunta-
ba. La cartera de pedidos
del grupo esta creciendo
con contratos espafioles
y europeos «de peso». La
empresa de Marin mues-

El stand de Mayekawa permitio dar a conocer sus innovaciones.

tra una apuesta decidida por los agentes del
sector por buques de apoyo para platafor-
mas de energia edlica y offshore, nichos en
los que trata de posicionarse la industria na-
val gallega. Nodosa hizo entrega de los dos
buques frigorificos y containers especiales
para Groenlandia, de casi 40 metros de es-
lora. Ademds avanza en la construccién de
la moderna draga “Omvac Catorce” para
la armadora gallega Canlemar. Este pro-
yecto consolida al astillero de Marin como
el constructor de dragas de succién de cas-
co partido mds experimentado. La draga tie-
ne 64 metros eslora por 12,50 m de manga,
capacidad de céntara para unos 1200 m3,
habilitacién para una tripulacién de 10
personas, y estard clasificada con cota de na-
vegacion sin restricciones.

ARMON, CON EL MAYOR BUQUE DE
INVESTIGACION

Armoén con instalaciones en Navia, Gijén,
Burela, Vigo y ahora adquiriente de Ba-
rreras se ha convertido en el astillero pri-
vado mds grande del pais. Lo consigue en
un momento de pujanza que se demuestra
en el encargo del 'Odén de Buen' que se
convertird en el mayor buque de investi-
gacioén oceanografica, con capacidad para
albergar hasta 58 pasajeros. El nuevo oce-
anografico engrosard la flota del Instituto
Esparfiol de Oceanografia. Tendra 90 metros
de eslora y casi 70 millones de euros de pre-
supuesto. Es el proyecto estrella del naval
espafiol. Hasta dentro de tres afios no sur-
card los mares. Ademds Armoén cuenta
con encargos de otros dos oceanograficos:
uno para Islandia y otro para Nueva Ze-

Algunos de los stands como el de Galicia fueron todo un lujo
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landa. En el mismo segmento ultima
la construcciéon del “Tom Crean”
para el Marine Institute de Irlanda.
Con Islandia, cuenta con un disefia-
do por la islandesa Skipasyn (que
también realiz6 del arrastrero de 66
metros Baldvin Njalsson, fabricado
por Armoén Vigo en 2021), encargado
por la firma Thorbjérn. En este caso
se trata de un arrastrero fresquero de
58 metros de eslora y 13,6 de manga.
En lo referente al oceanogréfico para
Nueva Zelanda, se trata de una uni-
dad de 36 metros para el NIWA, Na-
tional Institute of Water and At-
mospheric Research.

En las instalaciones de Gijén, Ar-
mon construye dos atuneros para
Grupomar de México y Albacora, de
Espafia, y un buque de transporte de
gas LNG para la noruega Knutsen. En
Vigo, ademds del oceanografico ir-
landés, tiene en cartera dos buques de
transporte de pasajeros, entre ellos un
ferri de 2500 GT para Balearia, ademds
de un pesquero de 609 GT para Ar-
gentina. El resto de encargos estd
conformado por diversos pesqueros
y otros proyectos.

FREIRE SHIPYARD: ENTRE OCE-
ANOGRAFICOS Y MEGAYATES

Freire Shipyard aproveché la visita
del rey a su pabellén para entregar-
le el primer corte que hicieron, hace

Navalia

Kinarca volvié a la feria saliendo satisfechos de sus resultados.

unos dias, de un nuevo yate que
construye en sus instalaciones de la
avenida de Beiramar, en Vigo. «Oce-
anograficos, pesqueros y yates», in-
dicaba Guillermo Freire sobre cudl es
la diversificada apuesta del grupo que
participa en Navalia. Pese al lideraz-
go nacional en la construcciéon de
yates, el director general del astillero
insiste en que la factoria mantienen su
capacidad para acometer més tipos de
embarcaciones, como los buques de
investigacion para Perd y Bélgica
que mostraban ayer en su espacio.

El astillero vigués, tiene en cartera dos
nuevas unidades de este segmento y
estd acometiendo los trabajos de
transformacién de un tercero. Ade-

El stand de la empresa Freire estuvo muy concurrido

mds, tiene en cartera dos megayates,
confirmando su pujanza en el sector
de la alta gama. Uno de los nuevos
oceanogrdficos, de 50 metros de es-
lora, es para el MBAR], el centro de in-
vestigacién estadounidense del Acua-
rio de Monterrey (California). Su bo-
tadura estd prevista inicialmente para
septiembre. La construccién deberia
estar completa en mayo de 2023. En
un proceso mds avanzado se en-
cuentra el buque de investigacién
encargado por la Environment
Agency de Abu Dhabi, cuya botadu-
ra tuvo lugar en febrero. El tercer pro-
yecto en el segmento de los oceano-
graficos esla reconversién de un bu-
que off shore para la industria pe-
trolera, construido por Freire en 2011.
El “Polar Queen”, de 110 metros de
eslora, serd el nuevo oceanogréfico de
la organizacién filantrépica nortea-
mericana “Schmidt Ocean Institute”
centrada en la investigacién marina.

El buque es rebautizado con el nom-
bre de “Falkor (too)”. Tiene capacidad
para 97 personas. Freire destaca es-
pecialmente los 960 metros cuadrados
de su cubierta de trabajo, que posi-
bilitan la instalaciéon y despliegue de
diferentes sistemas y equipos cienti-
ficos.
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GONDAN: CENTRADOS EN LA
EOLICA MARINA

El astillero con sede en Figueras, As-
turias, estd totalmente volcado en el
segmento de los CSOVs (Commis-
sioning Service Operation Vessels), o
barcos de apoyo, para la industria de
la energia edlica. No obstante, Gon-
dan ha botado el primero de los bar-
cos que fabrica desde hace meses
para el Gobierno portugués. En total
son diez las embarcaciones encarga-
das que se trasladardn a Lisboa, y con
las que el ejecutivo del pais luso pre-
tende transportar viajeros hasta la
ribera del sur. Con 40 metros de lar-
go y capacidad para 540 personas, el
primer barco que el astillero echa al
agua serd, junto a sus gemelos, una de
las primera embarcaciones de trans-
porte en el mundo con esa capacidad
que se mueva tinicamente con baterias
y energia eléctrica. Una cuestion re-
levante para el pais vecino, que ad-
quirird barcos «silenciosos» y total-
mente libres de emisiones. También
avanza en la ejecuciéon del mayor
contrato de su historia: 5 buques para
la noruega Edda Wind, participada
por los grupos Jstensjo y Wilhelmsen.
Los dos primeros contratos se anun-
ciaron en abril de 2020 y en la adju-
dicacién también entré Balenciaga
con otros dos. El astillero del occidente
logré imponerse en uno de los ma-
yores concursos navales ptiblicos in-
ternacionales, con un presupuesto
que ronda los 52 millones de euros.
Por su parte, el gobierno portugués,

Astilleros San Enrique
se estrené con un barco
para Pesca Chile por un
valor de 35 millones de-
euros

Coterena presta su actividad en la reparacién y mantenimiento naval e industrial.

renovara su flota de transporte, sal-
vando sus actuales embarcaciones
que, como apuntan trabajadores del
astillero, «son viejas, consumen mu-
cho y contaminan mucho». En marzo
del afio pasado se lograron dos nue-
vas unidades y la quinta llegé con el
arranque de este 2022. Con alrededor
de 300 barcos construidos desde el afio
1925, un 90% de produccién para
mercados internacionales, 43.000 me-
tros cuadrados de instalaciones, 3.000
toneladas de acero procesadas al afio
y 430 empleados directos y en varias
subcontratas.

CARDAMA SHIPYARD: ESPE-
CIALISTAS EN REPARACION

El astillero centenario vigués mantie-
ne un “buen ritmo de trabajo” gracias
a su pujante drea de reparacion, prin-
cipalmente en pesqueros, que le per-
mite mantener una actividad cons-
tante. En estos momentos tienen en
grada, a punto de finalizar, un re-
molcador multipropdsito para Sene-
gal y “varios” contratos ya firmados
pendientes de entrar en vigor.

METALSHIPS AND DOCKS:
APUESTA POR EL FUTURO

El crucero a vela “Sea Cloud Spirit”
es una de las construcciones mds em-
blematicas que salieron de Metals-
hips and Docks (Grupo Rodman), as-
tillero que concentra su actividad en
la divisién de reparaciones y que le
han servido para abrirse un merca-
do con futuro. De momento, carece
de nuevos contratos en 2021. No obs-
tante, Metalships tiene sobre la mesa
varios proyectos en espera de con-
solidacion.

ASTILLEROS SAN ENRIQUE SE
ESTRENA CON UN BARCO
Astilleros San Enrique se estrena
con un barco, para Pesca Chile, por
un valor de 35 millones de euros.
Tendrd, también, 80 metros de eslo-
ra firma del grupo Marina Meridio-
nal que ha logrado la concesion de
los terrenos de la antigua Vulcano
por quince afios exhibia su potencial
en buques de pesca. La intencién de
la empresa es de contar con “entre 40
y 50 trabajadores” en el plazo de un
mes, para lo que ha comenzado ya
un “proceso de seleccién”. Parte de
este nuevo equipo procederd de la
desaparecida Vulcano. %2

60/ europa azul N 189




Astilleros

—

Anamar encarga tres buques para la pesca de

crustaceos en Africa

a flota marisquera andaluza contard
Lcon tres nuevos buques en 2023. La

asociaciéon Anamar ( Asociacién Na-
cional de Armadores de Buques Congela-
dores de Pesca de Marisco), con sede en Huel-
va, ha encargado los tres barcos a los astilleros
Armon, de Asturias. El primero de estos bar-
cos ya ha sido entregado y se prevé que los
otros dos se sumen a la flota andaluza du-
rante 2023. Los buques de Anamar se dedi-
can a la pesca de crustdceos en caladeros de
Angola, Marruecos, Guinea Bissau, Senegal,
Mauritania o Congo, gracias a acuerdos con
terceros paises mediante la Unién Europea,
fundamentalmente, y también con acuerdos
privados. Ese serd el destino de los nuevos
barcos, cuyo encargo se prevé que genere en

torno a 270 puestos de trabajo en la zona. Se
trata de tres barcos arrastreros cuyas princi-
pales especies objetivo serdn la gamba, el lan-
gostino y el cangrejo. Los barcos, que utilizan
dos tipos de arte de pesca (arrastre cldsico y
tangones), estan dotados de las dltimas tec-
nologfas maritimo-pesqueras para asegurar
la explotacién sostenible de los recursos y una
actividad pesquera eficiente, una vez que sus
motores permiten reducir las emisiones de
CO2 a la atmoésfera porque consumen alre-
dedor de 200 litros de gasoil menos diaria-
mente, en comparacion con motores m4s an-
tiguos. También en la congelacion se aprecian
las bonanzas de la tecnologia, que asegura
que el producto esté a una temperatura de en-
tre -25°y -30°.

Se ha entregado un primer buque: el
Jomafran Segundo.

2 BALENCIAGA

SHIPYARD

BALENCIAGA Shipyard is BUILDING the most sophisticated Vessels
for both OFFSHORE WIND & FISHING Industries

1858 CLm




Sostenibilidad

Redes fantasmas,
la basura mas letal
de los mares

Los equipos de pesca fantasma abando-

nados o perdidos en océanos

son un

problema global cuyos efectos sobre la
biodiversidad y los ecosistemas marinos
son devastadores y al que Espafia quiere
poner remedio mediante el trabajo con-
junto en la Global Ghost Gear Initiative

(GGGI).

R T

Las redes varadas generan el fenémeno pesca fantasma.

Texto: Teresa
Montero

1 océano es un pilar

fundamental de la

sostenibilidad y la
supervivencia de nuestro
planeta. De él obtenemos la
mayorfa de nuestro oxige-
no, supone el 97% del agua
dela Tierra, casi la mitad de
la poblacién mundial vive
cerca de la costa, y un por-
centaje destacado y cre-
ciente de la alimentacién
global proviene del mar.

Al ser Espafia segundo
consumidor de pescado y
marisco per cdpita en
toda la UE y lider euro-
peo en industria pesque-
ra, es grato saber que, el
pasado abril, en la cita

Our Ocean, en Palau, Te-
resa Ribera, vicepresi-
denta tercera del Gobier-
no y ministra para la
Transicién Ecoldgica,
anunciase que somos el
primer pafs mediterra-
neo en sumarnos como
miembro a la Global
Ghost Gear Initiative

(GGQI) (Iniciativa Glo-
bal contra las Redes Fan-
tasma). Pues, apuntaba
la ministra, “ trabajando
juntos podemos lograr
mucho més que si lo ha-
cemos en solitario. Alen-
tamos a otros paises a
unirse a esta iniciativa y
comprometerse a lograr
un océano mads limpio,
mds seguro y mads resi-
liente”.

En el mismo sentido se
pronunciaba Ingrid Gis-
kes, directora de la GGGI,
al reconocer que “lo mds
importante pasa por re-
conocer que la conserva-
cién no es algo que nos
separa, Sino que nos co-
necta. Debemos encon-
trar juntos las soluciones
que precisamos para ase-
gurar un planeta y un
futuro sostenibles”.

Conservacion del océano

Se denomina “red fan-
tasma” a cualquier equi-
po de pesca que se pier-

Las capturas
por redes fan-
tasma provo-
can la disminu-
cion de hasta el
30% de ciertas
especies y da-
nan gravemen-
te el ecosistema
marino
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da, se abandone, o sea descartado
intencionada o inintencionada-
mente en el mar. En algunas oca-
siones se abrevia como ALDFG
por sus siglas en inglés, en los 4m-
bitos cientificos y de ordenacién
pesquera. Este material varado en
el mar desencadena el fenémeno
llamado pesca fantasma, en el que
dicho equipo continda pescando sin
nadie que saque la captura. Se des-




plaza a la deriva durante afios
con un ansia que nunca des-
cansa

La colaboracién entre Espafia y
la GGGI va a tener un gran im-
pacto en la sostenibilidad y la
conservacién del océano. La
Subdireccién General para la
Proteccién del Mar va a dirigir
la puesta en marcha del com-
promiso de nuestro pais con
GGGI que incluye el reconoci-
miento de los dafios causados
por las redes fantasma, la eva-
luacién de su impacto y el tra-
bajo (también regulatorio) por
desarrollar para reducir de for-
ma significativa la basura ma-
rina.

Como miembro, el gobierno
espafiol colaborard mano a
mano con el equipo de esta
pionera organizacion y sus jun-
tas regionales, como la Con-
vencién para la Proteccién del
Medio Ambiente Marino del
Atlantico del Nordeste (OS-
PAR), con el fin de definir ob-
jetivos nacionales y regionales
para el reciclaje y el ciclo de vida

Un proyecto trata de conocer el impacto que generan

las redes fantasma.

Los aparejos de
pesca fantasma
representan
hasta el 70% de
los macro plas-
ticos flotantes
actuales en los
océanos

de los desechos en la in-
dustria (EPR, por sus si-
glas en inglés).

Unica alianza interna-
cional

Creada en 2015, la GGGI
es la tnica alianza inter-
nacional e intersectorial
dedicada a la prevencién
y eliminacién de redes y
otros equipos fantasma
en el océano, vias acudti-
cas y otros cuerpos de
agua. Impulsada por la
ONG Ocean Conser-
vancy, cuenta con 20 pa-
ises miembros y mds de
un centenar de persona-
lidades relevantes del
mundo académico, la in-
dustria pesquera, ONG,
organismos internacio-
nales y delsector privado.
Giskes también reconoce
el papel fundamental de
la empresa privada.
“Cada decisién que to-
man tiene un efecto en el
medio ambiente”, asegu-
ra.

Sostenibilidad

GGGI cuenta con 57 com-
pafifas dentro del proyecto.
Estan Nestlé, Aldi, Lidl o
Jealsa.

En 2017, Global Ghost Gear
Initiative elabor6 un com-
pendio de mejores practi-
cas para la gestion de pes-
ca. Numerosas empresas
del sector han adoptado
estos principios y distintos
gobiernos lo consideran al
disefiar sus politicas de
pescay el

tratamiento de la basura
marina. A su vez, la inicia-
tiva también ha trabajado
en difundir la evidencia
cientifica que alerta de las
graves consecuencias de
las malas praxis para el
medio ambiente.

Y entre sus objetivos de
este afio se encuentra el
lanzamiento de versiones
en espafiol de sus herra-
mientas de capacitaciéon
para pesquerias y acuicul-
tura.

Ademas, desean conseguir
mads de 500.000 registros de
datos en su portal antes
del final de 2023.

Contaminacién plastica

Segtin estudios cientificos
de Ocean Conservancy, las
redes y otros equipos fan-
tasma son la contamina-
cién plastica mds pernicio-
sa en el ecosistema marino.
Se estima que 11 millones
de toneladas métricas de
plastico entran en el océa-
no cada afio. E1 46% de las
79.000 toneladas de plasti-
co que forman La Gran
Mancha de Basura del Pa-
cifico estd hecha de artes de
pesca.
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Y otras investigaciones cienti-
ficas recientes han concluido
que las redes y otros equipos
fantasma suponen hasta el
70% de los macro plésticos
flotantes en los vértices ocea-
nicos.

Las redes fantasma son la for-
ma mas letal de plastico ma-
rino, ya que capturan a la vida
silvestre de manera no selec-
tiva. Las redes fantasmas des-
truyen corales, arrasan con
los hébitats de animales sésiles,
dafian la vegetacién marina,
acumulan sedimentos y blo-
quean e impiden el acceso ha-
cia hébitats nicho de ciertas es-
pecies. Las redes fantasma no
se descomponen, contintan
matando fauna durante dé-
cadas.

Asesino silencioso

De acuerdo con la Organiza-
ciéon de las Naciones Unidas
para la Alimentacion y la Agri-
cultura (FAO), las poblaciones
de peces analizadas estdn ame-
nazadas y en claro retroceso.
Es mas, la Oficina Nacional de
Administracién Ocednica y
Atmosférica de Estados Uni-
dos (NOAA, por sus siglas en
inglés), indica que estas cap-

turas provocan la disminu-
cién de hasta el 30% de ciertas
especies y dafian gravemente
el entorno.

Se estima que el 66% de los
mamiferos marinos, el 50%
de las aves marinas y el cien
por cien de las tortugas se
han visto afectados por estas
redes fantasma. Pero su im-
pacto va mds alld. Los equipos
de pesca abandonados atraen
a peces que quedan atrapados
y a su vez son alimento de
otros que también se enmallan.

Un circulo vicioso por el que
siguen pescando de forma efi-
ciente sin ningtin control, lo
que tiene efectos sobre los re-
cursos pesqueros.

Las redes fantasmas también
suponen una pérdida finan-
ciera considerable para los
pescadores. Por ejemplo, una
pesqueria de cangrejo en la
provincia de la Columbia

Britdnica en Canadd declard
un coste de 475.000 euros al
afio por la pérdida de equipo,
sin contar el descalabro eco-
némico por tener una pobla-
ciéon de mariscos reducida a
causa del equipo fantasma.

Hoy dia, los miembros de la

Uno de los
objetivos de
la GGGI para
este ano es el
lanzamiento
de versiones
en espaiiol de
sus herra-
mientas de
capacitacion
para pesque-
rias y acui-
cultura

GGGI como el Instituto de In-
vestigaciéon Ambiental Ita-
liano (ISPRA), Save the Med,
Healthy Seas, OceanCare, y
otros, ya estan trabajando en
la region mediterrdanea para
atajar el problema de las re-
des fantasma.

Ademads, esta iniciativa ha
financiado proyectos como el
Mediterranean Clean Up de
Enaleia en Grecia e Italia, en-
focado en la prevencién y
recoleccién de redes fantasma
y otra basura marina.

Tras lo expuesto, cierto es, y
muchas veces se olvida, que
las redes y otros equipos fan-
tasma son un problema de
gran amplitud, serio y trans-
fronterizo. Un asunto de gran
magnitud que precisa solu-
ciones ambiciosas e igual-
mente sobresalientes.

Ingrid Giskes confia que Es-
pafia sea ejemplo y abra ca-
mino a la unién del resto pa-
ises y otros colaboradores
adicionales en el Mediterra-
neo “y que se sumen a la lu-
cha para la proteccién del
océano. Juntos, podemos ase-
gurar un futuro y un océano
mads sostenible en beneficio

de todos”.

N 189 europa azul // ¢4



Comercio

El bacalao para todo el aino y no sélo

illones de espafioles no se re-

signan a tomar Bacalao fresco

solo en Cuaresma y Semana
Santa, como la tradicién religiosa ha po-
pularizado durante siglos, sino que con-
tindan demandando este delicatessen
noruego todo el afio, valorando su sabor
insuperable, aspectos nutritivos y salu-
dables y los métodos de pesca responsa-
bles.

Debido a sus condiciones naturales y
politicas de sostenibilidad, Noruega
posee una de las poblaciones de ba-
calao fresco mds grande del mundo,
por lo que no es de extrafiar que eco-
némicamente sea el pescado salvaje
mds importante ahora y a lo largo de
la historia. Por esta razén, lo llaman
“oro blanco” gracias a sus valores
mads distinguidos y diferenciales: un
producto tratado con espero “del mar
a la mesa”, sus filetes con alto rendi-
miento, las lascas perfectas... Ademads,
jtiene un sabor tinico!.

Los beneficios del Bacalao estdn bien
contrastados, por lo que es una razén
muy a tener en cuenta para introdu-
cirlo en todo tipo de dietas. No en
vano, su carne es muy magra, con un
contenido de grasa inferior al 3% y sin
apenas hidratos de carbono. De hecho,
el 96% de las calorfas en una porcién
de bacalao vienen de las proteinas y és-
tas, ademds, aportan todos los ami-
nodcidos esenciales que el cuerpo ne-
cesita. Ademds, una porcién de baca-
lao de 150 gramos cubre la ingesta ne-
cesaria diaria de Omega 3. La vitami-
na A presente en este pescado es ne-
cesaria para una buena vision y forta-
lece el sistema inmunolégico mientras
que la B12 ayuda al organismo a for-
mar nuevas células. De igual manera,
el bacalao fresco contiene selenio, que
protege nuestro organismo de agentes

por Cuaresma

El bacalao skrei es la joya de los mares de Noruega..

contaminantes externos, contrarres-
tando el dafio causado por los radica-
les libres, y es una gran fuente de iodo.

“El bacalao de Noruega fue la prime-
ra fuente nutricional para su poblacién,
con los nutrientes necesarios para so-
brevivir los frios inviernos y en la ac-
tualidad compartimos el sabroso pes-
cado blanco de Noruega con el resto
del mundoy, particularmente, con Es-
pana, que se ha consolidado como uno
de nuestros principales mercados”,
ha explicado el director del Consejo de
Productos del Mar de Noruega en
Espafia, Bjorn-ErikStabell. Y es, “cada
vez mas consumidores espafioles des-
cubren que el bacalao fresco puede for-
mar parte del menti més saludable y
delicioso para toda la familia, también
para principios de verano”, agrega.

“La apuesta del Consejo por Espafia es
decidida, ya que es un mercado en el
que nos sentimos muy cémodos y
que nos da siempre grandes satisfac-
ciones. Ademds, estamos inmersos en
una campafia de marketing en medios

convencionales y digitales para di-
vulgar las bondades de un pescado ex-
traordinario como el bacalao fresco,
que en Noruega consideramos como
‘oro blanco’”, ha afiadido el director.

El bacalao fresco tiene infinidad de po-
sibilidades y ademads estd disponible
todo el afio. Se trata de un pescado que
se adapta perfectamente al recetario
tradicional, asi como a los platos mas
novedosos. Su sabor y sus nutrientes
hacen que sea el aliado perfecto, por
ejemplo, para los diferentes platos de
temporada, incluidas las refrescantes
ensaladas y tartares, sin olvidar los pla-
tos al horno y un sinfin de posibilida-
des por explorar. En este contexto, des-
de el Consejo de Productos del Mar de
Noruega, proponen dos recetas para
disfrutar este “oro blanco” en todo su
esplendor, féciles y rdpidas: Bacalao
fresco noruego con patatas de pueblo;
Bacalao fresco noruego en salsa de to-
mate y tomillo y Bacalao fresco no-
ruego rebozado con pimientos de pi-
quillo. 222
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Arrain Azoka Bermeo

Volvié por sus fueros

La XXVIII edicion de la Arrain Azoka de Bermeo consigui6 notables
repercusiones y pudo difundir todo aquello que el mar ha brindado a
la villa marinera durante siglos de historia. También, Bermeo Tuna World
present6 en la feria una declaracion en favor de la sostenibilidad.

on los productos de las

conserveras locales por

bandera y un amplio pro-
grama de actividades comple-
mentarias —cultura, patrimonio, sa-
lidas al mar...—, se abri6 "el escapa-
rate de lo nuestro", tal y como de-
fini6 el alcalde Aritz Abaroa a una
feria que no se habia podido cele-
brar en los tiltimos afios, pero en el
que los bermeanos pusieron todo
de su parte para conseguir una edi-
cién inolvidable. Puesto en valor el
cardcter y la idiosincrasia bermeo-
tarra, el céntrico parque fue el co-
razon desde el que bombear sangre
a otros emplazamientos portua-
rios. Y es que esta feria combina el
mar, el salitre, el pescado y la eco-

El premio
Hegazule
fue entrega-
do a Rafael
Sardina por
sus 18
Grammys

nomia, las costumbres y el pa-
trimonio relacionados con su
contexto".

La pandemia del coronavi-
rus dejé en stand by un en-
cuentro con el mar "que di-
funde el ser y el nombre de los
bermeanos y bermeanas a los
cuatro vientos". La espera ha
acabado, en todo caso. Y lo
hizo con un acto de apertura
tras el que, cortada la proto-
colaria cinta, se dio arranque
a una feria que atina a una
treintena de expositores. En la
inauguracion estuvieron pre-
sentes el diputado general de
Bizkaia, Unai Rementeria; la
consejera de Desarrollo Eco-

némico, Sostenibilidad y Me-
dio Ambiente del Gobierno vas-
co, Arantxa Tapia; la diputada
foral de Promocién Econémica,
Ainara Basurko; la viceconseje-
ra de Medio Ambiente y Soste-
nibilidad, Amaia Barredo; o el vi-
ceconsejero de Pesca, Agricul-
tura y Politica Alimentaria, Bit-
tor Oroz. Poco después se en-
trego6 el Hegaluze saria otorgado
este afio a Rafa Sardina, inge-
niero de grabacién nacido en la
localidad marinera, y que ha
llevado el nombre de Bermeo
por medio mundo con su traba-
jo. Con 18 Grammys en su haber
-ha trabajado con grandes ar-
tistas como Elvis Costello, Celi-
ne Dion, Michael Jackson y un
largo etcétera—, y sumo "un pre-
mio que coge con mucho orgu-
llo", al que segtin aseguré en una
conexién on line desde Los An-
geles, y salvando la distancia ge-
ogréfica —y horaria-, agregé que
"le hard un hueco especial". Es-
perando volver a la villa "en ju-
nio o julio”, como adelantd, una
vez terminados el emotivo mo-
mento, los puestos se llenaron de
compradores dvidos de hacerse
con los mejores manjares del
mar. Los expositores se llenaron
entonces de compradores. Y es
que el de ayer -mucho mds tran-
quilo que el bullicio que a buen
seguro reinard hoy— fue un dia
propicio para efectuar las com-
pras con més tranquilidad.

Concurridos puestos de las con-
serveras

Fue una feria de nombres pro-
pios. Como el de Enrike Bilbao,
perejil de las muchas salsas de
Bermeo, que se afanaba en la Co-
fradia vieja, a escasos metros
del mar, desde donde repartie-
ron numerosas raciones de mar-
mitako y attin a la plancha por
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una buena causa: recaudar fondos para su-
fragar tratamientos médicos de nifios y ni-
fias de 6 a 12 afios que no se abonan dentro
del sistema de salud publico. O el de tres co-
cineros con estrellas Michelin —dos guipuz-
coanos y un alavés— como Aitor Arregi, An-
doni Luiz Aduriz y Diego Guerrero, que gra-
cias a Bermeo Tuna World Capital ofrecie-
ron una charla en la que desgranaron sus an-
danzas en los fogones y reconocieron el va-
lor de la pesca para la gastronomia vasca.
También Eneko Atxa hablé sobre "pesca 'y
sostenibilidad".

Declaracién por la sostenibilidad

Lajornada también sirvié para pistoletazo
de salida para una declaracién que Bermeo
Tuna World Capital eche a andar una pro-
puesta de cara al afio préximo, en la que con-
fia en llevar hasta las mds altas instancias una
"declaracién de cara promover la sosteni-
bilidad del atin". Esperan que esta sea lle-
vada ante las Naciones Unidas. "Para eso ne-
cesitamos la ayuda de todos, desde las ins-
tituciones publicas a diferentes niveles a la
ciudadania para que abanderen esta causa’,
reflejé Rogelio Pozo, de Azti, No en vano, la
pesca ilegal genera enormes perjuicios y pue-
de llevar a que la pesca del bonito, santo y
sefia de la economia bermeana -la flota lo-
cal aglutina un 10% de las capturas mun-
diales de tinidos—, peligre de cara a un fu-
turo no tan lejano.

Hubo variedad de pintxos en los stands.




Reportaje

Bergen:

Cuna de la navegacion noruega

Texto y fotos

Alberto Lopez Echevarrieta

Reproduccion de la nave vikinga de Oseberg

do en medio de Torvalmennin-
gen, uno de los bulevares mds importantes
de Bergen. No es extrafio su emplaza-
miento en el corazén de la ciudad norue-
ga, ya que la obra que hizo Dyre Vaa en
1950 resume en cierto modo la importan-
cia que el mar ha tenido para sus habitan-
tes. Sobre un estanque de planta cuadrada
se alza el monumento propiamente dicho.
En cada una de sus cuatro caras se repre-
sentan sendas etapas de la historia mariti-
ma de Bergen y al pie de las mismas la re-
presentacion de los personajes que las
protagonizaron. Vikingos, guerreros, des-
cubridores y comerciantes presentes en una
masa pétrea que simboliza el espiritu no-
ruego.

unca falta una corona de flores al
Npie del Monumento Marino situa-

Camino al norte

La palabra Noruega proviene de camino
que conduce al norte; por mar, un nombre
definido por sus mds de 100.000 km. de cos-
ta, equivalentes a dos veces y media la vuel-
ta al ecuador. Las primeras embarcaciones
que surcaron sus aguas, alld por la Edad de
Piedra, fueron barcos formados por pieles
y troncos a bordo de los cuales iba una tri-
pulacién dispuesta al riesgo con tal de ob-
tener el sustento en la pesca y la caza de ma-
miferos marinos. El dato lo aportan las ilus-
traciones con escenas alusivas encontradas
en grabados rupestres y en los hallazgos ar-
queolégicos de espinas de pescado, an-
zuelos y arpones. Los asentamientos se es-
tablecieron cerca del mar, a lo largo de una
linea de costa que se elevaba hasta 160 me-
tros sobre el nivel actual del mar.
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Reportaje

Honor a las gestas
marinas noruegas en el
centro de la ciudad

La historia maritima de este pueblo se
complementa con la visita que hace-

mos al Museo Maritimo, que desde su |

creacién en 1921 es punto de referen-
cia para cualquier investigacién que se
lleve a cabo en torno a las grandes ges-
tas nérdicas. Las instalaciones en que
se ubica desde que fuera construido en
1962, en el centro del Campus Uni-
versitario, permiten seguir con dete-
nimiento cada una de las etapas de la
navegacion noruega.

La presencia vikinga

Una de las joyas del Museo Maritimo
de Bergen es la reproduccién a escala
del Kvalsund, el mds grande de los dos
navios que, alld por el afio 690, fueron
intencionadamente colocados y des-
truidos -tal vez siguiendo un ritual-, en
un pantano de la isla de Heroy, en el
condado de More y Romsdal, al oeste
de Noruega.

El barco estaba muy bien conservado
cuando se encontré; de hecho, se pue-
den ver algunas piezas originales.
Construido con madera de roble y
pino, poseia un tablén de fondo como
refuerzo y una especie temprana de

quilla. Contaba con 10 pares de remos

y tenfa una tripulacién de aproxima-
damente 20 personas. No hay datos so-
bre la posible utilizacién de velas,
pero el gran timén y la tabla inferior su-
gieren que el barco podria haber na-
vegado. El Kavlsund es un predecesor
del drakkar vikingo, aquel navio que
tenfa  monstruosos mascarones con
los que trataban de asustar a sus opo-
nentes. Su disposicion interior indica

Fachada del Museo Maritimo de Bergen

8 et | i

Batalla entre las flotas inglesa y holandesa en el puerto de Bergen

ya que existfa un orden social jerdr-
quico con centralizacion del poder. La
presencia de reproducciones a escala
de las famosas naves vikingas de Ose-
berg y Gokstad constituye un atracti-
Vo que se agradece.

El auge de la era hanseatica

La utilizacion del metal durante la
Edad del Bronce (1700-500 a. C.) per-
miti6 el uso de mejores herramientas
parala construccién de barcos. Se im-
puso la utilizacién de tablones, algo
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Reportaje

El Museo Maritimo cita
inexcusable para
conocer los primitivos
astilleros

que, en su momento, debi6 llamar mu-
cho la atencién, ya que se convierten
en el motivo mds comun en las imd-
genes talladas en roca que aparecen
enla parte occidental de Noruega en
ese tiempo. Representan una sociedad
donde elbarco jugaba un papel im-
portante, incluso en un contexto ritual.

Estos modestos avances en la cons-
truccién de barcos afectaban no sélo
al transporte de productos agricolas,
sino también permitian el saqueo en
pleno ejercicio de las expediciones
comerciales. Los experimentos de-
muestran que podian mantener una
velocidad constante de 10 kilémetros
por hora. Los botes de remos reque-
rian una gran tripulacion gracias a la
cual era posible cubrir largas distan-
cias y llegar, por ejemplo, a la penin-
sula de Jutlandia, la actual Dinamar-
ca.

Tras la dominacién maritima de los
mercaderes hansedticos durante el si-
glo XVI con sus famosas cocas y urcas,
comenzé una nueva era en la nave-
gacion noruega tras muchos afios de

Velero anclado en el puerto de Bergen.

Los vikingos han sido
los mejores navegantes
de todos los tiempos

declive. Inglaterra y Holanda eran
las principales naciones marineras de
la época y ejercieron una influencia
maxima en el desarrollo del transporte
maritimo, tanto técnica como politi-
camente.

La batalla que libraron ingleses y ho-
landeses en el puerto de Bergen en
1665 tuvo una notoria importancia a

juzgar por los numerosos objetos con-
memorativos de esta contienda naval
que se exponen.

Barcos para el sacrificio

En 1880 se localizaron los restos de la
embarcacién construida con tablo-
nesmds antigua de Europa. Habia
sido un barco de guerra'y se le bauti-
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En 1665 barcos ingle-
ses y holandeses se ba-
tieron en la ciudad

z6 como Hjortspring en atencién al lu-
gar donde fue hallado. Se calcula que
fue construida

alrededor del afio 350 con madera de
tilo dispuesta como tablones de 20 me-
tros de largo cosidos con estopa del
mismo drbol.

Sélo pesaba 530 kilos y podia trans-
portar a 24 hombres. Por su estructu-
ra se parece a las imdgenes de barcos
de la Edad del Bronce talladas en
roca. El final de esta nave constituye
todo un misterio, ya que fue trans-
portada varias millas desde la costa
hasta Hjortspring para ser destrozada
posiblemente siguiendo algtin rito y
posteriormente hundida.

Los navios siempre

estaban - presentes -en
los sacrificios rituales

Junto a la nave se encontré una co-
leccién de armas pertenecientes a un
ejército de unos cien guerreros. El ha-
llazgo ha sido interpretado como un
sacrificio de guerra realizado por el
bando victorioso de una batalla, aun-
que, como digo, todas son conjeturas.

Un destino semejante tuvo el Ny-
dam, un barco de 23 metros de largo,
localizado en 1859 en un pantano de
Slesvig, no lejos de Hjortspring. El
pantano era originalmente un lago al
que los habitantes préximos otorgaban
poderes magicos. De ahi que, duran-
te un largo tiempo, se llevaran a cabo
en €l sacrificios en los que no faltaban
barcos, armas, herramientas, etc.

El Nydam fue construido con roble,

aproximadamente en el afio 320 d. C,,
en la costa sur del Béltico, en Escan-
dinavia. El bote era de remos y nece-
sitaba una

tripulacién de 30 personas. Es cono-
cido como el ejemplo mds antiguo de
construccién de clinker, una técnica
que tuvo gran importancia en la Edad
del Hierro y la Edad Media para la
construccion de barcos nérdicos.

El vapor se impone

La irrupcién del barco de vapor su-
puso toda una revolucién por repre-
sentar la forma mads antigua de trans-
porte mecanizado en el mar, La pri-
mera mdaquina de vapor utilizable se
construy6 en Inglaterra en 1712, si
bien, como es sabido, fue en los Esta-
dos Unidos donde la nueva tecnologfa
se utilizé por primera vez para la pro-
pulsién de un barco. El honor inau-
gural del nuevo sistema inventado por
Robert Fulton en 1807 le correspondid
al North River Steamboat que ha pa-
sado a la Historia como Clermont.
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El primer barco de

vapor noruego fue el
‘Constitutionen’ que
marc6 una nueva era

El Charlotte Dundas se considera el
primer barco de vapor practicoy se uti-
liz6 en el rio Clyde. En 1809 y en el
mismo lugar se probaron las posibi-
lidades comerciales del nuevo sistema
con el barco de paletas Comet.

Diez afios mds tarde, el primer barco
de vapor cruzaba el Atlantico. Era el
Savannah y hacia el itinerario de Sa-
vannah, en el estado norteamericano
de Georgia, a San Petersburgo en Ru-
sia. En el viaje de regreso, el Savannah
hizo escala en Arendal, en el sur de
Noruega. Al hacerlo, se convirtié en el
primer barco de vapor que hacia escala
en un puerto noruego.

Lento, pero seguro

El primer barco de vapor noruego fue
el Constitutionen, que marcé el co-
mienzo de la nueva era cuando em-
pez6 su periplo en 1827 cubriendo el
Servicio Postal de este pais entre Ch-
ristiania y Christiansand. La transicién
de vela a vapor fue un proceso lento
en Noruega y no fue hasta principios
de 1900 cuando la flota de barcos de
vapor supero a la de vela. Bergen fue
la ciudad pionera en este proceso de
transicién convirtiéndose, junto con
Oslo, en la ciudad maritima lider.

Otro histdrico fue el Bergen, el primer
barco de vapor privado noruego en el
tréfico internacional regular de pasa-
jeros. Era propiedad de Bergen Ste-
amship Company y entré en servicio

.

-

L.os mercaderes
hanseaticos -dominaron la
ciudad en el siglo XVI

entre Bergen y Hamburgo en 1853. A
principios del siglo XIX, la flota no-
ruega de buques de vapor era tan
grande como la de veleros. Bergen ad-
quirié una enorme importancia como
punto de partida de las rutas mariti-
mas de pasajeros a Inglaterra, Ale-
mania, Holanda, Dinamarca y los Es-
tados Unidos. Miles de marineros de
la flota mercante noruega perdieron la
vida en las guerras mundiales. La

e

-

Siempre hay coronas de flores a los pies del Monumento Marino

.'I._.

compariia naviera Nortraship, dotada
de aproximadamente de 1.000 bu-
ques mercantes 'y 30.000 marineros,
desemperié un importante papel en el
esfuerzo bélico aliado durante la II
Guerra Mundial. Desde la década de
1970, la navegacion noruega se ha
vuelto cada vez mds especializada, es
decir, con buques construidos para fi-
nes o mercados especificos.

Bergen contintia siendo uno de los
principales puertos de Noruega y
mads de unaveintena de compafifas na-
vieras tienen su sede en la ciudad. Por
otra parte, es el puerto de cruceros méds
conocido del pafs y uno de los mads
transitados del norte de Europa. 2
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Historia de la pesca

Treinta aiios del mayor

golpe a la flota bacaladera

Jean Pierre Andrieux

A lo largo de 1992 los acontecimientos se preci-
pitaron con una inmediatez que sorprendié a mu-
chos. El 2 de julio, el ministro de Pesca, John Cros-
bie, anunci6 el cese completo de las pesquerias de
bacalao dentro de las 200 millas de la Zona Eco-
némica Exclusiva. Esta moratoria detuvo toda la
actividad pesquera canadiense, la flota de arras-
treros fue amarrada primero y vendida después,
las plantas de procesamiento de bacalao fueron
clausuradas y también las pequefias comunidades
pesqueras de la costa tuvieron que dejar de pes-
car bacalao y apenas se les permitié capturar una
pequefas cantidad de otras especies.

ds de 30.000 perso-
nas se vieron aboca-
das al desempleo y

unas 50.000 residentes de Te-
rranova, aproximadamente el
10 por ciento de su poblacién,
inmigré hacia otras zonas de
Canada. Los efectos sobre el te-
jido social de esta isla fueron
demoledores.

Las consecuencias de la mo-
ratoria también fueron muy se-
veras para Saint Pierre. Los pe-
quefios barcos que pescaban
bacalao al fresco fueron ven-
didos y los grandes buques
factorfa corrieron la misma
suerte o pasaron a una filial de
Pescanova. Ya no habia baca-
lao para surtir sus fdbricas
que tuvieron que cerrar sus
puertas.

También empezaron a escase-
ar los bacaladeros espafioles a
los que proveer de combusti-

ble, y de consumos, parejas
que requerian reparaciones,
recambios y reposo.

Tras la declaracién de la mo-
ratoria de 1992 casi todas las
parejas espafiolas abandona-
ron Terranova. Para estas al-
turas, la flota bacaladera es-
pafiola se habia reducido no-
tablemente. Si en 1982 habia 65
barcos, diez afios después esta
cifra se habia reducido a 46, y
tras la moratoria caeria en pi-
cado para quedar fijada solo
en 18 barcos en 1999. Ademads,
una parte significativa de esta
flota estaba pescando ya en los
caladeros de Noruega desde
principios de los afios noven-
ta. Los barcos espafioles habi-
an adoptado sistemas mixtos
de congelacién y salado y ha-
bian sacrificado entradas a
puerto, habian pescado de no-
che y con mala como norma
habitual, habian asumido el

Si en 1992
habia 65
barcos,
diez ainos
después
esta cifra
se habia
reducido a
46

Recibimiento al barco Estai.

riesgo de bordear los limites de la
ZEE canadiense y habian acepta-
do alargar sus mareas e incluso pa-
sar las Navidades en la mar para
defender la campania, pero las pes-
querias de bacalao en Terranova
ya no eran sostenibles y de nada
servia negar la evidencia. Los ba-
caladeros mds modernos se tras-
ladaron a Noruega para seguir
pescando bacalao, otros regresaron
a Gran Sol o a las pesquerias del
Mediterrdneo, algunos pocos
adoptaron banderas de conve-
niencia y los mds vetustos acaba-

Barcos bacaladeros de Pasaia atracados en el puert
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0 de Saint Pierre ante la amenaza de un ciclon.

Fue el primer barco
congelador que costd
30 millones de

pesetas de la época

ron en el desguace.

Para las flotas no tradicionales, la
pesca del bacalao eran exclusiva-
mente un recurso econémico pun-
tual. Buscaban la mayor rentabili-
dad en el menor espacio de tiempo
y la pervivencia de la especie no re-
presentaba para ellos un objetivo-
en si mismo. Antes no habian pes-
cado bacalao y, si un dia esa espe-
cie no era comercialmente explota-
ble, utilizarfan su flota para tratar
capturar otras especies. en esos
mismos caladeros o en otros.

Los espaiioles como los portugue-
ses llevaban 500 afios vinculados al
Gran Banco y a la pesca del bacalao.
El bacalao salado formaba parte de
su tradicién y de su historia. Habi-
an pescado mucho y durante mu-
cho tiempo, pero no supieron o no
quisieronver que esos niveles de so-
brepesca acabarfan por esquilmar
totalmente los caladeros.

Cuotas de los arrastreros congeladores

Desde la declaracién de la moratoria de la ZEE de Canada en 1992, las
pequeias cuotas de bacalao que corresondian a Espafia en los calade-
ros NAFO fueron capturadas esencialmente por arrastreros congeladores
que se dedicaban a la pesca de otras especies como el fletan. El baca-
lao pasé a ser objeto de una pesqueria especifica y exclusiva en el Atlan-
tico Noroeste a convivir en pesquerias genéricas de arrastre en las que,
en el mejor de los casos, no pasaba de ser una especi mds y no la més
importante, o simplemente entraba en el computo de las capturas in-
cidentales. En 1993, la organizacién que regula las pesquerias en el drea
fij6 la cuota de capturas de bacalao en 23.164 toneladas, repartidas en-
tre las zonas 3M (Flemish Cap, 12.965 toneladas) y 3 NO (Nariz y Cola
de los Grandes Bancos, 10.200 toneladas). De ellas, algo menos de la mi-
tad, 10.227 toneladas correspondia a la Comunidad Econémica Euro-
pea, proporcién que se mantuvo para el afio siguiente, con 16.000 to-
neladas de capturas a repartir. Pero, a lo largo de 1994 la NAFO esta-
blecerd una moratoria de pesca del bacalao en los caladeros de la na-
riz y la cola de los Grandes Bancos. Flemish Cap fue la tinica zona que
mantuvo una cuota decreciente de bacalao, 11.000 toneladas en 1996,
6000 toneladas e 1997 y solo 2.000 toneladas en 1998, hasta que, final-
mente, en 1999 se decret6é también la moratoria en esta drea. Habian pa-
sado ya siete afios desde la prohibicién de pesca del bacalao en aguas
de la ZEE canadiense y no se atisbaba ningtin signo de la tan ansiada
recuperacion. Llegar a esta situacion fue un fracaso colectivo. La res-
ponsabilidad de este desastre no puede atribuirse a un solo pais y se-
guramente al contrario, no hubo ningtn pais exento de responsabili-
dad. Todas y cada una de las naciones fueron sujetos agentes de este
deterioro progresivo que culminé en el colapso del bacalao como es-
pecie en el drea del Atldntico Noroeste.

Por ello Canad4, al ampliar el limite
de sus aguas territoriales, y desplazar
su zona econémica exclusiva hasta las
200 millas, sélo hizo uso de las atri-
buciones que le proporcionaba la re-
forma de la legislacién internacional
en materia de soberania y territoria-
lidad.

El apresamiento del Estai

Pero Canadd actud consciente y deli-
beradamente, como si los recursos
pesqueros en todo el Atldntico Noro-
este fuesen de su propiedad. Uso la
potestad legal que le asistia, para ge-
sationar su ZEE, pero se atribuy6

también una autoridad que no pose-
fa. E19 de marzo de 1995 el Gobierno
de Canada tom¢ en firme la decisién
de detener a uno de los arrastreros
congeladores espafioles y envié a sus
fuerzas navales al encuentro de un
grupo de ellos que se encontraba fa-
enando a 245 millas de la costa ca-
nadiese. La suerte quiso que el Estai
fuese el barco elegido. Su capitdn Se-
raffn Blanco ordend cortar los garfios
y los cabos de abordaje canadienses y
poner rumbo a Espafia. Se entabl6 un-
conflicto diplomdtico de alta intensi-
dad entre la CE y Canad4, en donde
NAFO mantuvo una sospechosa
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